
ล้างมากกวา่เดือนละ 1 ครั�ง
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 ทุกแผงโดยเฉพาะแผงจําหนายอาหารสดและ
แผงจําหนายอาหารประเภทเน้ือสัตวชําแหละ

ตองลางเปนประจําทุกวัน

   กรณีท่ีมีการระบาดของโรคติดตอ 
ใหมีการลางตลาดตามหลักการสุขาภิบาล

มากกวาเดือนละหน่ึงคร้ังก็ได

ล้างเป�นประจาํทกุวนั 

  ลางตลาดตามหลักการสุขาภิบาล
(Big Cleaning Day) อยางนอยเดือนละ 1 คร้ัง
ทําความสะอาดตัวอาคาร แผงขายของ พ้ืน ผนัง
เพดาน (ถามี) รางระบาย หองน้ํา หองสวม และ

บริเวณตาง  ๆรอบอาคาร

ล้างเดือนละ 1 ครั�ง

ปลอดภยัและถกูตอ้งปลอดภยัและถกูตอ้ง
การเลือกผลิตภัณฑล้์างตลาด
 ควรเลือกใชผลิตภัณฑท่ีเปนมิตรตอส่ิงแวดลอม 

และไมมีผลตอระบบบําบัดน้ําเสียของตลาด

ท่ีมา....กฎกระทรวงวาดวยสุขลักษณะของตลาด พ.ศ. 2551 

วนัที�จดัทํา 12/9/67

กองสุขาภิบาลอาหาร สํานักอนามัย
กรงุเทพมหานคร

ลางตลาดตามหลกัการสขุาภบิาล

เรยีบเรยีงและออกแบบโดย..นางสาววภิาพร คอกขุนทด นักวขิาการสขุาภิบาลชาํนาญการ กองสขุาภิบาลอาหาร สาํนักอนามยั


