


 
ตารางจัดสรรชุดทดสอบ การเข้าใช้งานระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร 

และแอปพลเิคชัน BKK Food Safety 
 
ลำดับ เรื่อง ลิงค์/QR Code 

๑ ตารางจัดสรรชุดทดสอบ ไตรมาสที่ ๒ ปีงบฯ ๒๕๖๗ 

 
 
 
 
 
 

https://shorturl.asia/UdTV9 

๒ URL ระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร http://bmafoodsafety.bangkok.go.th/ 

๓ 
แอปพลิเคชัน BKK Food Safety 
สามารถใช้งานได้ทั้งในระบบปฏิบัติการ Android 
หรือระบบปฏิบัติการ iOS 

 

๔ เอกสารการเข้าใช้งานระบบฯ และแอปพลิเคชัน  
  (๑) เอกสารการเข้าใช้งานระบบสารสนเทศงาน
สุขาภิบาลอาหาร (เบิกจ่ายชุดทดสอบ วัสดุอุปกรณ์, 
การรายงานผลตรวจคุณภาพอาหาร Test kit) 
  (๒) เอกสารการเข้าใช้งานแอปพลิเคชัน BKK Food 
Safety 
  (๓) เอกสารประกอบการลงข้อมูลผลการตรวจวิเคราะห์
คุณภาพด้วยชุดทดสอบเบื้องต้น (Test kit) 

 
 
 
 
 

 
https://qrgo.page.link/LJ53P 

หมายเหตุ ขอให้สำนักงานเขตรายงานผลการตรวจคุณภาพอาหารในระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร 
ภายในเดือนที่ดำเนินการตรวจ และไม่เกินวันที่ 5 ของเดือนถัดไป เพื่อกองสุขาภิบาลอาหารจักสรุปผล   
การดำเนินงานฯ เป็นรายเดือนต่อไป  

 

 

BKK Food Safety App 

https://www.shorturl.asia/UdTV9


จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน

ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง

1 ดินแดง 319 2       80        30      30        2       80        1       50        1       20        1       60        1       60        300      300      7       210      2       50        50        50        160      160      

2 ดุสิต 353 2       80        30      30        2       80        1       50        1       20        1       60        1       60        250      250      4       120      2       50        50        50        160      160      

3 ป้อมปรำบฯ 293 1       40        60      60        1       40        1       50        1       20        1       60        1       60        250      250      4       120      1       25        50        50        160      160      

4 พญำไท 442 2       80        60      60        1       40        1       50        1       20        -     -       1       60        350      350      4       120      2       50        100      100      160      160      

5 พระนคร 599 2              80 60      60        1       40        1       50        1       20        -     -       1       60        200      200      3       90        2       50        100      100      160      160      

6 รำชเทวี 696 3       120      60      60        1       40        1       50        2       40        1       60        1       60        450      450      5       150      1       25        100      100      160      160      

7 วังทองหลำง 441 1       40        60      60        1       40        1       50        1       20        1       60        1       60        300      300      4       120      1       25        50        50        160      160      

8 สัมพันธวงศ์ 118 1       40        30      30        1       40        1       50        1       20        -     -       1       60        250      250      2       60        1       25        50        50        80        80        

9 ห้วยขวำง* 825 4       160      60      60        2       80        1       50        2       40        1       60        1       60        700      700      8       240      2       50        150      150      160      160      

4,086 18     720     450   450     12     480     9      450     11     220     6      360     9      540     3,050  3,050  41     1,230  14     350     700     700     1,360  1,360  

10 จตุจักร 1,177 5       200      60      60        3       120      2       100      3       60        1       60        1       60        750      750      8       240      2       50        250      250      240      240      

11 ดอนเมือง 322 2       80        30      30        1       40        1       50        1       20        1       60        1       60        250      250      5       150      1       25        50        50        160      160      

12 บำงซ่ือ 394 3       120      60      60        2       80        1       50        2       40        1       60        1       60        250      250      7       210      2       50        50        50        80        80        

13 บำงเขน* 383 3       120      60      60        2       80        1       50        2       40        1       60        1       60        300      300      11      330      2       50        50        50        160      160      

14 ลำดพร้ำว 639 3       120      60      60        2       80        1       50        2       40        1       60        1       60        500      500      7       210      2       50        100      100      160      160      

15 สำยไหม 362 2       80        60      60        1       40        1       50        1       20        1       60        1       60        250      250      5       150      1       25        50        50        160      160      

16 หลักส่ี 218 2       80        30      30        1       40        1       50        1       20        1       60        1       60        250      250      11      330      1       25        50        50        160      160      

3,495 20     800     360   360     12     480     8      400     12     240     7      420     7      420     2,550  2,550  54     1,620  11     275     600     600     1,120  1,120  รวม

อ 11
ล ำดับ

ท่ี
ส ำนักงำนเขต

บอแรกซ์ ฟอร์มำลิน สำรกันรำ สำรฟอกขำว วัตถุกันเสีย กรดแร่อิสระ ไอโอเดท SI - 2 ยำฆ่ำแมลง ซัลโมเนลลำ (อ 12)

กรุงเทพกลำง

ตำรำงจัดสรรชุดทดสอบเบ้ืองต้นส ำหรับตรวจวิเครำะห์หำสำรปนเป้ือนในอำหำรและน้ ำ และเป้ำหมำยกำรด ำเนินงำน ตำมโครงกำรกรุงเทพฯ เมืองอำหำรปลอดภัย

ไตรมำสท่ี 2 (เดือนมกรำคม - มีนำคม 2567) ประจ ำปีงบประมำณ พ.ศ.2567

โพลำร์ จ ำนวน
สถำน

ประกอบกำร
อำหำร

รวม

กรุงเทพเหนือ



จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน

ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง

17 คลองเตย 923 4       160      60      60        2       80        1       50        2       40        1       60        1       60        750      750      11      330      2       50        200      200      240      240      

18 บำงคอแหลม 245 1       40        60      60        1       40        1       50        1       20        -     -       1       60        250      250      3       90        1       25        50        50        160      160      

19 บำงนำ 305 2       80        30      30        1       40        1       50        1       20        -     -       1       60        350      350      5       150      1       25        50        50        160      160      

20 บำงรัก 725 3       120      60      60        2       80        1       50        2       40        1       60        1       60        600      600      7       210      2       50        150      150      160      160      

21 ปทุมวัน 1,223 4       160      60      60        3       120      1       50        3       60        1       60        1       60        800      800      4       120      3       75        200      200      240      240      

22 พระโขนง 241 2       80        60      60        1       40        1       50        1       20        1       60        1       60        250      250      3       90        1       25        50        50        80        80        

23 ยำนนำวำ 786 4       160      60      60        2       80        1       50        3       60        1       60        1       60        600      600      9       270      2       50        150      150      160      160      

24 วัฒนำ 1,533 5       200      90      90        3       120      2       100      3       60        1       60        2       120      750      750      9       270      4       100      200      200      240      240      

25 สวนหลวง* 506 3       120      60      60        2       80        1       50        2       40        1       60        1       60        450      450      8       240      2       50        100      100      160      160      

26 สำทร 508 3       120      60      60        2       80        1       50        2       40        1       60        1       60        450      450      8       240      2       50        100      100      160      160      

6,995 31     1,240  600   600     19     760     11     550     20     400     8      480     11     660     5,250  5,250  67     2,010  20     500     1,250  1,250  1,760  1,760  

27 คลองสำมวำ 321 3       120      60      60        1       40        1       50        2       40        1       60        1       60        250      250      5       150      1       25        50        50        160      160      

28 คันนำยำว* 401 3       120      60      60        1       40        1       50        2       40        1       60        1       60        350      350      6       180      1       25        50        50        80        80        

29 บำงกะปิ 360 3       120      60      60        1       40        1       50        2       40        1       60        1       60        300      300      4       120      1       25        50        50        160      160      

30 บึงกุ่ม 305 3       120      60      60        1       40        1       50        2       40        1       60        1       60        300      300      7       210      1       25        50        50        160      160      

31 ประเวศ 451 4       160      60      60        2       80        1       50        2       40        1       60        1       60        450      450      8       240      1       25        100      100      160      160      

32 มีนบุรี 285 3       120      60      60        2       80        1       50        2       40        1       60        1       60        300      300      9       270      2       50        50        50        160      160      

33 ลำดกระบัง 437 1       40        60      60        1       40        1       50        1       20        -     -       1       60        250      250      4       120      1       25        50        50        160      160      

34 สะพำนสูง 176 1       40        60      60        1       40        1       50        1       20        -     -       1       60        250      250      3       90        1       25        50        50        80        80        

35 หนองจอก 164 1       40        60      60        1       40        1       50        1       20        -     -       1       60        250      250      5       150      1       25        50        50        160      160      

2,900 22     880     540   540     11     440     9      450     15     300     6      360     9      540     2,700  2,700  51     1,530  10     250     500     500     1,280  1,280  

รวม

กรุงเทพตะวันออก

ล ำดับ
ท่ี

ส ำนักงำนเขต

 จ ำนวน
สถำน

ประกอบกำร
อำหำร

บอแรกซ์ ฟอร์มำลิน สำรกันรำ สำรฟอกขำว โพลำร์ อ 11 ซัลโมเนลลำ (อ 12)

กรุงเทพใต้

รวม

วัตถุกันเสีย กรดแร่อิสระ ไอโอเดท SI - 2 ยำฆ่ำแมลง



จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน จ ำนวน

ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง ชุดตรวจ ตัวอย่ำง

36 คลองสำน 473 3       120      30      30        1       40        1       50        2       40        -     -       1       60        250      250      7       210      1       25        100      100      160      160      

37 จอมทอง 247 1       40        60      60        1       40        1       50        1       20        1       60        1       60        250      250      5       150      1       25        50        50        160      160      

38 ตล่ิงชัน 443 3       120      60      60        2       80        1       50        2       40        1       60        1       60        400      400      9       270      2       50        100      100      160      160      

39 ทวีวัฒนำ 200 3       120      60      60        2       80        1       50        2       40        1       60        1       60        300      300      9       270      2       50        100      100      160      160      

40 ธนบุรี 290 2       80        60      60        1       40        1       50        2       40        1       60        1       60        300      300      5       150      1       25        50        50        160      160      

41 บำงกอกน้อย* 698 4       160      60      60        2       80        1       50        2       40        1       60        1       60        600      600      7       210      2       50        100      100      160      160      

42 บำงกอกใหญ่ 165 2       80        60      60        1       40        1       50        2       40        1       60        1       60        250      250      4       120      1       25        50        50        160      160      

43 บำงพลัด 273 1       40        30      30        1       40        1       50        1       20        1       60        1       60        250      250      5       150      1       25        50        50        160      160      

2,789 19     760     420   420     11     440     8      400     14     280     7      420     8      480     2,600  2,600  51     1,530  11     275     600     600     1,280  1,280  

44 ทุ่งครุ 233 1       40        30      30        1       40        1       50        1       20        -     -       1       60        250      250      5       150      1       25        50        50        160      160      

45 บำงขุนเทียน 390 2       80        60      60        2       80        1       50        2       40        -     -       1       60        300      300      7       210      1       25        50        50        160      160      

46 บำงบอน 221 1       40        30      30        1       40        1       50        1       20        -     -       1       60        250      250      7       210      1       25        50        50        160      160      

47 บำงแค* 296 1       40        60      60        1       40        1       50        1       20        -     -       1       60        250      250      3       90        1       25        50        50        160      160      

48 ภำษีเจริญ 203 1       40        60      60        1       40        1       50        1       20        -     -       1       60        250      250      2       60        1       25        50        50        80        80        

49 รำษฎร์บูรณะ 158 1       40        60      60        1       40        1       50        1       20        -     -       1       60        250      250      7       210      1       25        50        50        80        80        

50 หนองแขม 141 1       40        30      30        1       40        1       50        1       20        -     -       1       60        250      250      5       150      1       25        50        50        160      160      

1,642 8      320     330   330     8      320     7      350     8      160     -    -     7      420     1,800  1,800  36     1,080  7      175     350     350     960     960     

21,907 118 4,720 2,700 2,700 73 2,920 52 2,600 80 1,600 34 2,040 51 3,060 17,950 17,950 300 9,000 73 1,825 4,000 4,000 7,760 7,760 

หมายเหตุ

3. ส านักงานเขตอาจมีการตรวจสถานประกอบการ 1 แห่ง มากกว่า 1 คร้ังต่อปี

รวมท้ังส้ิน

ล ำดับ
ท่ี

ส ำนักงำนเขต

 จ ำนวน
สถำน

ประกอบกำร
อำหำร

บอแรกซ์ ฟอร์มำลิน สำรกันรำ สำรฟอกขำว วัตถุกันเสีย กรดแร่อิสระ ไอโอเดท SI - 2 ยำฆ่ำแมลง โพลำร์ อ 11 ซัลโมเนลลำ (อ 12)

1. ชุดตรวจวิเคราะห์จัดสรรให้ส านักงานเขตตามจ านวนสถานประกอบการอาหารในพ้ืนท่ี ท้ังท่ีมีใบอนุญาตและไม่มีใบอนุญาต ภายในวงเงินงบประมาณท่ีได้รับอนุมัติ
2. จ านวนตัวอย่างเป้าหมายท่ีตรวจ ค านวณจากข้อมูลจ านวนชุดตรวจวิเคราะห์

กรุงธนเหนือ

รวม

กรุงธนใต้

รวม

*ส านักงานเขตท่ีมีรถหน่วยตรวจสอบเคล่ือนท่ีเพ่ือความปลอดภัยด้านอาหาร (Mobile Unit for Food Safety) ประจ ากลุ่มเขต

ข้อมูลจ ำนวนสถำนประกอบกำร ณ วันที่ 29 กันยำยน 2566



 
1 คู่มือการใช้งานระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร 

ขั้นตอนการใช้งานระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร 
การเบิกจ่ายวัสดุวิทยาศาสตร์ (Test kit) และอุปกรณ์ตรวจวิเคราะห์  

 
 
1.  เข้าใช้งานระบบฯ ทาง http://bmafoodsafety.bangkok.go.th/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
2. เลือกเมนู คลังสื่อ วัสดุอุปกรณ์ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

คลังสื่อ วัสดุอุปกรณ์ 

กรอก Username และ Password 

http://bmafoodsafety.bangkok.go.th/


 
2 คู่มือการใช้งานระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร 

การเบิกจ่ายชุดทดสอบเบื้องต้น (Test kit) 
 
1. เลือก แถบเมนู “วัสดุวิทยาศาสตร์และอุปกรณ์ตรวจวิเคราะห์” และเลือก “รายการชุดทดสอบ” 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
2. หน้าจอจะแสดงผลข้อมูลจำนวนจัดสรรชุดทดสอบเป็นไตรมาสของสำนักงานเขต และให้เลือก “เพิ่มการเบิกจ่าย” 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
3 คู่มือการใช้งานระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร 

3. กรอกจำนวนชุดทดสอบที่ต้องการเบิก ในช่อง “จำนวนที่ต้องการเบิก” โดยให้สอดคล้องกับจำนวนจัดสรรในไตรมาสนัน้ๆ 
เช่น เบิกชุดทดสอบในช่วงไตรมาสที่ 1 ให้กรอกจำนวนตามช่องจำนวนที่ได้รับการจัดสรร ไตรมาสที่ 1 หรือหาก
ต้องการชุดทดสอบใดเกินกว่าจำนวนจัดสรรก็สามารถเพ่ิมได้ admin จะพิจารณาอนุมัติ และกด “บันทึก” 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
4. admin ของระบบจะเป็นผู้อนุมัติการเบิกจ่ายชุดทดสอบ เมื่ออนุมัติเรียบร้อยแล้ว ระบบจะแจ้งเตือนพร้อมให้
สำนักงานเขตมารับชุดทดสอบตามวันที่ระบุที่ช่อง “วันที่มารับ” 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรอกจำนวน ในแต่ละรายการชุดทดสอบ 

กรอกวันที่ขอรับชุดทดสอบ 



 
4 คู่มือการใช้งานระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร 

การเบิกจ่ายวัสดุอุปกรณ์ตรวจวิเคราะห์ 
 
1. เลือก แถบเมนู “วัสดุวิทยาศาสตร์และอุปกรณ์ตรวจวิเคราะห์” และเลือก “รายการวัสดุ-อุปกรณ์” 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2. หน้าจอจะแสดงผลข้อมูลจำนวนที่เบิกแล้วของสำนักงานเขต และให้เลือก “เพิ่มการเบิกจ่าย” 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

3. กรอกจำนวนชุดทดสอบที่ต้องการเบิก ในช่อง “จำนวนที่เบิก” โดยให้สอดคล้องกับหมายเหตุที่กำหนดในแต่ละรายการ  
และกด “บันทึก” 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรอกจำนวน ในแต่ละรายการวัสดุที่ต้องการเบิก 



 
5 คู่มือการใช้งานระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร 

4. admin ของระบบจะเป็นผู้อนุมัติการเบิกจ่ายวัสดุ-อุปกรณ์ เมื่ออนุมัติเรียบร้อยแล้ว ระบบจะแจ้งเตือนพร้อมให้
สำนักงานเขตมารับวัสดุ-อุปกรณ์ ตามวันที่ระบุที่ช่อง “วันที่มารับได้” 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
6 คู่มือการใช้งานระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร 

ขั้นตอนการใช้งานระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร 
รายงานผลการดำเนินงานการตรวจคุณภาพอาหารด้วยชุดทดสอบเบื้องต้น (Test kit) 

 
1.  เข้าใช้งานระบบฯ ทาง http://bmafoodsafety.bangkok.go.th/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2.  จะเห็นระบบงานสถานประกอบการ และเฝ้าระวังคุณภาพอาหาร และสามารถแก้ไขข้อมูลส่วนบุคคลได้ (เพ่ิม
รูปภาพ รหัสผู้ใช้งานฯ เป็นต้น)  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

กรอก Username และ Password 

http://bmafoodsafety.bangkok.go.th/


 
7 คู่มือการใช้งานระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร 

สร้างแผนปฏิบัติงานตรวจเฝ้าระวังคุณภาพอาหาร  
 
1. เลือกเมนู เฝ้าระวังคุณภาพอาหาร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2. เลือกแถบเมนู แผนเฝ้าระวังคุณภาพอาหาร และเลือก เพิ่มแผนเฝ้าระวัง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
3. กำหนดวัตถุประสงค์ในการตรวจ พร้อมกำหนดวันที่ประเมิน ระยะเวลาแจ้งเตือน และเลือก เพิ่มสถานประกอบการ 
ดังภาพ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เฝ้าระวังคุณภาพอาหาร 

เลือกเพ่ิมแผนเฝ้าระวัง 

เลือกเพ่ิมสถานประกอบการ 



 
8 คู่มือการใช้งานระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร 

4. ค้นหาสถานประกอบการ  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
5. สามารถเพิ่มสถานประกอบการได้มากกว่า 1 แห่ง โดยการกำหนดเวลาตรวจ (ไม่ซ้ำกันในแต่ละแห่ง) และระบุชื่อ
เจ้าหน้าที่ปฏิบัติงาน และกดบันทึก 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
9 คู่มือการใช้งานระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร 

การลงผลตรวจคุณภาพอาหารด้วยชุดทดสอบเบื้องต้น (Test kit) กรณีตามแผนการตรวจเฝ้าระวัง 

1. เลือกเมนู แจ้งเตือนดำเนินงานตามแผนฯ จะปรากฏตารางดังภาพ เลือก จัดการข้อมูล ในคอลัมน์เครื่องมือ 

 

 

 

 
2. เลือกไอคอน Test Kit ในคอลัมน์เครื่องมือ 
 
 
 
 
 
 
 
 
3. หน้าจอจะแสดงข้อมูลสถานประกอบการ และให้ผู้ใช้ เลือก เพิ่มตัวอย่างอาหาร โดยสามารถเพิ่มตัวอย่างอาหารได้
มากกว่า 1 ตัวอย่าง และกดบันทึก ดังภาพ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
10 คู่มือการใช้งานระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร 

การลงผลตรวจคุณภาพอาหารด้วยชุดทดสอบเบื้องต้น (Test kit) กรณีนอกแผนการตรวจเฝ้าระวัง 
 
1. เลือกเมนู สถานประกอบการ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2. เลือก ค้นหาข้อมูล เพื่อค้นหาสถานประกอบการที่ตรวจวิเคราะห์คุณภาพอาหาร และเลือกสถานประกอบการที่
ต้องการ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

สถานประกอบการ 



 
11 คู่มือการใช้งานระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร 

3. เลือกไอคอน จัดการข้อมูล จะปรากฏข้อมูลสถานประกอบการ ดังภาพ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

4. เลือก ตรวจคุณภาพอาหาร (Test kit)  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
12 คู่มือการใช้งานระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร 

5. หน้าจอจะแสดงข้อมูลสถานประกอบการ และให้ผู้ใช้ เลือก เพิ่มตัวอย่างอาหาร โดยสามารถเพิ่มตัวอย่างอาหารได้
มากกว่า 1 ตัวอย่าง และกดบันทึก ดังภาพ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

1 คู่มือการใช้งานแอปพลเิคชัน BKK Food Safety  

ขั้นตอนการใช้งานแอปพลิเคชัน BKK Food Safety 
สำหรับการลงผลตรวจคุณภาพอาหารด้วยชุดทดสอบเบื้องต้น (Test kit) 

 

การเข้าใช้งานแอปพลิเคชัน BKK Food Safety 

1.  ติดตั้งแอปพลิเคชันได้ทั้ง Android และ iOS 
 

2. ลงชื่อเข้าใช้งาน ตามรหัสผู้ใช้งานที่ส่งให้ 
 

3. ผู้ใช้สามารถแก้ไขบัญชีผู้ใช้ และเปลี่ยนรหัสผ่าน 
   

 

 

 

 

 
 

BKK Food Safety App 

กรอก Username และ Password 



 

2 คู่มือการใช้งานแอปพลเิคชัน BKK Food Safety  

 

 

 

 

 

การค้นหาสถานประกอบการ 

1. เลือกเมนู “สถานประกอบกิจการ” หรือเมนู “ร้านค้า” ค้นหาโดยพิมพ์ชื่อสถานประกอบกิจการ 
  

2. เลือกสแกน QR Code จากระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร เพ่ือ link ไปยังสถานประกอบการ 
 



 

3 คู่มือการใช้งานแอปพลเิคชัน BKK Food Safety  

 

 
    

 

การลงข้อมูลตรวจคุณภาพอาหาร ด้วยชุดทดสอบเบื้องต้น (Test kit) 

1. เลือกประเมินสถานประกอบการ 2. เลือกตรวจคุณภาพอาหาร และ
เลือกเครื่องหมาย +  

3. เลือกตรวจชุดทดสอบเบื ้องต้น 
(Test kit) 

4. - เลือกวันที่เก็บตัวอย่าง      
   - วัตถุประสงค์ เลือก “ตรวจเฝ้า
ระวังคุณภาพอาหารด้วยรถ MU” 
และเลือก “เพิ่มการตรวจ” 
 

5. เพ่ิมตัวอย่างอาหาร โดยระบุ
รายละเอียดให้ครบทุกช่อง  

6. หากต้องการเพิ่มตัวอย่าง ให้เลือก 
“เพิ่มการตรวจ” จนครบตามจำนวน
ที่ตรวจ แล้วเลือก “ถัดไป” ระบบจะ
บันทึกการลงข้อมูล 



ล ำดับ ประเภทตัวอย่ำงอำหำร ตัวอย่ำงอำหำรท่ีตรวจ ประเภทกำรตรวจ พำรำมิเตอร์ท่ีตรวจ หมำยเหตุ
1 ผัก ผลไม้ตัดแต่ง สลัดผัก สลัด ผัก ผลไม้ตัดแต่งท่ีบรรจุในถาดโฟมหรือพลาสติก
2 อาหารทะเลท่ีบริโภคดิบ ปลา กุ้ง ปลาหมึก หอย และซาซิมิ ท่ีบริโภคดิบ
3 ขนมหวานหรือขนมไทย ขนมหม้อแกง ทองหยอด ขนมช้ัน ขนมข้ีหนู กล้วยบวชชี เป็นต้น

4
ขนมอบท่ีมีไส้หรือไม่มีไส้ (เติมไส้ก่อนอบ
,เติมไส้หลังอบ)

คุกก้ี บิสกิต แครกเกอร์ เวเฟอร์ ขนมเป๊ียะ ขนมโมจิ  ขนมปัง พาย 
ขนมไหว้พระจันทร์ เอแคลร์ แยมโรล ขนมเค้กหน้าต่างๆ เป็นต้น

5 อาหารพร้อมบริโภคท่ัวไป ข้าวแกง ก๋วยเต๋ียว ขนมจีน แซนวิช ซูชิ 
6 เคร่ืองด่ืมท่ีไม่บรรจุปิดสนิท น้้าผลไม้ น้้าหวาน ชา กาแฟ เป็นต้น
7 มือผู้สัมผัสอาหาร มือผู้สัมผัสอาหาร 
8 ภาชนะอุปกรณ์ จาน ชาม ถ้วย แก้วน้้า ช้อน-ส้อม ตะเกียบ เขียง มีด  เป็นต้น
9 น้้าด่ืมในภาชนะบรรจุไม่ปิดสนิทหรือน้้าแข็ง น้้าด่ืมจากตู้กด น้้าแข็งบริโภค จุลินทรีย์ อ.11

กลุ่มเน้ือสัตว์ต่างๆ รวมไปถึงเน้ือสัตว์ท่ีผ่านการหมัก ปรุงรส บด แดด
เดียว เช่น เน้ือหมู หมูหมัก หมูบด หมูแดดเดียว เน้ือไก่ เป็นต้น

เคมี บอแรกซ์

กลุ่มอาหารทะเลและเน้ือสัตว์ต่างๆ ท่ีมักตรวจพบการปนเป้ือน
ฟอร์มาลิน เช่น เน้ือปลา กุ้ง ปลาหมึก ปลาหมึกกรอบ สไบนาง ปลา 
เล็บมือนาง

เคมี ฟอร์มาลิน

กลุ่มเน้ือสัตว์ต่างๆ ท่ีอาจพบการปนเป้ือนสารฟอกขาว เช่น หนังหมู 
สไบนาง เล็บมือนาง

เคมี
โซเดียมไฮโดรซัลไฟต์ 

(สารฟอกขาว)

11 ผลิตภัณฑ์จากเน้ือสัตว์ (แปรรูปแล้ว)
กลุ่มเน้ือสัตว์ท่ีผ่านการแปรรูป เช่น แฮม เบคอน ลูกช้ิน ไส้กรอก 
ทอดมันกุนเชียง ปูอัด หมูยอ โบโลน่า ปลาเส้น เป็นต้น

เคมี บอแรกซ์

เพ่ือตรวจหา
สารเคมี

ปนเป้ือนใน
อาหาร

คู่มือประกอบกำรลงข้อมูลผลกำรตรวจวิเครำะห์คุณภำพอำหำรด้วยชุดทดสอบเบ้ืองต้น (Test kit) ในระบบสำรสนเทศงำนสุขำภิบำลอำหำร

เพ่ือตรวจหา
การปนเป้ือน
เช้ือโคลิฟอร์ม

แบคทีเรีย

เน้ือสัตว์และผลิตภัณฑ์ (ยังไม่แปรรูป)10

 SI - 2 , อ.12(ซัลโมเนลลา)จุลินทรีย์



ล ำดับ ประเภทตัวอย่ำงอำหำร ตัวอย่ำงอำหำรท่ีตรวจ ประเภทกำรตรวจ พำรำมิเตอร์ท่ีตรวจ หมำยเหตุ
ผักและผลไม้ดอง เช่น มะม่วงดอง ผักกาดดอง หน่อไม้ดอง เป็นต้น เคมี กรดซาลิซิลิค (สารกันรา)

ผัก ผลไม้ ท่ีตรวจหายาฆ่าแมลงตกค้างในผัก ผลไม้สด เช่น กวางตุ้ง 
ผักกาดขาว ผักบุ้ง กะหล้่าปลี คะน้า แอปเป้ิล ส้ม เป็นต้น

เคมี ยาฆ่าแมลง

กลุ่มพืชผัก ท่ีอาจพบการปนเป้ือนสารฟอกขาว เช่น ถ่ัวงอก กระชาย
ซอย ขิงซอง ยอดมะพร้าว เห็ดหูหนูขาว น้้าตาลป๊ีบ เป็นต้น

เคมี
โซเดียมไฮโดรซัลไฟต์ 

(สารฟอกขาว)

เส้นก๋วยเต๋ียว พาสต้า และผลิตภัณฑ์ท้านองเดียวกัน ท่ีผ่าน
กระบวนการ ชนิดสด แห้ง หรือก่ึงส้าเร็จรูป

เคมี
วัตถุกันเสีย (กรดเบนโซ

อิก)

13 อาหารพร้อมบริโภค
อาหารพร้อมบริโภคท่ีมักตรวจพบบอแรกซ์ เช่น เฉาก๊วย ทับทิมกรอบ
ลอดช่อง เก๊ียวกุ้ง เก๊ียวหมู

เคมี บอแรกซ์

14 น้้ามันและไขมัน น้้ามันทอดอาหาร (โดยช่ือตัวอย่างให้ระบุว่าทอดอาหารอะไร) เคมี สารโพลาร์
15 น้้าส้มสายชู น้้าส้มสายชู เพ่ือตรวจหาน้้าส้มสายชูปลอม เคมี กรดแร่อิสระ
16 เกลือบริโภค เกลือบริโภคเสริมไอโอดีน (โดยช่ือตัวอย่างให้ระบุย่ีห้อของเกลือ) เคมี ไอโอเดท

12 พืชผักผลไม้และผลิตภัณฑ์

เพ่ือตรวจหา
สารเคมี

ปนเป้ือนใน
อาหาร


