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คํานํา

กองสุขาภิบาลอาหาร สํานักอนามัย กรุงเทพมหานคร เปนหนวยงานที่มีภารกิจสําคัญในการควบคุม
กํากับดูแลการสุขาภิบาลอาหาร การควบคุมคุณภาพอาหาร และการคุมครองผูบริโภคดานอาหารและดาน
สาธารณสุขท่ีเกี่ยวของกับอาหารใหเปนไปตามกฎหมายวาดวยการสาธารณสุข และกฎหมายวาดวยอาหาร 
โดยไดจดัสรรงบประมาณใหสาํนักงานเขตทัง้ 50 สาํนกังานเขตดาํเนินการเขตอาหารปลอดภยัภายใตโครงการ
กรงุเทพฯ เมอืงอาหารปลอดภยั ซึง่กองสขุาภบิาลอาหารไดรวบรวมสรปุผลการดาํเนนิงานของกองสุขาภบิาล
อาหารและในสวนของสํานักงานเขต ในป 2559 เพื่อใหหนวยงานหรือสวนราชการที่เกี่ยวของไดรับทราบผล
การดําเนินงานของกองสุขาภิบาลอาหารและสํานักงานเขตท่ีผานมาในสวนที่เกี่ยวกับโครงการกรุงเทพฯ 
เมืองอาหารปลอดภัย และใชเปนแนวทางในการพัฒนาการดําเนินงานใหมีประสิทธิภาพมากยิ่งขึ้น

ในการรวบรวมขอมูลเพ่ือจัดทํารายงานฉบับนี้ ไดรับความรวมมืออยางดียิ่งจากฝายส่ิงแวดลอมและ
สุขาภิบาล ทั้ง 50 สํานักงานเขต จึงสามารถเสร็จสมบูรณไปไดดวยดี จึงหวังวาจะมีประโยชนตอการพัฒนา
งานดานการสุขาภิบาลอาหารของกรุงเทพมหานคร เพื่อสุขภาพและคุณภาพชีวิตท่ีดีของประชาชนตอไป

กองสุขาภิบาลอาหาร สํานักอนามัย



รายงานประจําป กองสุขาภิบาลอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 2559

สารบัญ
  หนา

บทนํา 1
ประวัติกองสุขาภิบาลอาหาร 2
ทําเนียบรายชื่อผูอํานวยการกองสุขาภิบาลอาหาร 2
โครงสรางองคกร 3
อัตรากําลังเจาหนาที่ 4
งบประมาณ 4
ผลการประเมินการปฏิบัติราชการตามแผนการปฏิบัติราชการ ประจําป 2559 6
ภารกิจเชิงยุทธศาสตรของหนวยงานที่สนับสนุนแผนปฏิบัติราชการกรุงเทพมหานคร ประจําป 2559 7
(ตอบสนองนโยบายผูวาราชการกรุงเทพมหานคร)
 - การรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี 8
 - การอบรมพัฒนาศักยภาพเจาหนาที่ผูตรวจประเมินการรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัย 13
ภารกิจเชิงยุทธศาสตรของหนวยงานที่สนับสนุนแผนปฏิบตัิราชการกรุงเทพมหานคร ประจําป 2559 15
(ตอบสนองแผนพัฒนากรุงเทพมหานคร ระยะ 20 ป)
 - การตรวจเฝาระวังและประเมินความเสี่ยงการปนเปอนสารพิษของอาหารและน้ํา 16
ภารกิจประจําที่หนวยงานดําเนินการเพื่อสนับสนุนแผนปฏิบัติราชการกรุงเทพมหานคร 19
ประจําป 2559 และ/หรือตอบสนองวิสัยทัศน ของหนวยงาน 
 - การบริหารจัดการการจัดหาชุดทดสอบตรวจวิเคราะหอาหารที่สนับสนุนใหแกสํานักงานเขต 20
ภารกิจที่สําคัญ 21
 - การตรวจประเมินสุขลักษณะและคุณภาพอาหารริมบาทวิถี 21
 - การสรางครือขายการมีสวนรวมของประชาชนในการดําเนินงานสุขาภิบาลอาหารริมบาทวิถ ี 24
 - การพัฒนาตลาดกรุงเทพมหานครสู “สุดยอดตลาดตนแบบ ระดับถวยทอง” 28
 - การตรวจประเมินการสุขาภิบาลตลาดท่ีไดรับรางวัลสุดยอดตลาดตนแบบ ระดับถวยทอง  29
 - การตรวจประเมินการสขุาภบิาลอาหารในตลาดและสถานท่ีสะสมอาหาร ประเภทซูเปอรมารเกต็ 31 
 - การตรวจประเมินการสุขาภิบาลอาหารในตลาดประเภทท่ี 2 37
 - การสงเสริมความรูดานการสุขาภิบาลอาหารแกผูสัมผัสอาหารตามกฎหมาย 40
  วาดวยการสาธารณสุข 
 - การสุขาภิบาลอาหารในโรงเรียน 45 
 - การควบคุมการจัดและจําหนายกระเชาของขวัญในชวงเทศกาลปใหม 51
 - การเฝาระวังคุณภาพอาหารในชวงเทศกาลกินเจ 53
รายชื่อตลาดที่ไดรับรางวัล “สุดยอดตลาดตนแบบ ระดับถวยทอง” 56
รายชื่อสถานประกอบการที่ไดรับประกาศเกียรติคุณ สุดยอดสถานประกอบการรักษามาตรฐาน 57
อาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานครดีเดน
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บทนํา

กองสขุาภบิาลอาหารมีภารกจิหนาทีร่บัผดิชอบงานดานสขุาภบิาลอาหารและการคุมครองผูบรโิภคดาน
อาหารและดานสาธารณสุขในพื้นที่กรุงเทพมหานคร ภายใตวิสัยทัศน “กรุงเทพฯ เปนเมืองอาหารปลอดภัย 
อาหารปลอดโรค ปลอดสารพษิ ประชาชนบรโิภคอาหารไดอยางมัน่ใจ” โดยปฏบิตังิานใหเปนไปตามกฎหมาย
วาดวยการสาธารณสุข กฎหมายวาดวยอาหาร และกฏหมายอื่นที่เกี่ยวของ ภายใตแผนบริหารราชการ
กรุงเทพมหานคร ป 2559 แผนพัฒนากรุงเทพมหานคร 12 ป ระยะท่ี 2 (พ.ศ. 2556 – 2559) นโยบาย
มหานครแหงความสุข และมหานครแหงความปลอดภัย



รายงานประจําป กองสุขาภิบาลอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 25592

ประวัติกองสุขาภิบาลอาหาร

งานสุขาภิบาลอาหารเดิมอยูในความรับผิดชอบของฝายสุขาภิบาลอาหาร กองอนามัยสิ่งแวดลอม 
ซึง่มหีนาทีร่บัผดิชอบเกีย่วกบัการสขุาภบิาลตลาด การจาํหนายสนิคาในทีห่รอืทางสาธารณะ และสถานทีส่ะสม
อาหาร การสุขาภิบาลของสถานที่จําหนายอาหารและภัตตาคารในสถานท่ีเอกชน สถานท่ีราชการ โรงเรียน 
รวมทั้งเหตุรําคาญที่เกิดจากการประกอบการ การควบคุมเฝาระวังเกี่ยวกับคุณภาพอาหารตามกฎหมาย
วาดวยอาหาร และปฏิบัติหนาที่อื่นที่เกี่ยวของ ตอมาผูวาราชการกรุงเทพมหานคร (นายอภิรักษ โกษะโยธิน) 
ใหจัดทําแผนบริหารราชการกรุงเทพมหานครปงบประมาณ พ.ศ. 2548–2551 ประเด็นยุทธศาสตร
การสงเสรมิคณุภาพชวีติในเชงิรกุและจติสาํนกึดานศลิปวฒันธรรม โดยมนีโยบายใหประชาชนในกรงุเทพมหานคร
ไดบรโิภคอาหารทีส่ะอาดปลอดภัย จากสารเคมีและเช้ือโรค เพ่ือใหกรุงเทพมหานครเปนเมืองอาหารปลอดภัย 
จึงเห็นชอบใหสํานักงานคณะกรรมการขาราชการกรุงเทพมหานครปรับปรุงโครงสรางสวนราชการ และ มติ 
ก.ก. ครั้งที่ 4/2548 เมื่อวันที่ 18 เมษายน 2548 อนุมัติใหปรับปรุงสวนราชการและกรอบอัตรากําลังของ
สํานักอนามัย โดยเห็นชอบใหยกระดับฝายสุขาภิบาลอาหาร กองอนามัยส่ิงแวดลอมขึ้นเปนกองสุขาภิบาล
อาหาร

ทําเนียบรายช่ือผูอํานวยการ
กองสุขาภิบาลอาหาร สํานักอนามัย

1. นายไพโรจน สันตนิรันดร
 ระยะเวลาดํารงตําแหนง 
 13 มิถุนายน 2548 – 17 กันยายน 2558
2. นางวันพร ศรีเลิศ
 ระยะเวลาดํารงตําแหนง 
 10 พฤศจิกายน 2558 – ปจจุบัน
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โครงสรางองคกร



รายงานประจําป กองสุขาภิบาลอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 25594

อัตรากําลังเจาหนาที่

หนวยราชการ ขาราชการ ลูกจางประจํา ลูกจางชั่วคราว ลูกจางรายวัน รวม
ผูบริหาร 1 1

ฝายบริหารงานทั่วไป 6 9 2 3 20

กลุ มงานสุขาภิบาลตลาดและสถานท่ี

สะสมอาหาร

6 1 7

กลุมงานสขุาภบิาลสถานทีจ่าํหนายอาหาร 6 3 9

กลุมงานสขุาภบิาลการจาํหนายสนิคาในที่

หรือทางสาธารณะ

6 3 9

กลุมงานคุมครองผูบริโภคดานอาหาร 7 4 11

รวม 32 9 2 14 57

กองสขุาภบิาลอาหารไดรบัอนมุตังิบประมาณสําหรบัปฏบิตังิานตามภารกจิ ในปงบประมาณ พ.ศ. 2559 
ทั้งสิ้น 21,141,506 บาท โดยแบงเปน

 งบดําเนินการ 21,141,506 บาท คิดเปนรอยละ  100.0
 งบลงทุน        -  บาท คิดเปนรอยละ  00.0
โดยมีการจัดสรรงบประมาณสําหรับงบดําเนินการ ดังนี้

งบประมาณ

เงินเดือนและคาจางประจํา

คาจางชั่วคราว

คาตอบแทนใชสอยและวัสดุ

คาสาธารณูปโภค

รายจายอื่น

งบดําเนินการ ปงบประมาณ พ.ศ. 2559
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งบประมาณประจําป 2559 กองสุขาภิบาลอาหาร สํานักอนามัย กรุงเทพมหานคร

รายการ งบประมาณ
ที่ไดรับอนุมัติ โอนออก/- รับโอน/+ งบประมาณ

หลังโอน
งบดําเนินการ
เงินเดือนและคาจางประจํา 11,530,200.00 1,249,891.00 - 10,280,309.00

คาจางชั่วคราว 542,500.00 - 67,100.00 609,600.00

คาตอบแทนใชสอยและวัสดุ 2,234,500.00 556,706.00 - 1,677,794.00

คาสาธารณูปโภค 150,500.00 21,253.00 - 129,247.00

เงินอุดหนุน - - - -

รายจายอื่น 12,101,600.00 6,579,764.00 2,922,720.00 8,444,556.00

รวม 26,559,300.00 8,407,614.00 2,989,820.00 21,141,506.00

งบลงทุน
คาครุภัณฑ - - - -

คาที่ดินและสิ่งกอสราง - - - -

รวม - - - -

รวมทั้งสิ้น 26,559,300.00 8,407,614.00 2,989,820.00 21,141,506.00



รายงานประจําป กองสุขาภิบาลอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 25596

ผลการประเมินการปฏิบัติราชการ
ตามแผนการปฏิบัติราชการ

ประจําป 2559
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ภารกิจเชิงยุทธศาสตร
ของหนวยงานที่สนับสนุนแผนปฏิบัติราชการ

กรุงเทพมหานคร ประจําป 2559
(ตอบสนองนโยบายผูวาราชการกรุงเทพมหานคร)

ประเด็นยุทธศาสตร :  มหานครแหงอาเซียน

กลยุทธหลัก  :  สงเสริมการรับรองมาตรฐานสถานประกอบการอาหาร

ตัวชี้วัด :  รอยละของสถานประกอบการอาหารในพืน้ทีก่รุงเทพมหานครไดรบัปายรับรอง
มาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร

เปาหมาย :  รอยละ 60

โครงการ/กิจกรรมสนับสนุน :
- โครงการกรุงเทพฯ เมืองอาหารปลอดภัย กิจกรรมการรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของ

กรุงเทพมหานคร ระดับดี



รายงานประจําป กองสุขาภิบาลอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 25598

การรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี
กรุงเทพมหานคร โดยสํานักอนามัยรวมกับสํานักงานเขต ดําเนินการสงเสริมใหสถานประกอบการ

อาหารในพื้นท่ีกรุงเทพมหานคร มีการพัฒนาผานเกณฑมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร 
ระดับดี ซึ่งสถานประกอบการท่ีจะไดรับปายรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี 
ตองเปนสถานประกอบการท่ีไดรบัใบอนุญาตหรือหนังสอืรบัรองการแจงตามกฎหมายวาดวยการสาธารณสุข 
และผลการตรวจประเมนิผานเกณฑ 3 องคประกอบหลกั ไดแก ดานอาคารสถานที ่ดานอาหาร และดานบคุลากร
ผูสัมผัสอาหาร ดังนี้

  1. สถานประกอบการอาหารผานเกณฑสุขลักษณะ 
  2. อาหารและวตัถดุบิผานเกณฑดานความปลอดภยัโดยการใชชดุทดสอบเบือ้งตน (Test-kit) 

ตรวจไมพบสารเคมีอันตราย 4 ชนิด คือ สารบอแรกซ สารฟอกขาว กรดซาลิซิลิค สารฟอรมาลีน และไมพบ
การปนเปอนโคลิฟอรมแบคทีเรีย ไมนอยกวารอยละ 90

  3. บคุลากรผูสมัผสัอาหาร ไดรบัการอบรมหรือการเรียนรูดวยตนเองดานการสขุาภบิาลอาหาร 
ตามหลักสตูรท่ีกรงุเทพมหานครกําหนด และผานการทดสอบความรู โดยไดรบัหนงัสือรับรองและบัตรประจําตัว 
ผูสัมผัสอาหาร

ในปงบประมาณ พ.ศ. 2559 กรุงเทพมหานคร ไดใหการรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของ
กรงุเทพมหานคร ระดบัด ีกบัสถานประกอบการท่ีผานเกณฑฯ จาํนวน 16,346 ราย จากจาํนวนสถานประกอบ
การที่ไดรับใบอนุญาต/หนังสือรับรองการแจง ทั้งหมด 21,456 ราย โดยมีรายละเอียด ดังนี้

ประเภทสถานประกอบการอาหาร จํานวนทั้งหมด
สถานประกอบการท่ีไดรับปายรับรองฯ
จํานวน รอยละ

แผงลอยริมบาทวิถี 4,938 4,530 91.73

ซูเปอรมารเก็ต 230 184 80.00

รานอาหาร 12,585 9,227 73.32

มินิมารท 3,344 2,203 65.88

ตลาด 359 202 56.27

รวม 21,456 16,346 76.18

จากสถิติผลการดําเนินการพัฒนาสถานประกอบการอาหาร ใหเขาสูมาตรฐานอาหารปลอดภัยของ
กรงุเทพมหานคร ระดบัด ีพบวา สถานประกอบการมกีารพฒันาเขาสูมาตรฐานอาหารปลอดภยัอยางตอเน่ือง 
โดยมีสถานประกอบการที่ผานเกณฑมาตรฐานอาหารปลอดภัย ในปงบประมาณ พ.ศ. 2548 – 2558 อยูใน
แนวโนมที่เพิ่มขึ้น โดยมีรายละเอียดดังนี้
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ป
งบประมาณ เปาหมาย จํานวน

สถานประกอบการ 

สถานประกอบการท่ีไดรับปายรับรองฯ
ผานเกณฑทั้งหมด ผานเกณฑรายใหม ผานเกณฑรายเกา
จํานวน รอยละ จํานวน รอยละ จํานวน รอยละ

2548 - 20,000 487 2.44 487 100.00 0 0.00

2549 - 21,132 985 4.66 498 50.56 487 49.44

2550 - 22,400 3,690 16.47 2,705 73.31 985 26.69

2551 - 23,853 5,218 21.88 1,528 29.28 3,690 70.72

2552 20 23,995 5,932 24.72 714 12.04 5,218 87.96

2553 20 24,616 8,751 35.55 5,705 65.19 3,046 34.81

2554 40 23,186 12,610 54.39 3,859 30.60 8,751 69.40

2555 50 23,433 14,352 61.25 1,767 12.31 12,585 87.69

2556 55 22,568 14,427 63.93 3,492 24.20 10,935 75.8

2557 60 23,298 16,503 70.83 3,983 24.14 12,520 75.86

2558 60 23,290 16,998 72.98 2,023 11.90 14,975 88.10

2559 60 21,456 16,346 76.18 2,239 10.44 14,107 89.56

  

เมื่อวิเคราะหแยกตามประเภทของสถานประกอบการจากจํานวนสถานประกอบการท่ีผานเกณฑ
ทัง้หมด พบวา สดัสวนระหวางสถานประกอบการรายใหมและสถานประกอบการรายเกา (รายตออายใุบรับรองฯ) 
มีสัดสวนที่ไมแนนอนในแตละป 

สถานประกอบการอาหารท่ีพัฒนาไดมาตรฐานอาหารปลอดภัยของ
กรุงเทพมหานคร ระดับดี

90
80
70
60
50
40
30
20
10
0

ป 48 ป 49 ป 50 ป 51 ป 52 ป 53 ป 54 ป 55 ป 56 ป 57 ป 58 ป 59
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นอกจากนี้ ยังพบวาในทุกกลุมสถานประกอบการท่ีมีการสงเสริมใหมีการพัฒนาผานเกณฑมาตรฐาน
อาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี มีแนวโนมสูงข้ึน ยกเวนสถานประกอบการประเภท ซูเปอร
มารเก็ต มีการพัฒนาสูงสุด ในปงบประมาณ พ.ศ. 2555 และมีแนวโนมลดลงเปนลําดับ 

สัดสวนของสถานประกอบการท่ีไดรับการรับรองฯ ระหวาง
สถานประกอบการรายใหมและรายเกา (ตออายุการรับรองฯ)
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รายใหม รายเกา

รอยละของการพัฒนาสถานประกอบการเขาสูมาตรฐานอาหารปลอดภัยของ

กรุงเทพมหานคร ระดับดี แยกตามประเภทสถานประกอบการ
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การออกตรวจประเมิน ติดตาม กํากับมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี 
โดยดําเนินการรวมกันระหวางสํานักอนามัย และสํานักงานเขต

ระหวางวันที่ 9 มีนาคม 2559 ถึงวันที่ 29 เมษายน 2559



รายงานประจําป กองสุขาภิบาลอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 255912

การสงมอบปายรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี
ใหผูประกอบการอาหารในพื้นที่เขต
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การอบรมพัฒนาศักยภาพเจ าหนาที่ผู ตรวจประเมินการรับรองมาตรฐาน
อาหารปลอดภัย

กองสุขาภิบาลอาหารจัดอบรมพัฒนาศักยภาพเจาหนาที่ผู ตรวจประเมินการรับรองมาตรฐาน
อาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ในวันที่ 25 กุมภาพันธ 2559 เวลา 08.00 – 16.00 น. ณ หองวิภาวดี
บอลรมู โรงแรมปริน๊สตัน้ พารค สวีท เขตดนิแดง กรงุเทพมหานคร ผูเขารวมการอบรมประกอบดวย ขาราชการ
กรงุเทพมหานครสามัญประเภททัว่ไประดบัปฏบิตังิาน-ชาํนาญงาน ประเภทวชิาการระดบัปฏบิตักิาร-ชาํนาญการ 
จากฝายส่ิงแวดลอมและสขุาภบิาล สาํนกังานเขต และกองสุขาภบิาลอาหาร รวมจาํนวนทัง้สิน้ 120 คน โดยมี 
รองผูอาํนวยการสํานกัอนามัย (นายขจิต ชชัวานิชย) เปนประธานในพิธเีปดการอบรม ในการจัดอบรม มกีจิกรรม
การบรรยายสรางองคความรูใหกับผูเขารับการอบรม การแลกเปล่ียนประสบการณในการตรวจประเมินเพื่อ
ใหการรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร รวมทั้งการทําแบบทดสอบเพื่อประเมินผลการ
อบรมพบวา รอยละ 95.37 ของผูเขารับการอบรม มีความรูความเขาใจในเนื้อหาหลักสูตรฯมากข้ึน



รายงานประจําป กองสุขาภิบาลอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 255914
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ภารกิจเชิงยุทธศาสตร
ของหนวยงานที่สนับสนุนแผนปฏิบัติราชการ

กรุงเทพมหานคร ประจําป 2559     
(ตอบสนองแผนพัฒนากรุงเทพมหานครระยะ 20 ป)

ประเด็นยุทธศาสตร : มหานครปลอดภัย

กลยุทธหลัก  : สงเสริมการตรวจเฝาระวังคุณภาพอาหาร

ตัวชี้วัด 
1. จํานวนตัวอยางอาหารท่ีไดรับการสุมตรวจ (ผลผลิต)
2. รอยละของตัวอยางอาหารที่ไดรับการสุมตรวจไมพบการปนเปอนเชื้อโรค (ผลลัพธ)
3. รอยละของตัวอยางอาหารที่ไดรับการสุมตรวจไมพบการปนเปอนสารพิษ (ผลลัพธ)

เปาหมาย
1. จํานวนตัวอยางอาหารที่ไดรับการสุมตรวจ ไมนอยกวา 60,000 ตัวอยาง
2. รอยละ 65 ของตัวอยางอาหารที่ไดรับการสุมตรวจไมพบการปนเปอนเชื้อโรค
3. รอยละ 90 ของตัวอยางอาหารที่ไดรับการสุมตรวจไมพบการปนเปอนสารพิษ

โครงการ/กิจกรรมสนับสนุน :
• โครงการกรุงเทพฯ เมืองอาหารปลอดภัย กิจกรรมการตรวจเฝาระวังและประเมินความ

เสี่ยงการปนเปอนสารพิษของอาหารและนํ้า
  



รายงานประจําป กองสุขาภิบาลอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 255916

การตรวจเฝาระวังและประเมินความเส่ียงการปนเปอนสารพิษของอาหารและน้ํา
สถานการณความปลอดภยัดานอาหารในพืน้ท่ีกรงุเทพมหานครในรอบ 5 ปลาสดุ (ป 2554-2558) พบ

วาการปนเปอนของเชื้อที่กอใหเกิดโรคระบบทางเดินอาหารมีแนวโนมไมคงที่ สวนการปนเปอนสารเคมีใน
อาหารมีแนวโนมลดลง ดงันัน้ จงึยงัมคีวามจําเปนตองดําเนินการตอไปอยางตอเน่ือง เพ่ือใหทราบสถานการณ
แนวโนมตางๆ สําหรับเปนขอมูลในการวางแผนแกปญหาอยางเปนระบบตอไป

ในปงบประมาณ พ.ศ. 2559 กรงุเทพมหานครไดตรวจสอบเฝาระวงัความปลอดภยัดานอาหารในสถาน
ประกอบการอาหารตางๆ ในพืน้ทีก่รงุเทพมหานคร โดยตรวจวิเคราะหทัง้ดานเคมแีละจลุนิทรยีทางหองปฏบิตักิาร
และการใชชุดทดสอบอยางงาย (Test Kit) ผลการดําเนินงาน ดังนี้

ผลการตรวจวิเคราะหคุณภาพอาหารดานจุลินทรียทางหองปฏิบัติการ
จากการสุมตัวอยางอาหารที่วางจําหนายในตลาดสด รานอาหาร ซูเปอรมารเก็ต โรงเรียน และอาหาร

ริมบาทวิถี จากสํานักงานเขตในกรุงเทพมหานครทั้ง 50 เขต จํานวนทั้งส้ิน 3,056 ตัวอยาง สงตรวจวิเคราะห
หาเชื้อจุลินทรียทางหองปฏิบัติการ พบตัวอยางอาหารอยูในเกณฑมาตรฐาน 2,313 ตัวอยาง คิดเปนรอยละ 
75.7 และตัวอยางที่ไมผานเกณฑมาตรฐาน จํานวน 743 ตัวอยาง คิดเปนรอยละ 24.3 

การปนเปอนของสารเคมีและจุลินทรียในอาหาร ป 2554-2558
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ผลการตรวจวิเคราะหคุณภาพอาหารดานจุลินทรียโดยชุดทดสอบเบ้ืองตน

ตรวจการปนเปอนเชือ้โคลฟิอรมแบคทเีรียในอาหารโดยชุดทดสอบเบ้ืองตน ซึง่เชือ้โคลฟิอรมแบคทเีรยี
ถือเปนดัชนีชี้วัดสุขลักษณะในการปรุงประกอบอาหาร จากผลการสํารวจสถานการณการปนเปอนเชื้อ
โคลิฟอรมแบคทีเรียในอาหาร พบวา ตรวจท้ังหมด 84,365 ตัวอยาง ไมพบการปนเปอน 79,399 ตัวอยาง 
คิดเปนรอยละ 94.1 และพบปนเปอน 4,966 ตัวอยาง คิดเปนรอยละ 5.9

ผลการตรวจวิเคราะหคุณภาพอาหารดานจุลินทรีย

ทางหองปฎิบัติการ

ผลการตรวจวิเคราะหคุณภาพอาหารดานจุลินทรีย

โดยใชชุดทดสอบเบ้ืองตน

ผานเกณฑคุณภาพ

ไมผานเกณฑคุณภาพ

ผานเกณฑคุณภาพ

ไมผานเกณฑคุณภาพ
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ผลการตรวจวิเคราะหคุณภาพอาหารดานเคมีโดยใชชุดทดสอบเบ้ืองตน
ตรวจวิเคราะหดานเคมีโดยชุดทดสอบเบ้ืองตนท้ังหมด 149,536 รายการ ผานเกณฑมาตรฐาน 149,159 

รายการ คิดเปนรอยละ 99.75 ไมผานเกณฑมาตรฐาน 377 รายการ คิดเปนรอยละ0.25 

ผลการตรวจวิเคราะหคุณภาพอาหารจําแนกตามประเภทสถานประกอบการอาหาร
เมือ่วเิคราะหจาํแนกตามประเภทของสถานประกอบการอาหาร ไดแก ตลาดประเภทท่ี 1    (มโีครงสราง

อาคาร) ตลาดประเภทท่ี 2 (ตลาดนัด) ซเูปอรมารเกต็/มนิมิารท แผงลอยริมบาทวิถ ีรานอาหาร และโรงอาหาร
ในโรงเรียน พบวา โรงอาหารในโรงเรียนมีตัวอยางอาหารท่ีไมผานเกณฑมาตรฐานมากท่ีสุด รอยละ 6.60 
รองลงมาคือ รานอาหาร แผงลอยรมิบาทวถิ ีซเูปอรมารเกต็ ตลาดประเภทท่ี 1 และตลาดประเภทท่ี 2 รอยละ 
3.13 1.45 1.26 0.79 และ 0.57 ตามลําดับ

ผลการตรวจวิเคราะหคุณภาพอาหารดานเคมี

โดยใชชุดทดสอบเบื้องตน

ผานเกณฑคุณภาพ

ไมผานเกณฑคุณภาพ

ผลการตรวจคุณภาพอาหารที่ไมผานเกณฑคุณภาพ

แยกตามประเภทสถานประกอบการ
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ภารกิจประจํา
ที่หนวยงานดําเนินการเพ่ือสนับสนุนแผนปฏิบัติราชการ

กรุงเทพมหานคร ประจําป 2559
และ/หรือตอบสนองวิสัยทัศนของหนวยงาน

ประเด็นยุทธศาสตร : มหานครปลอดภัย

กลยุทธหลัก : สงเสริมการตรวจเฝาระวังคุณภาพอาหาร

ตัวชี้วัด
1. รอยละความสําเร็จของการบริหารจัดการการจัดหาชุดทดสอบตรวจวิเคราะหอาหารท่ี

สนับสนุนใหแกสํานักงานเขต (ผลผลิต)
2. รอยละของตัวอยางอาหารท่ีตรวจวิเคราะหโดยใชชุดทดสอบท่ีไดรับการสนับสนุน

(ผลลัพธ)

เปาหมาย
1. ความสาํเรจ็ของการบรหิารจดัการการจดัหาชดุทดสอบตรวจวเิคราะหอาหารทีส่นบัสนนุ

ใหแกสํานักงานเขต คิดเปนรอยละ 100
2. รอยละ 90 ของตัวอยางอาหารที่ตรวจวิเคราะหโดยใชชุดทดสอบท่ีไดรับการสนับสนุน

โครงการ/กิจกรรมสนับสนุน :
• โครงการกรุงเทพฯ เมอืงอาหารปลอดภัย กจิกรรมการบริหารจัดการการจัดหาชุดทดสอบ

ตรวจวิเคราะหอาหารที่สนับสนุนใหแกสํานักงานเขต
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การบริหารจัดการการจัดหาชุดทดสอบตรวจวิเคราะหอาหารท่ีสนับสนุนใหแก
สํานักงานเขต

กองสุขาภิบาลอาหารไดมกีารดําเนนิการบริหารจัดการในการจดัหาชุดตรวจวิเคราะหหาสารเคมีปนเปอน
ในอาหารเบ้ืองตน (Test Kit) ไดแก ชุดตรวจหาบอแรกซ ฟอรมาลีน สารกันรา (กรดซาลิซิลิค) สารฟอกขาว 
สีสังเคราะหในอาหารหามใสสี กรดแรอิสระ (นํ้าสมสายชูปลอม) และชุดตรวจสอบสารโพลาร เพื่อสนับสนุน
ใหแกสํานักงานเขต ทั้ง 50 เขต ในการดําเนินงานดานการสุขาภิบาลอาหาร ใน 3 ขั้นตอนหลัก ไดแก การจัด
ทําแผน การดําเนินการตามแผน และการประเมินผลการดําเนินงาน ดังนี้

– ขั้นตอนที่ 1 การจัดทําแผน ประกอบดวย การจัดทํางบประมาณ แผนปฏิบัติงานการงบประมาณ 
และแผนการดําเนินงาน คิดเปนรอยละ 30

– ขัน้ตอนท่ี 2 การดาํเนินการตามแผนประกอบดวย การจัดหาชดุทดสอบการตรวจวิเคราะหอาหารฯ 
ตามแผนที่กําหนดใหแลวเสร็จภายใน

– วันที่ 15 มีนาคม 2559 คิดเปนรอยละ 50
– วันที่ 28 กุมภาพันธ 2559 คดิเปนรอยละ 60
– วันที่ 15 กุมภาพันธ 2559 คิดเปนรอยละ 70
– กอนวันที่ 31 มกราคม 2559 คิดเปนรอยละ 80

– ขั้นตอนที่ 3 การประเมินผล ประกอบดวย แบบรายงานการรับชุดทดสอบตรวจวิเคราะหอาหาร
ของสํานักงานเขต คิดเปนรอยละ 20

ทัง้นี ้กองสุขาภิบาลอาหารสามารถดําเนินการไดเสร็จครบถวนภายในระยะเวลาท่ีเรว็ทีส่ดุทีก่าํหนด คอื 
กอนวันที่ 31 มกราคม 2559 คิดเปนรอยละ 130 และฝายสิ่งแวดลอมและสุขาภิบาล สํานักงานเขต ทั้ง 50 
เขต ดาํเนินการสุมเก็บตัวอยางอาหารตรวจวิเคราะหโดยใชชดุทดสอบท่ีไดรบัการสนับสนุนจากกองสุขาภิบาล
อาหาร ในปงบประมาณ 2559 รวมทั้งสิ้น จํานวน 67,189 ตัวอยาง คิดเปนรอยละ 156.25 ของเปาหมายที่
ประมาณการไว คือ 43,000 ตัวอยาง (คํานวณจากชุดทดสอบท่ีกองสุขาภิบาลอาหารใหการสนับสนุน)
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ภารกิจที่สําคัญ

การตรวจประเมินสุขลักษณะและคุณภาพอาหารอาหารริมบาทวิถี

กองสุขาภิบาลอาหารไดออกตรวจประเมินสุขลักษณะการสุขาภิบาลอาหารริมบาทวิถี และคุณภาพ
อาหารที่จําหนาย เพื่อศึกษา วิเคราะห แนวโนมของสุขลักษณะ คุณภาพอาหาร และการปฏิบัติตามกฎหมาย
ทีเ่ก่ียวของ เพ่ือใชจดัทําแนวทางและปรับปรุงเกณฑการตรวจประเมินสขุาภิบาลอาหารริมบาทวิถ ีและพัฒนา
คุณภาพอาหาร ในพื้นที่ 47 เขต (ไมมีแผงลอยจําหนายอาหารบาทวิถี จํานวน 3 เขต) จํานวน 2 ครั้ง (ครั้งที่ 
1 ระหวางวันที่ 3 พฤศจิกายน ถึง 24 ธันวาคม 2558 และคร้ังท่ี 2 ระหวางวันที่ 7 มิถุนายน ถึง 29 กรกฎาคม 
2559) จากผลการตรวจประเมินสุขลักษณะแผงลอยจําหนายอาหารริมบาทวิถี ตามเกณฑสุขลักษณะ 10 
ประการ พบวาตรวจทั้งหมด จํานวน 993 ราย ไมผานเกณฑ 586 ราย คิดเปนรอยละ 59.01 ซึ่งพบวาสัดสวน
ของแผงจาํหนายอาหารรมิบาทวถิทีีไ่มถกูสขุลกัษณะมแีนวโนมสงูขึน้ เมือ่เปรียบเทียบระหวางป 2557-2559 
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โดยขอบกพรองท่ีพบ 3 อันดับแรก ประกอบดวย 1) ผูปรุง/ผูเสิรฟไมปฏิบัติตนใหถูกตองตามหลัก
สุขวิทยาสวนบุคคลในเร่ืองการเสิรฟ การหยิบจับอาหาร ไมสวมหมวกคลุมผมและไมผูกผากันเปอนสีขาว
สะอาด 2) อาหารที่วางจําหนายไมมีการปกปดทุกชนิด เพื่อปองกันฝุนละออง แมลงและสัตวนําโรค และ 3) 
ถังรองรับเศษอาหารรั่วซึมและไมมีฝาปด

จากการตรวจคุณภาพอาหารดานเคมีโดยใชชุดทดสอบเบื้องตน พบวา ตรวจทั้งหมด 586 รายการ พบ
การปนเปอนในตัวอยางอาหารที่สุมตรวจ จํานวน 1 รายการ คิดเปนรอยละ 0.17 โดยพบการปนเปอนสาร

ผลการตรวจประเมินสุขลักษณะแผงลอยจําหนายอาหารริมบาทวิถี

ป 2557-2559
100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%
0%

ป 57 ป 58 ป 59

ไมผาน

ผาน



ANNUAL REPORT 2016 23

ฟอรมาลีนในผาข้ีริ้ว (เครื่องในสัตว) ซึ่งกองสุขาภิบาลอาหารไดประสานสํานักงานเขตใหดําเนินการสืบคน
สาเหตุแหงการปนเปอนอาหาร โดยใชแบบ ปค.14 หรือแบบฟอรมบันทึกคําใหการ เพื่อใหทราบถึงตนเหตุ/
แหลงที่มาของการปนเปอนท่ีเกิดขึ้น ทําใหสามารถเขาไปกํากับดูแล/ปรับปรุงแกไข และใชเปนหลักฐานใน
การดําเนินคดีตอไปได

เมือ่เปรยีบเทยีบผลการตรวจคุณภาพอาหารดานเคมโีดยใชชดุทดสอบเบ้ืองตน ระหวางป 2557-2559 
พบวาการปนเปอนสารเคมีอันตรายในอาหารมีแนวโนมลดลง 

จากการตรวจคุณภาพอาหารดานจุลชีววิทยาโดยใชชุดทดสอบเบ้ืองตน พบวา ตรวจท้ังหมด 133 
รายการ ผานเกณฑมาตรฐาน 104 รายการ คิดเปนรอยละ 78.20 ไมผานเกณฑคุณภาพ 29 รายการ คิดเปน
รอยละ 21.80 โดยพบวาสถานการณมีแนวโนมที่ดีขึ้น 

ผลการตรวจคุณภาพทางเคมี แผงลอยจําหนายอาหารริมบาทวิถี

ป 2557-2559

ผลการตรวจคุณภาพอาหารทางจุลชีววิทยา แผงลอย

อาหารริมบาทวิถี ป 2557-2559
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จากการตรวจความสะอาดของมอืผูสมัผสัอาหารและภาชนะอปุกรณทีใ่ชปรงุประกอบอาหารโดยใชชดุ
ทดสอบเบื้องตนในป 2559 พบวา ตรวจมือทั้งหมด 951 รายการ ผานเกณฑมาตรฐาน 608 รายการ คิดเปน
รอยละ 63.93 ไมผานเกณฑคุณภาพ 343 รายการ คิดเปนรอยละ 36.07 และตรวจภาชนะท้ังหมด 567 
รายการ ผานเกณฑมาตรฐาน 432 รายการ คิดเปนรอยละ 76.19 ไมผานเกณฑคุณภาพ 135 รายการ คิด
เปนรอยละ 23.81 เมื่อเปรียบเทียบระหวางป 2557-2559 พบวาความสะอาดของมือผูสัมผัสอาหารอยูระดับ
คงที่ แตความสะอาดของภาชนะมีแนวโนมดีขึ้น

การสรางเครือขายการมีสวนรวมของประชาชน ในการดําเนินงาน
สุขาภิบาลอาหารริมบาทวิถี

1. กองสุขาภิบาลอาหารจัดประชุมเชิงปฏิบัติการเพื่อพัฒนาศักยภาพเครือขายการสุขาภิบาลอาหาร
ริมบาทวิถีในพื้นท่ีกลุมเขต จํานวน 6 ครั้งๆ ละคร่ึงวัน จํานวนครั้งละ 180 คน ประกอบดวย 
เจาหนาท่ีฝายสิง่แวดลอมและสขุาภบิาล ผูจาํหนายอาหารรมิบาทวถิ ีและเจาหนาทีก่องสขุาภบิาล
อาหาร ในระหวางวันที่ 18 - 25 มกราคม 2559 โดยใชสถานท่ีของสํานักงานเขต 5 เขต 
และโรงเรียน 1 แหง ไดแก เขตสาทร เขตบางกอกใหญ เขต บางขุนเทียน เขตหลักสี่ เขตพญาไท 
และโรงเรียนบานบางกะป 

ผลการตรวจความสะอาดของมือผูสัมผัสอาหารและภาชนะ

อาหารริมบาทวิถี ป 2557-2559
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กลุมเขตกรุงเทพใต

กลุมเขตกรุงเทพกลาง

กลุมเขตกรุงธนใต
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กลุมเขตกรุงเทพตะวันออก

กลุมเขตกรุงธนเหนือ

กลุมเขตกรุงเทพเหนือ
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2. กองสขุาภบิาลอาหารจดัประชมุเชงิปฏบิตักิารเพือ่ยกระดบัมาตรฐานของแผงลอยจาํหนายอาหาร
ของกรุงเทพมหานคร เพื่อเตรียมเขาสูประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน จํานวน 220 คน ประกอบดวย 
ขาราชการกรุงเทพมหานครสามัญประเภททั่วไประดับปฏิบัติงาน-ชํานาญงาน ประเภทวิชาการ
ระดับปฏิบตักิาร-ชาํนาญการ ลกูจาง ฝายส่ิงแวดลอมและสุขาภิบาล สาํนกังานเขต และผูประกอบ
การจําหนายอาหารริมบาทวิถี จํานวน 200 คน เมื่อวันที่ 25 เมษายน 2559 เวลา 08.00 – 16.00 
น. ณ หองกิ่งเพชร โรงแรมเอเชีย เขตราชเทวี กรุงเทพมหานคร โดยมีผูอํานวยการสํานักอนามัย 
(นายแพทยชวินทร  ศิรินาค) เปนประธานเปดการประชุม



รายงานประจําป กองสุขาภิบาลอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 255928

การพัฒนาตลาดกรุงเทพมหานคร สู “สุดยอดตลาดตนแบบ ระดับถวยทอง”
มีวัตถุประสงคเพื่อสงเสริมและยกระดับคุณภาพมาตรฐานดานการสุขาภิบาลอาหารในตลาดของ

กรงุเทพมหานคร สู “สดุยอดตลาดตนแบบ ระดบัถวยทอง” ตลอดจนสรางขวญัและกาํลงัใจแกผูประกอบการ
ตลาดท่ีใหความรวมมือเปนอยางดีในการพัฒนาตลาดของตนเอง จนผานเกณฑไดรบัปายรับรองตลาดสะอาด 
ไดมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ไดจัดข้ึนเมื่อวันที่ 24 พฤษภาคม 2559 เวลา 13.00 – 
16.00 น. ณ หองรัตนโกสินทร ศาลาวาการกรุงเทพมหานคร โดยผูวาราชการกรุงเทพมหานครเปนประธาน 
ผูเขารวมประชุมประกอบดวย ผูประกอบการตลาด เจาหนาที่สํานักงานเขตเจาหนาที่สํานักงานตลาด
กรุงเทพมหานคร  เจาหนาที่สํานักอนามัย รวมจํานวนทั้งส้ิน 400 คน กิจกรรมภายในงานประกอบดวยการ
จดันทิรรศการเกีย่วกบัการจดัการสขุาภบิาลตลาดการมอบปาย “สดุยอดตลาดตนแบบ ระดบัถวยทอง” และ
ใบประกาศเกียรติคุณใหแกตลาดรายที่รักษามาตรฐานการเปนตลาดตนแบบระดับถวยทอง จํานวน 24 ราย 
(ตลาดประเภทที่ 1 ระดับเพชร และตลาดประเภทท่ี 2 ระดับเงิน ที่สามารถรักษามาตรฐานตอเนื่องกันอยาง
นอย 5 ป) และการมอบปายรับรองตลาดสะอาดไดมาตรฐานอาหารปลอดภัย จํานวน 285 ราย 
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การตรวจประเมินการสุขาภิบาลตลาดท่ีไดรับรางวัล
สุดยอดตลาดตนแบบ ระดับถวยทอง

กองสขุาภบิาลอาหารไดตรวจตดิตามประเมนิตลาดทีไ่ดรบัรางวลัสดุยอดตลาดตนแบบ ระดบัถวยทอง 
ในป 2557 – 2558 จํานวน 24 แหง ระหวางวันที่ 1 กุมภาพันธ – 9 มีนาคม 2559 แบงเปนตลาดท่ีไดรับ
รางวัลสดุยอดตลาดตนแบบ ระดับถวยทอง ในป 2557 จาํนวน 15 แหง และตลาดท่ีไดรบัรางวัลสดุยอดตลาด
ตนแบบ ระดับถวยทอง ในป 2558 จํานวน 9 แหง รวมจํานวน 24 แหง โดยตรวจประเมินตามเกณฑตลาด
สะอาดไดมาตรฐานอาหารปลอดภัย ซึ่งสอดคลองกับกฎกระทรวงวาดวยสุขลักษณะของตลาด พ.ศ. 2551 
ขอบัญญัติกรุงเทพมหานคร เรื่อง ตลาด พ.ศ. 2546 แบงเปนตลาดประเภทท่ี 1 ตรวจสุขลักษณะของตลาด 
3 ดาน ประกอบดวย ดานสุขาภิบาลสิ่งแวดลอม ดานความปลอดภัยอาหาร และดานการคุมครองผูบริโภค 
และตลาดประเภทท่ี 2 ตรวจสุขลักษณะของตลาด 2 ดาน ประกอบดวย ดานสุขาภิบาลส่ิงแวดลอม และ
ดานความปลอดภัยอาหาร สรุปผลการตรวจประเมินไดดังนี้

ตลาดประเภทที่ 1
1. ดานสุขาภิบาลสิ่งแวดลอม มีขอแนะนําเพิ่มเติม ไดแก ผูประกอบการตลาดควรสงเสริมใหผูขาย

ของและผูชวยขายของในตลาดไดรับการตรวจสุขภาพตามที่กฎหมายกําหนด รวมทั้งเขารับการ
อบรมหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหารตามท่ีกรุงเทพมหานครกําหนด และผูประกอบการตลาดทุก
แหงควรมีการจัดการใหมีการคัดแยกขยะเพ่ือลดปริมาณขยะในตลาด

2. ดานความปลอดภัยอาหาร จากการสุมตรวจวเิคราะหดวยชดุทดสอบเบือ้งตน (test kit)เพือ่หาสาร
ปนเปอน 4 ชนิด ไดแก สารบอแรกซ จํานวน 112 ตัวอยาง สารฟอรมาลิน จํานวน 131 ตัวอยาง 
สารกันรา จํานวน 94 ตัวอยาง และสารฟอกขาว จํานวน 77 ตัวอยาง รวมทั้งส้ิน 414 ตัวอยาง ไม
พบการปนเปอน (คิดเปนรอยละ 100) ซึ่งผานเกณฑมาตรฐานของสถานประกอบการตลาดท่ี
กาํหนดไววาอาหารทีข่ายสะอาด ปลอดภยัตามหลกักฎหมายวาดวยอาหาร ผลการสุมตรวจหาเชือ้
โคลิฟอรมแบคทีเรียดวยชุดทดสอบ SI-2 จํานวน 34 ตัวอยาง ในอาหาร ภาชนะอุปกรณ และมือ
ของผูสัมผัสอาหาร พบการปนเปอน 14 ตัวอยาง (คิดเปนรอยละ 41.18) 

3. ดานการคุมครองผูบริโภค พบวาตลาดทุกแหงไดจัดใหมีสถานท่ีจัดบอรดใหความรูเรื่องอาหาร
ปลอดภัย เครื่องชั่งกลางที่ไดมาตรฐาน และติดปายแสดงราคาสินคา 

ตลาดประเภทที่ 2
1. ดานสขุาภบิาลสิง่แวดลอม มขีอแนะนาํเพ่ิมเติม ไดแกผูประกอบการตลาดควรสงเสรมิใหผูขายของ

และผูชวยขายของในตลาดไดรบัการตรวจสุขภาพตามท่ีกฎหมายกําหนด รวมท้ังเขารับการอบรม
หลกัสตูรการสขุาภบิาลอาหารตามทีก่รงุเทพมหานครกาํหนด และผูประกอบการตลาดทกุแหงควร
จัดใหมีการคัดแยกขยะเพื่อลดปริมาณขยะในตลาด

2. ดานความปลอดภัยอาหาร จากการสุมตรวจวิเคราะหโดยใชชุดทดสอบเบื้องตน (test kit) หาสาร
ปนเปอน 4 ชนิด ไดแก สารบอแรกซ จํานวน 20 ตัวอยาง สารฟอรมาลิน จํานวน 36 ตัวอยาง 
สารกันรา จํานวน 17 ตวัอยาง และสารฟอกขาว จํานวน 19 ตัวอยาง รวมทั้งส้ิน 92 ตัวอยาง ไม



รายงานประจําป กองสุขาภิบาลอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 255930

พบการปนเปอน (คิดเปนรอยละ 100) ซึ่งผานเกณฑมาตรฐานของสถานประกอบการตลาดท่ี
กําหนดไววาอาหารท่ีขายสะอาด ปลอดภัยตามหลักกฎหมายวาดวยอาหาร และผลการสุมตรวจ
หาเชื้อโคลิฟอรมแบคทีเรียดวยชุดทดสอบ SI-2 จํานวน 49 ตัวอยาง ในอาหาร ภาชนะอุปกรณ 
และมือของผูสัมผัสอาหาร พบการปนเปอน 26 ตัวอยาง (คิดเปนรอยละ 52.06) 
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การตรวจประเมินการสุขาภิบาลอาหารในตลาดและ
สถานที่สะสมอาหารประเภทซูเปอรมารเก็ต

กองสุขาภิบาลอาหารไดตรวจประเมินการสุขาภิบาลอาหารในตลาดและซูเปอรมารเก็ตเพื่อควบคุม
กํากับใหผูประกอบการตลาดและผูประกอบการซูเปอรมารเก็ตในพื้นที่กรุงเทพมหานครไดปฎิบัติใหถูกตอง
ตามหลกัการสขุาภบิาลอาหาร และขอกฎหมายทีเ่กีย่วของ เพือ่เฝาระวงัความปลอดภยัของอาหาร และสราง
ความม่ันใจในการบริโภคอาหารของประชาชนในระหวางวันที่ 2 พฤษภาคม - 17 ตุลาคม 2559 โดยสุมตรวจ
ประเมินตลาดจํานวน 40 แหง และซูเปอรมารเก็ต จํานวน 38 แหง รวมจํานวน 78 แหง ไดผลดังนี้

ผลการตรวจสุขลักษณะ
1. ผลการตรวจประเมินการสุขาภิบาลตลาดตามเกณฑการพัฒนาตลาดตามหลักสุขาภิบาล ตามกฎ

กระทรวงวาดวยสุขลักษณะของตลาด พ.ศ. 2551 ขอบัญญัติกรุงเทพมหานคร เรื่อง ตลาด พ.ศ. 
2546 และเกณฑตลาดสะอาดไดมาตรฐานอาหารปลอดภัย โดยสุมตรวจตลาดประเภทท่ี 1 ที่ได
รับปายรับรองตลาดสะอาดไดมาตรฐานอาหารปลอดภัย ระดับเพชร จํานวน 10 แหง ระดับทอง 
จํานวน 11 แหง และตลาดที่ไมไดรับปายรับรองฯ จํานวน 19 แหง รวมทั้งส้ิน 40 แหง ซึ่งดําเนิน
การตรวจสุขลักษณะของตลาดพบวา มีขอบกพรองในบางประเด็นที่ตองปรับปรุง ไดแกการไมมี
มาตรการในการปองกันสัตว เชน สุนัข แมว ไมใหเขาไปในตลาด รวมท้ังมีการนําสัตวเลี้ยงเขา
ภายในตลาด ไมไดติดตั้งเครื่องดับเพลิงตามที่กฎหมายวาดวยการควบคุมอาคารกําหนดมีการใช
แสงหรือวัสดุอื่นในแผงขายอาหารประเภทหมูหรือเนื้อไมจัดใหมีระบบบําบัดนํ้าเสียหรือไมมีการ
จัดการบําบัดนํ้าเสียท่ีมีประสิทธิภาพปรับปรุงน้ําเสียใหเปนนํ้าทิ้งท่ีมีคุณภาพตามกฎหมายวาดวย
การควบคุมอาคาร

สวนผลการตรวจประเมินดานการคุมครองผูบริโภคพบวาตลาดบางแหงไมไดจัดใหมีการ
บริการดานคุมครองผูบริโภค ไดแก ไมจดัสถานท่ีจดับอรดใหความรูเร่ืองอาหารปลอดภัย ไมจดัให
มีเครื่องชั่งกลางที่ไดมาตรฐาน และไมจัดการใหผูคาติดปายแสดงราคาสินคา 
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2. ผลการตรวจประเมินการสุขาภิบาลอาหารในซูเปอรมารเก็ต กองสุขาภิบาลอาหาร รวมกับฝายส่ิงแวดลอม
และสขุาภบิาล สาํนกังานเขต ไดดาํเนนิการตรวจประเมนิการสขุาภบิาลอาหารสถานทีส่ะสมอาหาร
ประเภทซูเปอรมารเก็ตในระหวางวันที่ 2 พฤษภาคม - 29 กันยายน 2559 จํานวน 20 บริษัท 
รวมจํานวน 38 แหง ในพื้นที่ 18 เขต โดยใชแบบตรวจประเมินสุขลักษณะในสถานท่ีสะสมอาหาร 
ประเภทซูเปอรมารเกต็ ซึง่สอดคลองตามขอบญัญตักิรงุเทพมหานคร เรือ่ง สถานท่ีจาํหนายอาหาร
และสถานท่ีสะสมอาหาร พ.ศ. 2545 และคําแนะนําของคณะกรรมการสาธารณสุข ฉบบัที ่4/2549 
เรือ่ง ขอกาํหนดดานสขุาภิบาลอาหาร สาํหรบัสถานทีส่ะสมอาหาร ประเภทซเูปอรมารเกต็ 61 ขอ 
จากการตรวจประเมินพบวาสถานประกอบการประเภทซูเปอรมารเก็ตยังคงมีขอบกพรอง
ดานสุขลักษณะ 5 อันดับแรก ดังนี้

2.1 การจัดใหมีการตรวจหาเช้ือจุลินทรียโดยวิธีการปายดวยไมพันสําลีเก็บตัวอยาง
ตรวจวิเคราะห (swab) ภาชนะที่บรรจุอาหารและรถเข็นอาหารอยางนอยปละ 2 
ครั้ง พบวาไมผานเกณฑการประเมิน 26 แหง คิดเปนรอยละ 68.42

2.2 ตูแชเย็นหรือตูแชแข็ง/หองแชเย็นหรือหองแชแข็งมีการตรวจวัดอุณหภูมิอยาง
สมํ่าเสมอและมีตารางบันทึกอุณหภูมิที่สามารถตรวจสอบได พบวาไมผานเกณฑ
การประเมิน 12 แหง คิดเปนรอยละ 31.58

2.3 ขนมอบ (เบเกอร่ี) กรณขีนมทีไ่มไดบรรจใุนถงุหรอืกลองตองวางจําหนายในตูหรอื
มีการปกปด พบวาไมผานเกณฑการประเมิน 11 แหง คิดเปนรอยละ 28.95

2.4 การติดปายแสดงบริเวณการแยกเก็บอาหารหรือสินคาที่หมดอายุหรือชํารุดที่รอ
การเก็บกลับคืน พบวาไมผานเกณฑการประเมิน 9 แหง คิดเปนรอยละ 23.68

2.5 ผูสมัผัสอาหารตองมสีขุภาพแขง็แรง โดยตองมใีบรบัรองแพทยวาไมเปนโรคตดิตอ
หรือโรคที่สังคมรังเกียจหรือไมเปนพาหะนําโรคติดตอ พบวาไมผานเกณฑการ
ประเมิน 8 แหง คิดเปนรอยละ 21.05 และการจัดใหมีคําเตือนกับผูบริโภคเพื่อ
ปองกนัการหยบิจบัอาหารดวยมอืวางไวในบรเิวณทีเ่หน็ชดัเจน พบวาไมผานเกณฑ
การประเมิน 8 แหง คิดเปนรอยละ 21.05
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ผลการตรวจคุณภาพอาหารดานคมีทางหองปฏิบัติการ 
จากการสุมเก็บตัวอยางอาหารรวมจํานวน 46 ตัวอยาง พบวามีคาเกินมาตรฐานจํานวน 14 ตัวอยาง 

(คิดเปนรอยละ 41.67) ดังนี้
1. การตรวจหากรดเบนโซอิกในเสนขนมจีน และเสนกวยเตี๋ยวรวมจํานวน 22 ตัวอยาง (ตลาด 12 

ตัวอยาง ซูเปอรมารเก็ต 10 ตัวอยาง) พบวามีคาเกินมาตรฐานจํานวน 4 ตัวอยาง (คิดเปนรอยละ 
18.18) อางอิงมาตรฐานตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขฉบับที่ 381 (พ.ศ. 2559) เรื่อง วัตถุ
เจือปนอาหาร ที่อนุญาตใหใชกับผลิตภัณฑกลุมแปงและธัญชาติ ประเภทกวยเตี๋ยวซึ่งกําหนดคา
มาตรฐานไมเกิน 1,000 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม รายละเอียดดังนี้

ประเภทอาหาร
ซูเปอรมารเก็ต ตลาด

รวม ผาน ไมผาน รวม ผาน ไมผาน

เสนขนมจีน 5 5 0 7 6
1

(รอยละ 14.29)

เสนกวยเตี๋ยว 5 4
1

(รอยละ 20)
5 3

2

(รอยละ 40)

รวมท้ังสิ้น 10 9
1

(รอยละ 11.11)
12 9

3

(รอยละ 25)

พบวาการสุมตรวจในตลาดมีคาเกินมาตรฐานจํานวน 3 ตัวอยาง (คิดเปนรอยละ 25) ไดแก 
เสนขนมจีนจากตลาดพุทธมณฑล จํานวน 1 ตัวอยาง เสนกวยเตี๋ยวจากตลาดเทวราช จํานวน 
1 ตัวอยาง และจากตลาดปากคลองตลาด จํานวน 1 ตัวอยาง โดยมีปริมาณกรดเบนโซอิก 1,443 
2,208 และ 1,296 มิลลิกรัมตอกิโลกรัมตามลําดับ และพบวาการสุมตรวจจากซูเปอรมารเก็ตมีคา
เกินมาตรฐานจํานวน 1 ตัวอยาง (คิดเปนรอยละ 10) ไดแก เสนกวยเตี๋ยวจากวิลลามารเก็ต 
สาขาสัมมากร โดยมีปริมาณกรดเบนโซอิก 1,895 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม

2. การตรวจโซเดียมไฮดรอกไชด โดยสุมเก็บขาไก ปลาหมึกกรอบ และหนังหมู รวมจํานวน 24 ตวัอยาง 
(ตลาด 15 ตัวอยาง ซูเปอรมารเก็ต 9 ตัวอยาง) พบวามีโซเดียมไฮดรอกไชด จํานวน 10 ตัวอยาง 
(คดิเปนรอยละ 41.67) อางองิมาตรฐานตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขฉบบัที ่381 (พ.ศ. 2559) 
เรื่อง วัตถุเจือปนอาหาร ซึ่งเปนสารท่ีไมอนุญาตใหใชในผลิตภัณฑอาหารหมวดเนื้อสัตวสดท้ังตัว
หรือตัดแตงสรุปผลการสุมตรวจสารโซเดียมไฮดรอกไซดแยกตามประเภทสถานประกอบการ 
รายละเอียดดังนี้
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ประเภทอาหาร
ซูเปอรมารเก็ต ตลาด

ตรวจ ผาน ไมผาน ตรวจ ผาน ไมผาน

ขาไก 4 3
1 

(รอยละ 25)
9 3

6 
(รอยละ 66.67)

ปลาหมึกกรอบ 5 5 0 5 3
2 

(รอยละ 40)

หนังหมู 0 0 0 1 0
1 

(รอยละ 100)

รวมทั้งสิ้น 9 8
1

(รอยละ 11.11)
15 6

9
(รอยละ 60)

พบวาการสุมตรวจในตลาด พบโซเดียมไฮดรอกไซด จาํนวน 9 ตวัอยาง (คดิเปนรอยละ 60) 
ไดแก ขาไกจากตลาดศรีดินแดง จํานวน 1 ตัวอยาง จากตลาดปากคลองตลาด จํานวน 1 ตัวอยาง 
จากตลาดศาลาน้ําเย็น จาํนวน 1 ตวัอยาง จากตลาดสามยาน จาํนวน 1 ตวัอยาง จากตลาดหนองจอก 
จํานวน 2 ตัวอยาง โดยมีปริมาณโซเดียมไฮดรอกไซด 526.26 275.44 87.2 234 139 และ 
529 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม ตามลําดับ ปลาหมึกกรอบจากตลาดสามยาน จํานวน 2 ตัวอยาง 
โดยมปีรมิาณโซเดยีมไฮดรอกไซด 221 และ 68.2 มลิลิกรมัตอกโิลกรมัตามลาํดบั และหนงัหมจูาก
ตลาดศาลานํ้าเย็น จํานวน 1 ตัวอยาง มีปริมาณโซเดียมไฮดรอกไซด 378 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม 
และพบวาการสุมตรวจจากซูเปอรมารเก็ตพบโซเดียมไฮดรอกไซด จํานวน 1 ตัวอยาง (คิดเปน
รอยละ 11.11) ไดแก ขาไกจากหางสรรพสนิคาตัง้ฮัว่เส็ง สาขาธนบรุ ีโดยมปีริมาณโซเดียมไฮดรอกไซด 
84.39 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม 

3. ผลการสุมเก็บตัวอยางอาหารพรอมปรุง พรอมบริโภคเพื่อตรวจวิเคราะหหาสารปนเปอนทางเคมี
ดวยชุดทดสอบอยางงาย (test kit) ไดแก ฟอรมาลีน บอแรกซ สารฟอกขาว และสารกันรา โดย
สุมตรวจอาหารจํานวน 363 ตัวอยาง พบการปนเปอน จํานวน 5 ตัวอยาง (คิดเปนรอยละ 1.38) 
ไดแก สไบนาง จํานวน 2 ตัวอยาง จากตลาดนัมเบอรวันราม2 เขตประเวศ และตลาดโพธ์ิสุวรรณ 
เขตบึงกุม แหงละ 1 ตัวอยาง ปลาหมึกกรอบ จํานวน 2 ตัวอยางจากตลาดโพธ์ิสุวรรณ เขตบึงกุม
และตลาดคลองขวาง เขตบางแค แหงละ 1 ตัวอยาง และผักกาดดองจากตลาดเทวราช เขตดุสิต 
จาํนวน 1 ตวัอยาง โดยกองสขุาภบิาลอาหารไดประสานแจงสาํนกังานเขตใหทราบและดาํเนนิการแลว  
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4. ผลการตรวจวเิคราะหทางจลุชวีวทิยาดวยชดุทดสอบโคลฟิอรมแบคทเีรยีเบือ้งตน (SI-2) ไดผลดงันี้
อาหารพรอมบริโภค จํานวน 179 ตัวอยาง พบโคลิฟอรมแบคทีเรีย 105 ตัวอยาง (คิดเปนรอยละ 
58.66) ภาชนะอุปกรณ จํานวน 79 ตัวอยาง พบโคลิฟอรมแบคทีเรียจํานวน 36 ตัวอยาง (คิดเปน
รอยละ 45.57)และมือผูสัมผัสอาหาร จํานวน 44 ตัวอยาง พบโคลิฟอรมแบคทีเรียจํานวน 14 
ตัวอยาง (คิดเปนรอยละ 31.82) แยกตามประเภทสถานประกอบการดังนี้

ประเภทตัวอยาง
ซูเปอรมารเก็ต ตลาด

ตรวจ พบ รอยละ ตรวจ พบ รอยละ

อาหารพรอมบริโภค 156 93 59.62 23 12 52.17

ภาชนะอุปกรณ 68 33 48.53 11 3 27.27

มือผูสัมผัสอาหาร 42 14 33.33 2 0 0.00

5. การสุมตรวจฉลากอาหารควบคุมเฉพาะ ผลการตรวจพบวาใน 1 ตัวอยางที่สุมตรวจอาจไมผาน
เกณฑหลายขอ โดยสุมตรวจฉลากอาหารทั้งหมด จํานวน 326 ตัวอยาง ไมผานเกณฑ จํานวน 43 
ตัวอยาง (คิดเปนรอยละ 13.19) สรุปผลการตรวจไดดังนี้ 

5.1 การสุมตรวจในซูเปอรมารเก็ต จํานวน 182 ตัวอยาง ไมผานเกณฑ จํานวน 5 
ตัวอยาง (คิดเปนรอยละ 2.75) โดยพบขอที่ไมผานเกณฑมากสุด 3 อันดับแรกคือ 
ไมมวีนัเดอืนปทีผ่ลติ หรือหมดอาย ุคดิเปนรอยละ 1.65 และไมมเีลขสารบบอาหาร 
(เลข อ.ย.) และเครื่องหมาย อย. คิดเปนรอยละ 1.10 และไมมีชื่อภาษาไทย คิด
เปนรอยละ 0.55 

5.2 การสุมตรวจในตลาด จํานวน 144 ตัวอยาง ไมผานเกณฑ 38 ตัวอยาง (คิดเปน
รอยละ 26.39) โดยพบขอที่ไมผานเกณฑมากสุด 3 อันดับแรก คือ ไมมีวันเดือน
ปที่ผลิต หรือหมดอายุ (คิดเปนรอยละ 13.16) ไมมีเลขสารบบอาหาร (เลข อ.ย.) 
ไมมีชื่อและที่ตั้งของผูผลิต ไมมีวันเดือนปที่ผลิต หรือหมดอายุ คิดเปนรอยละ 
10.53 และไมมีเลขสารบบอาหาร (เลข อ.ย.) ชื่อและท่ีตั้งของผูผลิต ไมมีวันเดือน
ปที่ผลิต หรือหมดอายุ ไมแสดงสวนประกอบที่สําคัญโดยประมาณ ไมมีปริมาณ
สุทธิ คิดเปนรอยละ 10.53
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การตรวจประเมินการสุขาภิบาลอาหารในตลาดประเภทท่ี 2
กองสุขาภิบาลอาหารตรวจประเมินตลาดประเภทท่ี 2 จํานวน 28 แหงในพ้ืนที่ 16 เขต ระหวางวันที่ 

17 กมุภาพันธ ถงึ 9 มนีาคม 2559 โดยตรวจประเมินการสขุาภบิาลตลาดตามหลักสขุาภบิาล ตามกฎกระทรวง
วาดวยสุขลักษณะของตลาด พ.ศ. 2551 ขอบัญญัติกรุงเทพมหานคร เรื่อง ตลาด พ.ศ. 2546 และเกณฑตลาด
สะอาดไดมาตรฐานอาหารปลอดภัย โดยตรวจประเมินสุขลักษณะของตลาด 2 ดาน ประกอบดวย ดาน
สุขาภิบาลสิ่งแวดลอม และดานความปลอดภัยอาหาร สรุปผลการตรวจประเมินดังนี้ 

ดานสุขาภิบาลส่ิงแวดลอม
1. ลักษณะสถานที่สําหรับขายของ พบวาตลาดท่ีมีลักษณะเปนแบบกางรม จํานวน 10 แหง ตลาดท่ี

มีลักษณะเปนโครงเหล็กหลังคาเต็นทผาใบ จํานวน 9 แหง และตลาดท่ีมีลักษณะเปนโครงเหล็ก
หลังคากระเบื้องหรือเมทัลชีท จํานวน 9 แหง 

2. ลักษณะแผงจําหนายอาหารมีแบบโตะพับเก็บไดและแบบที่มั่นคงถาวร ตลาดที่มีแผงจําหนาย
อาหารแบบมั่นคงถาวร มีจํานวน 4 แหง และแบบโตะพับเก็บได จํานวน 24 แหง

3. สภาพแวดลอมภายในตลาด พบขอบกพรองสวนใหญที่พบไดแก การจัดวางจําหนายสินคาไมเปน
หมวดหมูไมทางระบายน้ําและบอดักไขมันถังขยะไมถูกตองตามหลักสุขาภิบาล ไมมีฝาปดปองกัน
สัตวและแมลงนําโรค

4. สุขวิทยาสวนบุคคล พบขอบกพรอง ไดแก ผูขายของและผูชวยขายของมีการตรวจสุขภาพแตไม
ครบทุกรายและไมครอบคลมุการตรวจโรคตามทีเ่จาพนกังานสาธารณสุขกาํหนด และเขารับการอบรม
หลกัสตูรการสุขาภิบาลอาหารของกรุงเทพมหานครไมครบทุกราย การแตงกายของผูขายของและ
ผูชวยขายของขณะประกอบอาหารไมถูกสุขลักษณะและไมสะอาด ไมสวมหมวกคลุมผมและ
ผากันเปอน มีการวางอุปกรณและวัตถุดิบในการปรุงประกอบไวกับพ้ืนและจัดเก็บไมถูกตอง
ตามหลักสุขาภิบาลอาหาร รวมท้ังอาหารปรุงสุกท่ีจําหนายไมมีอุปกรณปกปดปองกันฝุนละออง
และแมลงนําโรค

ดานความปลอดภัยอาหาร
1. ดานเคมี ตรวจวิเคราะหโดยใชชุดทดสอบเบื้องตน (test kit) ในการหาสารปนเปอน 4 ชนิด ไดแก 

สารบอแรกซ สารฟอรมาลิน สารกันรา และสารฟอกขาว จํานวน 206 ตัวอยาง พบการปนเปอน
จาํนวน 5 ตวัอยาง (คดิเปนรอยละ 2.43)ไดแก ฟอรมาลินในสไบนาง จาํนวน 2 ตวัอยาง จากตลาด
นัดเจนีย เขตคลองสามวาและตลาดสดมารวย (ยิ่งรวยทรัพย) เขตบางขุนเทียน แหงละ 1 ตัวอยาง 
พบฟอรมาลินในปลาหมึกกรอบ จากตลาดส.มีสุขพลาซา (2004) เขตบางขุนเทียน จํานวน 2 
ตวัอยาง และพบสารบอแรกซในหมูบด ตลาดทวีทรัพยพลาซารมเกลา เขตมีนบรุ ีจาํนวน 1 ตวัอยาง

2. ดานจุลชีววิทยา สุมตรวจวิเคราะหหาเช้ือโคลิฟอรมแบคทีเรียดวยชุดทดสอบ SI-2 จํานวน 
178ตัวอยาง ในอาหารปรุงสุกพรอมบริโภค พบการปนเปอน104 ตัวอยาง (คิดเปนรอยละ 58.43)
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การสงเสริมความรูดานการสุขาภิบาลอาหารแกผูสัมผัส
อาหารตามกฎหมายวาดวยการสาธารณสุข

กรุงเทพมหานคร ไดออกขอบัญญัติกรุงเทพมหานคร เรื่อง สถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสม
อาหาร พ.ศ. 2545 ขอบัญญัติกรุงเทพมหานคร เรื่อง การจําหนายสินคาในท่ีหรือทางสาธารณะ พ.ศ. 2545 
และขอบัญญัติกรุงเทพมหานคร เรื่อง ตลาด พ.ศ. 2546 กําหนดใหผูประกอบการ ผูสัมผัสอาหาร (ผูจําหนาย
อาหารผูปรุงอาหารและผูใหบริการ) ในทุกสถานประกอบการท้ังรานอาหาร บาทวิถี ตลาด ซูเปอรมารเก็ต 
มนิมิารท จะตองมคีวามรูดานการสขุาภบิาลอาหาร โดยผานการอบรมตามหลกัสูตรทีก่รุงเทพมหานครกาํหนด 
กองสขุาภบิาลจงึไดจดัใหมกีารดาํเนนิการจดัอบรมหลกัสูตรการสขุาภบิาลอาหารและจดัการศกึษาเรยีนรูดวย
ตนเอง (self study) เพื่อสงเสริมใหผูประกอบการและผูสัมผัสอาหารมีความรูดานการสุขาภิบาลอาหารเเปน
ไปตามขอบัญญัติฯ ดังกลาวขางตน กองสุขาภิบาลอาหารไดดําเนินงานตามโครงการกรุงเทพฯ เมืองอาหาร
ปลอดภัย กิจกรรมการสงเสริมความรูดานการสุขาภิบาลอาหารแกผูสัมผัสอาหาร ตามกฎหมายวาดวยการ
สาธารณสุข โดยไดดําเนินการดังนี้

1. การอบรมหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร
1.1 จดัจางมหาวิทยาลัยสวนดุสติ จดัการอบรมและประเมินผลความรูดานการสุขาภิบาล

อาหารตามหลักสูตรที่กรุงเทพมหานครกําหนดแกผูประกอบการและผูสัมผัส
อาหารในพื้นที่ 50 เขต รวม 55 รุน ระหวางวันที่ 5 มีนาคม – 4 กรกฎาคม 2559 
และทําการประเมินผลความรูดวยแบบทดสอบกลางของกรุงเทพมหานคร
สรปุมผีูเขารบัการอบรมจํานวน 6,064 ราย ผานการประเมินผล จาํนวน 4,825 ราย 
คดิเปนรอยละ 80 แบงเปนผูประกอบการและผูสมัผสัอาหารจากสถานประกอบการ
สถานทีจ่าํหนายอาหาร จาํนวน 4,112 ราย (รอยละ 85) บาทวถิ ีจาํนวน 254 ราย 
(รอยละ 6) มนิมิารท จาํนวน 154 ราย (รอยละ 3) ซเูปอรมารเกต็ จาํนวน 152 ราย 
(รอยละ 3) ตลาด จํานวน 59 (รอยละ 1) และอื่นๆ จํานวน 94 ราย (รอยละ 2) 
และเขตที่สงผู ประกอบการและผู สัมผัสอาหารเขารวมการอบรมมากที่สุด 
(มากกวา 200 คน) มีจํานวน 5 สํานักงานเขตไดแก เขตดุสิต หลักส่ี ปทุมวัน 
จตุจักร และบางแค

1.2 กองสุขาภิบาลอาหาร เปนวิทยากรใหกับบริษัทสตารบัคส (ประเทศไทย) จํากัด 
บริษัท เอสแอนดพี ซินดิเคท จํากัด (มหาชน) บริษัทเซ็นทรัล ฟูด รีเทล จํากัด 
บริษัท ซีพี ออลล จํากัด (มหาชน) บริษัท สหลอวสัน จํากัด และบริษัท ฟูดแลนด 
ซูเปอรมารเก็ต จํากัด มีผูเขารับการอบรม จํานวน 437 ราย ผานการประเมินผล 
จํานวน 402 ราย คิดเปนรอยละ 91.99 



ANNUAL REPORT 2016 41

การอบรมหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร (ภาคทฤษฎี)
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การอบรมหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร (ภาคปฏิบัติ)

2. การสงเสริมใหผูสัมผัสอาหารเรียนรูดวยตนเอง 
สํานักงานเขต ทั้ง 50 เขต ดําเนินการสงเสริมความรูดานการสุขาภิบาลอาหารในแนวทางศึกษา

เรียนรูดวยตนเอง (Self study) สรุปมีผูเขารับการประเมินผล จํานวน 17,806 ราย ผานการประเมินผล 
จํานวน 15,886 ราย คิดเปนรอยละ 89.22
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การประเมินผลความรูดานการสุขาภิบาลอาหารดวยแบบทดสอบกลางของกรุงเทพมหานคร

    

สรุปในปงบประมาณ 2559 มีผูเขารับการอบรมและประเมินผลความรูรวมทั้งสิ้น 24,307 ราย 
ผานการประเมินผล 21,113 ราย คิดเปนรอยละ 86.86  
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เมื่อวิเคราะหเปรียบเทียบประเภทของการสงเสริมความรู ในป 2556 – 2559 พบวา รอยละของผูผาน
การอบรมแบบเรียนรูดวยตนเองสูงกวาแบบเขารับการอบรม และพบวาผูสัมผัสอาหารที่สอบผานการอบรม
ทัง้หมดมีแนวโนมทีส่งูข้ึน รายละเอียดผลการประเมินความรูแยกตามประเภทการสงเสริมความรู เปรียบเทียบ 
ป 2556 – 2559 ดังนี้

ปงบ
ประมาณ

ประเภทของการสงเสริมความรู
รวม

เขารับการอบรม เรียนรูดวยตนเอง
ทั้งหมด ผาน ทั้งหมด ผาน ทั้งหมด ผาน

2556 7,979 6,460 (80.96%) 10,021 8,627 (86.09%) 18,000 15,087 (83.82%)

2557 7,898 5,754 (72.85%) 19,596 17,512 (89.37%) 27,494 23,266 (84.62%)

2558 6,902 5,795 (83.96%) 17,537 15,568 (88.77%) 24,439 21,363 (87.41%)

2559 6,501 5,227 (80.40%) 17,806 15,886 (89.22%) 24,307 21,113 (86.86%)

 

เมื่อวิเคราะหสัดสวนของผูสัมผัสอาหารท่ีผานการอบรมดานการสุขาภิบาลอาหารท้ังแบบเรียนรูดวย
ตนเองและแบบเขารับการอบรมที่จัดให ในป 2556 – 2559  พบวา ผูผานการอบรมแบบเรียนรูดวยตนเองมี
สัดสวนมากกวาแบบเขารับการอบรมที่จัดให 

สัดสวนของผูสัมผัสอาหารที่ผานการอบรมดานการสุขาภิบาลอาหาร
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การสุขาภิบาลอาหารในโรงเรียน
จากรายงานสถานการณการเกิดโรคอาหารเป นพิษในโรงเรียน ป 2554 – 2556 ของ

กองควบคุมโรคติดตอ สํานักอนามัย กรุงเทพมหานคร พบวาในป 2554 มีโรงเรียนเกิดโรคอาหารเปนพิษ 
จํานวน 2 แหง มีผูปวย 158 คน ป 2555 มีโรงเรียนเกิดโรคฯ เพิ่มขึ้น เปน 7 แหง มีผูปวย 456 คน 
และในป 2556 พบวา มีโรงเรียนเกิดโรคฯ จํานวน 11 แหง มีผูปวย 703 คน ซึ่งลักษณะการเกิดโรคดังกลาว
บงชี้ถึงความรุนแรงของการระบาดของโรคอาหารเปนพิษในโรงเรียน มีแนวโนมเพิ่มสูงข้ึน อีกทั้งจากสถิติ
พบวาในป 2556 การระบาดของโรคอาหารเปนพิษสวนใหญเกิดขึ้นในโรงเรียนสังกัดกรุงเทพมหานคร 
ผูวาราชการกรงุเทพมหานครจงึไดเหน็ชอบแผนการจดัการอาหารปลอดภยัในโรงเรยีนสงักดักรงุเทพมหานคร 
ปงบประมาณ 2557-2558 เพื่อแกไขปญหาการเกิดโรคอาหารเปนพิษในโรงเรียนสังกัดกรุงเทพมหานคร 
ซึ่งในแผนดังกลาว มีหนวยงานที่รับผิดชอบดําเนินการ คือ สํานักการศึกษา สํานักงานเขต และสํานักอนามัย 
ในแผนการฯ ประกอบดวยมาตรการเรงดวน มาตรการระยะยาว และมาตรการเฝาระวัง เพื่อแกไขปญหา
ดานสขุลกัษณะของสถานท่ีเตรียมปรุง (ครวั) และท่ีนัง่รับประทานอาหาร การปรับปรงุระบบน้ําด่ืมนํา้ใชทีอ่ยู
ใตดินใหขึ้นมาอยูบนดิน การจัดซื้อวัตถุดิบและอาหารพรอมบริโภคจากผูประกอบการท่ีมีใบอนุญาตฯ 
การตรวจสอบระบบการเก็บรักษานม และการใหผูสัมผัสอาหาร (แมครัว ผูชวยแมครัว) เขารับการอบรม
หลักสูตรการสุขาภิบาลอาหารของกรุงเทพมหานคร และตรวจสุขภาพ 9 โรค ทั้งนี้เพื่อเฝาระวังและปองกัน
การเกดิโรคอาหารเปนพษิในโรงเรยีน โดยมกีารดาํเนนิงานในรปูแบบเครอืขายงานสขุาภบิาลอาหารในโรงเรยีน
ทั้งในระดับกลุมเขตและเขต

จากผลการดําเนินการตามแผนฯ ดังกลาว ในป 2557-2558 โรงเรียนมีแนวโนมการเกิด
โรคอาหารเปนพิษลดลง โดยในป 2557 มีโรงเรียนเกิดโรคในระบบทางเดินอาหาร จํานวน 3 แหง มีผูปวย 
จํานวน 946 คน แบงเปน สพฐ. จํานวน 1 โรงเรียน มีผูปวย จํานวน 18 คน และเอกชน จํานวน 2 โรงเรียน 
มีผูปวย จํานวน 928 คน และในป 2558 มีโรงเรียนเกิดโรคอาหารเปนพิษ จํานวน 2 โรงเรียน มีผูปวย จํานวน 
108 คน แบงเปนโรงเรียนสังกัดกทม จํานวน 1 แหง มีผูปวย จํานวน 60 คน และเอกชน จํานวน 
1 แหง มีผูปวย จํานวน 48 คน อยางไรก็ตามถึงแมอุบัติการณของการเกิดโรคอาหารเปนพิษจะลดลง 
แตพบวาจํานวนผูปวยยังมีจํานวนเพิ่มขึ้น ซึ่งบางเหตุการณมีจํานวนผูปวยมากกวา 100 คน ในปงบประมาณ 
2559 ปลัดกรุงเทพมหานคร จึงไดสั่งการใหขยายแผนการจัดการอาหารปลอดภัยในโรงเรียนลงสูโรงเรียน
นอกสังกัดกรุงเทพมหานครดวย 



รายงานประจําป กองสุขาภิบาลอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 255946

กิจกรรมที่ดําเนินการในป 2559
1. จัดสรรชุดทดสอบเบ้ืองตนสําหรับตรวจวิเคราะหหาสารปนเป อนในอาหารและน้ํา ไดแก

ชุดตรวจหาสารบอแรกซ ฟอรมาลีน สารฟอกขาว สารกันรา ชุดทดสอบหาเชื้อแบคทีเรียในการ
ตรวจคุณภาพนํ้าบริโภค นํ้ายาทดสอบหาเชื้อโคลิฟอรมแบคทีเรียขั้นตน และวัสดุอุปกรณสําหรับ
ใชในการตรวจวิเคราะห ไดแก แอลกอฮอลฆาเชื้อ สําลีกอน และไมพันสําลีปลอดเชื้อ เพื่อให
โรงเรียนในสังกัดกรุงเทพมหานคร จํานวน 438 แหง มีการตรวจสอบเฝาระวังการปนเปอน
ในอาหารและนํ้าดวยตนเอง สรุปผลไดดังนี้

 

จํานวนโรงเรียนที่มีผูปวยดวยโรคอาหารเปนพิษ ป 2554-2558

จํานวนผูปวยดวยโรคอาหารเปนพิษในโรงเรียน ป 2554-2558
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รายการตรวจวิเคราะห ตรวจ 
(รายการ)

ผานเกณฑคุณภาพ 
(รายการ)

รอยละ ไมผานเกณฑคุณภาพ 
(รายการ)

รอยละ

บอแรกซ 565 565 100 0 0.00

ฟอรมาลิน 274 274 100 0 0.00

สารกันรา (กรดซาลิซิลิค) 171 171 100 0 0.00

สารฟอกขาว 230 230 100 0 0.00

โคลิฟอรมแบคทีเรีย 623 602 96.63 21 3.37

นํ้าสําหรับบริโภค 303 298 98.35 5 1.65

นํ้าสําหรับอุปโภค 163 163 100 0 0.00

รวม 2,329 2,303 98.88 26 1.12

2. จัดทําคู มือการจัดการอาหารปลอดภัยในโรงเรียน และคู มือบันทึกผลการตรวจสุขภาพ
ผูสมัผสัอาหารในโรงเรยีน เพือ่ใหผูบริหารโรงเรยีนนอกสงักดักรุงเทพมหานครมคีวามรูความเขาใจ
ในเรือ่งแผนการจดัการอาหารปลอดภยั และใหผูสมัผสัอาหารโรงเรยีนนอกสงักดักรงุเทพมหานคร
ทกุคนไดรบัการตรวจสุขภาพประจาํป อยางนอยปละ 1 ครัง้ ตามขอบญัญตักิรงุเทพมหานคร เรือ่ง 
สถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร พ.ศ. 2545 และบันทึกผลการตรวจสุขภาพของ
ผูสัมผัสอาหารของโรงเรียนนอกสังกัดกรุงเทพมหานคร ลงในสมุดบันทึกผลการตรวจสุขภาพของ
ผูสัมผัสอาหารรายบุคคล 

การติดตามประเมินผลการดําเนินงาน
1. สรางเครือขายงานสุขาภิบาลอาหารในโรงเรียนระดับกลุมเขต 6 กลุมเขต ซึ่งสมาชิกเครือขาย 

งานสุขาภิบาลอาหารในโรงเรียนของแตละกลุมเขตประกอบดวย ผูอํานวยการเขตที่เปนประธาน
กลุมเขต เปนท่ีปรกึษา หวัหนาฝายสิง่แวดลอมและสขุาภบิาล พยาบาลอนามยัโรงเรยีน ผูแทนจาก
โรงเรยีน มกีองสขุาภบิาลอาหารเปนเลขานกุารฯ โดยฝายเลขานกุารฯ จดัใหมกีารประชมุคณะกรรมการ
เครือขายสุขาภิบาลอาหารในโรงเรียนพื้นที่กรุงเทพมหานคร เพื่อขับเคล่ือนใหสํานักงานเขต
สรางเครอืขายงานสขุาภิบาลอาหารในโรงเรยีน และมอบนโยบายไปยงักลุมเขตใหมกีารดําเนนิงาน
ไปในทิศทางเดียวกัน รวมทั้งติดตามผลการดําเนินงานตามแผนการจัดการอาหารปลอดภัย
ในโรงเรียน  

ในปงบประมาณ 2559 กองสุขาภบิาลอาหารไดจดัใหมกีารประชมุคณะกรรมการเครือขาย 
งานสุขาภิบาลอาหารในโรงเรียน จํานวน 6 ครั้ง ตามกลุมเขต ในวันที่ 16 18 19 24 26 และ 
29 กุมภาพันธ 2559 โดยจัดประชุม ณ สํานักงานเขตสวนหลวง ตลิ่งชัน ปอมปราบศัตรูพาย 
คลองสามวา บางขุนเทียน และ บางเขน ตามลําดับ



รายงานประจําป กองสุขาภิบาลอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 255948

          กลุมเขตกรุงเทพใต                                กลุมเขตกรุงธนเหนือ
  
 

         กลุมเขตกรุงเทพกลาง                           กลุมเขตกรุงเทพตะวันออก 
  

   

       

            กลุมเขตกรุงธนใต                              กลุมเขตกรุงเทพเหนือ 
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2. สํานักงานเขตสรางเครือขายงานสุขาภิบาลอาหาร ในโรงเรียนในระดับพื้นที่เขต ซึ่งสมาชิกของ
เครือขายประกอบดวย ผูอํานวยการเขต ฝายสิ่งแวดลอมและสุขาภิบาล ฝายการศึกษา ฝายโยธา 
ผูอาํนวยการโรงเรียนในพ้ืนที ่เพือ่รบัทราบนโยบายจากคณะกรรมการเครือขายระดับกลุมเขต และ
นําไปดําเนินการปรับปรุงและพัฒนาการสุขาภิบาลอาหารในโรงเรียนใหอาหารปลอดภัยตาม
มาตรการการจัดการอาหารปลอดภัย

3. โรงเรียนมีการแตงตั้งคณะทํางานพัฒนาการสุขาภิบาลอาหารในโรงเรียน เพื่อใหผูที่เกี่ยวของรับรู
นโยบายของกรงุเทพมหานคร และขบัเคลือ่นงานอาหารปลอดภยัตามมาตรการการจดัการอาหาร
ปลอดภัย

4. กองสุขาภิบาลอาหารไดพัฒนาระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหารในโรงเรียน เพื่อใชติดตาม
ผลการดําเนินงานจากสํานกังานเขต และรวบรวมเสนอผูบรหิาร โดยฝายส่ิงแวดลอมและสุขาภิบาล 
สาํนักงานเขตมีการรายงานขอมลู ปการศกึษาละ 2 ครัง้ คอืภาคการศึกษาที ่1 และภาคการศึกษาที ่2 
ซึ่งในปงบประมาณ 2559 มีสํานักงานเขตรายงานขอมูลในระบบสารสนเทศงานสุขาภิบาลอาหาร
ในโรงเรียน จํานวน 16 เขต คิดเปนรอยละ 32

ผลการดําเนินงานตามแผนการจัดการอาหารปลอดภัยในโรงเรียน 
จากการรายงานความกาวหนาของแผนการจัดการอาหารปลอดภัยในโรงเรียนสังกัดกรุงเทพมหานคร 

ป 2557-2559 ซึ่งมีโรงเรียนทั้งหมด จํานวน 438 แหง สรุปไดดังนี้

มาตรการตามแผนฯ ป 2557 ป 2558 ป 2559
1. การปรับปรุงโรงอาหาร

- โรงเรียนมีการปรับปรุงโรงอาหาร

 267 โรงเรียน 

(รอยละ 60.96)

 397 โรงเรียน 

(รอยละ 90.64)

 397 โรงเรียน 

(รอยละ 90.64)

2. การปรับปรงุระบบกักเก็บนํา้ใตดนิเปนระบบเก็บน้ํา

บนดิน 

- โรงเรียนมีการปรับปรุงระบบกักเก็บน้ําบนดิน

54 โรงเรียน 

(รอยละ 14.88)

 168 โรงเรียน 

(รอยละ 38.36)

197 โรงเรียน 

(รอยละ 44.98)

3. แหลงซื้อวัตถุดิบ/อาหารปรุงสําเร็จ

- โรงเรียนมีการจัดซ้ือวัตถุดิบจากแหลงที่มีใบ

อนุญาตฯ

272 โรงเรียน 

(รอยละ 62.10)

366 โรงเรียน 

(รอยละ 83.56)

366 โรงเรียน 

(รอยละ 83.56)

4. ระบบการตรวจสอบระบบการเกบ็รักษานมโรงเรยีน 

(โรงเรยีนทีม่กีารดืม่นมโรงเรยีน จาํนวน 432 โรงเรยีน) 

- โรงเรียนมีการจัดเก็บนมในตูแชนมท่ีสะอาด 

ขนาดเพียงพอเหมาะสม

- โรงเรยีนมีการเกบ็รกัษาอณุหภมูติูแชนมไดไมเกนิ 

8 oC

420 โรงเรียน 

(รอยละ 97.22)

 421 โรงเรียน

(รอยละ 97.45)

 432 โรงเรียน 

(รอยละ 100)

 432 โรงเรียน 

(รอยละ 100)

430 โรงเรียน

(รอยละ 98.17)

430 โรงเรียน

(รอยละ 98.17)
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มาตรการตามแผนฯ ป 2557 ป 2558 ป 2559
5. การอบรมหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหารของ
กรุงเทพมหานคร

- มีผูสัมผัสอาหารในโรงเรียน
- มีผูสัมผัสอาหารผานการประเมินผลความรูฯ และ

ไดรับบัตรประจําตัวผูสัมผัสอาหาร

1,920  คน
 749 คน

(รอยละ 39)

1,931 คน
 950 คน

(รอยละ 49.20)

1,821 คน
 903 คน

(รอยละ 49.59)

6. การตรวจสุขภาพผูสัมผัสอาหาร

- จํานวนผูสัมผัสอาหารในโรงเรียน

ผลการตรวจสุขภาพพบวามีผูปวย ดังนี้
6.1 จํานวนผูปวยวัณโรค (จากการตรวจ x-ray)

6.2 จํานวนผูปวยไวรัสตับอักเสบ ชนิดเอ 

     (จากการเจาะเลือด)

6.3 จํานวนผูปวยดวยโรคในระบบทางเดินอาหาร 

     (จากการทํา Rectal swab)

- Salmonella typhi

- Salmonella Non typhi

  (Gr. A, B, C, D, E, S)  

- Vibrio parahaemolyticus

- Vibrio cholera non 01/non  0139

- Vibrio fluvialis

- Aeromonas sobria

1,920 คน

(รอยละ 100)                   

2 คน 

(รอยละ 0.10)

8 คน

(จากการเจาะเลือด) 

(รอยละ 0.42)

101 คน 

(รอยละ 5.26) 

5 คน 

 94 คน 

1 คน

1 คน

-

-

1,931 คน

(รอยละ 100)

3 คน

(รอยละ 0.15)

ไมพบอาการแสดง

และ

ไมพบประวัติปวย

(จากการซักประวัติ 

สังเกตอาการ)

70 คน 

(รอยละ 3.62) 

-

68 คน

-

- 

2 คน

-

1,821 คน

(รอยละ 100)

2 คน

(รอยละ 0.11)

ไมพบอาการแสดง

และไมพบประวัติ

ปวย (จากการซัก

ประวัติ สังเกต

อาการ)

51 คน

(รอยละ 2.80)

3 คน

46 คน

1 คน

-

-

1 คน

7. การแตงตัง้คณะกรรมการพัฒนาการสุขาภิบาลอาหาร

ในโรงเรียน

- โรงเรยีนมกีารแตงตัง้คณะกรรมการฯ

 355 โรงเรียน

(รอยละ 81.05)

 428 โรงเรียน

(รอยละ 97.72)
 431 โรงเรียน
(รอยละ 98.40)

หมายเหตุ - ขอมูลมาตรการตามแผนฯ ขอ 1 ขอ 3-5 และขอ 7 มาจากการรายงานของสํานักงานเขต 
       - ขอมูลมาตรการตามแผนฯ ขอ 2 มาจากการรายงานของสํานักการศึกษา
       - ขอมูลมาตรการตามแผนฯ ขอ 6 มาจากการรายงานของศูนยบริการสาธารณสุข
  - ผูปวยทีต่รวจพบวาเปนโรคติดตอขางตน ศนูยบริการสาธารณสุขทีเ่กีย่วของไดใหการรักษาและติดตามเฝาระวังตามชนิด
                   ของโรคและอาการ
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 การควบคุมการจัดและจําหนายกระเชาของขวัญ
ในชวงเทศกาลปใหม

 
กองสุขาภิบาลอาหารไดดําเนินการควบคุมการจัดและจําหนายกระเชาของขวัญในชวงเทศกาลปใหม

ประกอบดวยกิจกรรม ดังนี้
การประชุมผูประกอบการ 
เปนการประชมุผูประกอบการทีร่บัจดัและจาํหนายกระเชาของขวัญในพ้ืนทีก่รงุเทพมหานครเพ่ือเตรยีม

ความพรอมลวงหนาในเดือนมิถุนายนกอนเขาสูเทศกาลปใหมเปนประจําทุกป เพื่อซักซอมความเขาใจใน
แนวทางปฏิบัติและปรับปรุงหลักเกณฑในการจัดและจําหนายกระเชาของขวัญปใหมใหเหมาะสมกับ
สถานการณปจจุบันและเปนไปตามขอกฎหมายที่เกี่ยวของ

 

                                                

การจัดงานแถลงขาว
แถลงขาวการจดัและจาํหนายกระเชาของขวญัในชวงเทศกาลปใหมของกรุงเทพมหานครโดยผูบรหิาร

กรุงเทพมหานครในชวงเดือนธันวาคมเปนประจําทุกป โดยในป 59 จัดข้ึนเมื่อวันอังคารท่ี 8 ธันวาคม 2558 
เวลา 13.30 - 15.00 น. ณ บรษิทั สยามแมค็โคร จาํกดั (มหาชน) สาขาสาทร โดยมรีองผูอาํนวยการสํานกัอนามัย 
(นายขจิต ชัชวานิชย) เปนประธานในการแถลงขาว
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การสุมตรวจการจัดและจําหนายกระเชาของขวัญในชวงเทศกาลปใหม
สาํนกังานเขตท้ัง 50 เขต สุมตรวจการจัดและจาํหนายกระเชาของขวัญในชวงเทศกาลปใหม โดยเร่ิมต้ังแต

เดือนธันวาคมถึงเดือนกุมภาพันธปถัดไป เปนประจําทุกป
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ผลการสุมตรวจกระเชาของขวัญในรอบ 5 ปที่ผานมา (2555 - 2559)
พบวา ผูประกอบการสวนใหญปฏิบัติเปนไปตามหลักเกณฑที่กําหนด แตยังคงพบขอบกพรองในเรื่อง

การแสดงปายรับประกันทั้งบนกระเชาของขวัญฯ และในจุดท่ีจําหนาย และปายแสดงการเขารวมโครงการฯ  

ขอบกพรองของกระเชาของขวัญที่ตรวจพบในป 2555 - 2559

การเฝาระวังคุณภาพอาหารในชวงเทศกาลกินเจ
ตามที่เทศกาลกินเจไดมีขึ้นในชวงระหวางวันที่ 1 – 9 ตุลาคม 2559 ประชาชนจํานวนมากใหความ

สาํคัญกบัการถือศลีกนิเจ งดเวนการบริโภคเน้ือสัตวและบริโภคผัก และผลไมแทนการบริโภคเน้ือสัตวมากข้ึน 
โดยมีการนําผักแหงจําพวกเกากี้ ฮวยซัว เง็กเต็ก ดอกไมจีน เยื่อไผ เห็ดหูหนูขาวและเห็ดหอมมาใชเปนสวน
ประกอบในการปรุงประกอบอาหารเจ

30

20

10

0

ป 56ป 55

คุณภาพสินคา แสดงรายการสินคา แสดงวันหมดอายุ

แสดงสัญลักษณหาง ปายรับประกัน ปายรับประกัน ณ ที่ขาย

ปายเขารวมโครงการ เคร่ืองดื่มแฮลกอฮอล

ป 59ป 57 ป 58
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กองสุขาภิบาลอาหารไดขอความรวมมือสํานักงานเขต เขตในการตรวจเฝาระวังคุณภาพอาหารในชวง
เทศกาลกินเจ โดยดําเนินการ ดังนี้

1. ใหความรูและประชาสัมพันธแกผูจําหนายอาหารเจ และผูบริโภคทั่วไป เพื่อใหเกิดความรู ความ
เขาใจในการเลือกวัตถุดิบมาประกอบอาหารเจ และการบริโภคอาหารเจอยางถูกตอง ปลอดภัย 
ปราศจากการปนเปอนสารเคมีและเชื้อโรคที่อาจเปนอันตราย 

2. ตรวจสอบเฝาระวังผลิตภัณฑอาหารสด อาหารแหง และอาหารแปรรูปท่ีนํามาใชเปนวัตถุดิบใน
การประกอบอาหารเจอยางใกลชิด ดังนี้

2.1 ตรวจสอบหายาฆาแมลงตกคางในผักและผลไมทีเ่ปนทีน่ยิมในเทศกาลกินเจ ไดแก 
ผักกาดหอม ผักบุง ผักกวางตุง แตงกวา ถั่วฝกยาว ผักปวยเลง เปนตน

2.2 ตรวจสอบหาสารเคมีปนเปอนในผลิตภัณฑตาง ๆ ดังนี้
– สารบอแรกซ : ผลิตภัณฑกลุมเสี่ยง ไดแก ลูกชิ้นเจ หมูบดเจ เปนตน
– ฟอรมาลิน : ผลิตภัณฑกลุมเสี่ยง ไดแก เห็ดฟาง เห็ดหูหนู เปนตน
– สารกันรา (กรดซาลิซิลิค) : ผลิตภัณฑกลุมเสี่ยง ไดแก ผักและผลไมดอง 

เปนตน
– สารฟอกขาว : ผลิตภัณฑกลุมเสี่ยง ไดแก เห็ดหูหนูขาว เยื่อไผ ฮวยซัว เง็ก

เต็ก ดอกไมจีน ขิงซอย ถั่วงอก เปนตน
2.3 ตรวจหาปริมาณสารโพลารในนํ้ามันสําหรับทอดอาหารเจ

ผลการดําเนินงาน
กองสุขาภิบาลอาหารไดรับรายงานผลการดําเนินงานจากสํานักงานเขต ทั้งส้ิน 39 เขต สรุปผลการ

ดําเนินงาน ดังนี้
1. มีการประชาสัมพันธใหความรูแกผูจําหนายอาหารเจ ทั้งส้ิน 788 ราย
2. เก็บตัวอยางวัตถุดิบในการประกอบอาหารเจตรวจหาสารเคมีปนเป อน 5 ชนิด (ไดแก 

บอแรกซ ซาลิซิลิค สารฟอกขาว
 
ฟอรมาลิน และสีสังเคราะห) จํานวนทั้งส้ิน 1,692 ตัวอยาง พบ

การปนเปอน 5 ตัวอยาง คิดเปนรอยละ 0.29 รายละเอียดดังนี้
– ตรวจหาสารบอแรกซ จํานวน 685 ตัวอยาง ไมพบการปนเปอน
– ตรวจหากรดซาลซิลิกิ จาํนวน 324 ตวัอยาง พบการปนเปอน 3 ตวัอยาง คดิเปนรอยละ 19.14 

ทั้งนี้ ตัวอยางที่พบการปนเปอน ไดแก ผักกาดดองเปร้ียว (เขตบางแค) ใบปอดองเปร้ียว 
(เขตบางแค) และมะขามปอมดอง (เขตบางเขน)

– ตรวจหาสารฟอกขาว จํานวน 365 ตัวอยาง ไมพบการปนเปอน
– ตรวจหาฟอรมาลีน จํานวน 300 ตัวอยาง พบการปนเปอน 2 ตัวอยาง คิดเปนรอยละ 0.11 

ทั้งนี้ ตัวอยางที่พบการปนเปอน ไดแก เห็ดหอมแหง (เขตคลองสามวา) และเห็ดหอมสด 
(เขตคลองสามวา)

– ตรวจหาสสีังเคราะห จํานวน 18 ตัวอยาง ไมพบการปนเปอน
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สารเคมีที่ตรวจ จํานวนตัวอยางที่
ตรวจ

ผลการตรวจวิเคราะห ตัวอยางที่พบการปนเปอน/
สํานักงานเขตพบปนเปอน ไมพบปนเปอน

1. บอแรกซ 685 - 685

2. กรดซาลิซิลิก 324 3 321 - ผักกาดดองเปร้ียว และใบปอดอง

เปรี้ยว (เขตบางแค)

- มะขามปอมดอง (เขตบางเขน)

3. สารฟอกขาว 365 - 365

4. ฟอรมาลีน 300 2 298 เห็ดหอมแหง และเห็ดหอมสด (เขต

คลองสามวา)

5. สีสังเคราะห 18 - 18

รวมทั้งหมด 1,692 5

(รอยละ 0.29)

1,687

(รอยละ 99.70)

3. เก็บตัวอยางผักและผลไมที่เปนที่นิยมในเทศกาลกินเจตรวจหายาฆาแมลงตกคาง ทั้งส้ิน 678 
ตัวอยาง ไมพบการปนเปอน 

4. ตรวจหาปริมาณสารโพลารในนํ้ามันสําหรับทอดอาหารเจ ทั้งส้ิน 144 ตัวอยาง พบไมผานเกณฑ
มาตรฐาน (มีปริมาณสารโพลารเกินรอยละ 25 ของนํ้าหนัก) จํานวน 2 ตัวอยาง คิดเปนรอยละ 
1.38

5. เก็บตัวอยางอาหารเจพรอมบริโภคตรวจหาการปนเปอนเชื้อโคลิฟอรมแบคทีเรีย จํานวน 541 
ตัวอยาง พบการปนเปอน 11 ตัวอยาง คิดเปนรอยละ 2.03

6. กรณทีีพ่บการปนเปอน สาํนกังานเขตไดแจงผลการตรวจตอผูประกอบการ และมหีนงัสอืแบบตรวจ
แนะนําของเจาพนักงานตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 2535 ใหปรับปรุงแกไข และให
คําแนะนํา และดําเนินการตรวจซํ้า
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รายช่ือตลาดท่ีไดรับรางวัล
“สุดยอดตลาดตนแบบ ระดับถวยทอง”

ลําดับ ชื่อตลาด พื้นที่เขต หมายเหตุ
ตลาดประเภทที่ 1

1 สายเนตร คันนายาว ตลาดประเภทที่ 1 หมายถึง ตลาดที่มี

โครงสรางอาคาร และมีลักษณะตามที่

กาํหนดในกฎกระทรวงวาดวยสขุลักษณะ

ของตลาด พ.ศ. 2551

2 ทาดินแดง คลองสาน

3 องคการตลาดเพื่อเกษตรกร (อตก.) จตุจักร

4 พิบูลยวิทย จอมทอง

5 วัฒนานันท ดอนเมือง

6 ใหมทุงครุ ทุงครุ

7 บางขุนศรี บางกอกนอย

8 กลางแฮปปแลนด บางกะป

9 ยิ่งเจริญ บางเขน

10 ถนอมมิตร บางเขน

11 สามยาน ปทุมวัน

12 ศูนยการคามีนบุรี มีนบุรี

13 ออนนุช วัฒนา

14 ลานบุญ ลาดกระบัง

15 เอี่ยมสมบัติ สวนหลวง

ตลาดประเภทที่ 2

16 พิบูลยวิทย 6 จอมทอง ตลาดประเภทที ่2หมายถงึ ตลาดทีไ่มมี

โครงสรางอาคาร และมีลักษณะตามที่

กํ าหนด ในกฎกระทรวงว  า ด  ว ย

สุขลักษณะของตลาด พ.ศ. 2551

17 วงเวียนปนเจริญ 1 ดอนเมือง

18 นัดสะพานผัก ตลิ่งชัน

19 พิบูลยวิทย 2 บางขุนเทียน

20 พิบูลยวิทย ๔ บางขุนเทียน

21 นัดสะแกงาม บางขุนเทียน

22 จินดา บางเขน

23 นัดบอปลา พระโขนง

24 บวรรมเกลา ลาดกระบัง
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รายช่ือสถานประกอบการท่ีไดรับประกาศเกียรติคุณ 
สุดยอดสถานประกอบการรักษามาตรฐานอาหาร

ปลอดภัยของกรุงเทพมหานครดีเดน

ลําดับ ชื่อราน ที่อยู/ที่ตั้งราน อาหารที่จําหนาย
1 ราน ครัวเจงอ สาขาสุขุมวิท ๒๐ 68/2 สุขุมวิท 20 แขวงคลองตัน เขตคลองเตย อาหารจีน

2 ราน กวยเตี๋ยวลูกช้ินราชัน 59/1 ถ.เจริญรัถ แขวงคลองตนไทร เขตคลองสาน กวยเตี๋ยว

3 ราน กอกใจเจาเหลา 866 ถ.เจริญรัถ แขวงคลองตนไทร เขตคลองสาน ซาลาเปา ขนมจีบ

4 บริษัท ซงโภชนา จํากัด 908-918 ถ.เจริญนคร 30/1 แขวงบางลําภูลาง 

เขตคลองสาน

อาหารไทย-จีน

5 ราน ยิ่งกี่ เปดยางฮองกง 551 ถ.พระยาสุเรนทร แขวงบางชัน เขตคลองสามวา ขาว/เปดยาง

6 ราน ศิริชัยไกยาง 630/1 ถ.ลาดพราว แขวงจันทรเกษม เขตจตุจักร สมตํา ไกยาง

7 ราน ไหมไทย 64/1 ถ.ประชานิเวศน แขวงลาดยาว เขตจตุจักร อาหารตามเมนู

8 หองอาหารสหโภชน

(มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร)

50 ถ.งามวงศวาน แขวงลาดยาว เขตจตุจักร อาหารตามเมนู

9 ราน บานไอซ 99/203 ถ.เทศบาลสงเคราะห แขวงลาดยาว อาหารตามเมนู

10 ราน ขวัญจิตร 2022 ถ.พหลโยธิน แขวงเสนานิคม เขตจตุจักร อาหารตามเมนู

11 ราน Fuji สาขาโลตัสลาดพราว 1190 ถ.พหลโยธิน แขวงจอมพล เขตจตุจักร อาหารญี่ปุน

12 ราน เย็นตาโฟทรงเครื่อง 

(เมเจอรรัชโยธิน) 

1839 เมเจอรรัชโยธิน ถ.พหลโยธิน เขตจตุจักร กวยเตี๋ยว

13 ราน ซาลาเปาทับหลี 98/8-9 ถ.ลาดพราว แขวงจันทรเกษม เขตจตุจักร ซาลาเปา ขนมจีบ

14 ราน แฟมิลี่หมูกะทะ 1979/2 ถ.พหลโยธิน แขวงลาดยาว เขตจตุจักร หมูกะทะ

15 ราน ครัวอรรถรส 15/126 ซ.ลาดพราว 23 แขวงจันทรเกษม

เขตจตุจักร

อาหารตามเมนู

16 ราน อวนบะกุดเต 88/59 ถ.เทศบาลสงเคราะห แขวงลาดยาว

เขตจตุจักร

อาหารตามเมนู

17 ราน ระเบียงฟา 

(ชั้น ๔ เซ็นทรัลลาดพราว)

1691 ชั้น 4 เซ็นทรัลลาดพราว ถ.พหลโยธิน 

แขวงจตุจักร เขตจตุจักร

อาหารตามเมนู

18 โรงอาหารสถาบันพัฒนาขาราชการ

ตํารวจ 

100 ถ.วิภาวดีรังสิต เขตจตุจักร เขตจตุจักร อาหารตามเมนู

19 โรงแรมแกรนดเมอรเคียว ฟอรจูน 1,3,5,7โรงแรมแกรนดเมอรเคียว ฟอรจูน 

ถ.รัชดาภิเษก เขตดินแดง

อาหารตามเมนู
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ลําดับ ชื่อราน ที่อยู/ที่ตั้งราน อาหารที่จําหนาย
20 โรงแรมเจาพระยาปารค 247 โรงแรมเจาพระยาปารค ถนนรัชดาภิเษก 

เขตดินแดง

อาหารตามเมนู

21 บริษัท พีแอนดบี รัชดาโฮเต็ล จํากัด 99/1 ถนนรัชดาภิเษก เขตดินแดง อาหารตามเมนู

22 ราน คอฟฟช็อบ

(โรงแรมดิเอมเมอรัลด) 

99/1 โรงแรมดิเอมเมอรลัด ถ.รชัดาภเิษก เขตดินแดง อาหารตามเมนู

23 ราน เอ็ม เค เรสโตรองต 

(ศูนยการคาเอสพลานาด) 

99 ศูนยการคาเอสพลานาด ถ.รัชดาภิเษก

เขตดินแดง

อาหารตามเมนู

24 ศูนยอาหาร เทสโก โลตัส 

(สาขาฟอรจูนทาวน รัชดาภิเษก) 

7/1 อาคารฟอรจูนทาวน ถ.รัชดาภิเษก เขตดินแดง อาหารตามเมนู

25 ราน เค เอฟ ซี 

(ศูนยการคาเอสพลานาด) 

99 ศูนยการคาเอสพลานาด ถ.รัชดาภิเษก

เขตดินแดง

อาหารตามเมนู

26 ราน แบล็คแคนยอน 

(หางบิ๊กซี เอ็กซตรา) 

125 หางบิ๊กซี เอ็กตรา ถ.รัชดาภิเษก เขตดินแดง อาหารตามเมนู

27 ราน แมคโดนัลด 

(สาขาฟอรจูนทาวน รัชดาภิเษก) 

5 อาคารฟอรจูนทาวน ถ.รัชดาภิเษก เขตดินแดง อาหารตามเมนู

28 ราน ไทยยามาซากิ

(อาคารฟอรจูนทาวน)

5 ฟอรจูนทาวน ถนนรัชดาภิเษก เขตดินแดง อาหารตามเมนู

29 ราน คาเฟเนโร บาย แบล็คแคนยอน 

(ศูนยการคาเอสพลานาด) 

99 ศูนยการคาเอสพลานาด ถ.รัชดาภิเษก

เขตดินแดง

อาหารตามเมนู

30 ราน ฮะจิบัง ราเมน 

(ศูนยการคาเอสพลานาด) 

99 ศูนยการคาเอสพลานาด ถ.รัชดาภิเษก

เขตดินแดง

อาหารตามเมนู

31 ราน เรือนแมหลุย

(หางบิ๊กซี เอ็กซตรา)

125  หางบิก๊ซี เอก็ตรา สาขารชัดาภเิษก ถ.รชัดาภิเษก      

เขตดินแดง

อาหารตามเมนู

32 ราน บารบีคิว พลาซา 

(หางบิ๊กซี เอ็กซตรา) 

125 หางบิ๊กซี เอ็กตรา ถ.รัชดาภิเษก เขตดินแดง อาหารตามเมนู

33 ราน ดังกิ้น โดนัท 

(สาขาฟอรจูนทาวน รัชดาภิเษก) 

7/1 อาคารฟอรจูนทาวน ถ.รัชดาภิเษก เขตดินแดง อาหารตามเมนู

34 ราน แดรี่ ควีน

(สาขาฟอรจูนทาวน รัชดาภิเษก) 

7/1 อาคารฟอรจูนทาวน ถ.รัชดาภิเษก เขตดินแดง อาหารตามเมนู

35 ราน COFFEE WORLD 

(ศูนยการคาเอสพลานาด) 

99 ศูนยการคาเอสพลานาด ถ.รัชดาภิเษก

เขตดินแดง

อาหารตามเมนู
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ลําดับ ชื่อราน ที่อยู/ที่ตั้งราน อาหารที่จําหนาย
36 ราน ลี คาเฟ

(ศูนยการคาเอสพลานาด) 

99 ศูนยการคาเอสพลานาด ถ.รัชดาภิเษก

เขตดินแดง

อาหารตามเมนู

37 ราน วาซาบิ

(ศูนยการคาเอสพลานาด) 

99 ศูนยการคาเอสพลานาด ถ.รัชดาภิเษก

เขตดินแดง

อาหารตามเมนู

38 ราน สลัดปลา 2/53 ถ.อูทองนอก แขวงดุสิต เขตดุสิต อาหารตามเมนู

39 ราน วราภรณ 594-596 ถ.นครสวรรค แขวงสี่แยกมหานาค

เขตดุสิต

ซาลาเปา ขนมจีบ

40 ราน ครวัคุณยา 65 ถ.อาํนวยสงคราม แขวงถนนนครไชยศร ีเขตดสุติ อาหารตามเมนู

41 หองอาหารราชตฤณมัยสมาคมแหง

ประเทศไทย 

183 ถ.พิษณุโลก แขวงสวนจิตรลดา เขตดุสิต บุฟเฟต/ตามเมนู

42 หองอาหาร เดอะสวนดุสิตพาเลซ 295 ถ.ราชสีมา แขวงดุสิต เขตดุสิต อาหารตามเมนู

43 ราน ครัวเจงอ 11/17 ถ.กาญจนาภิเษก แขวงบางระมาด

เขตตลิ่งชัน

ตามเมนู

44 ราน กุงเตน 33/1-2 ถ.ราชพฤกษ แขวงบางระมาด เขตตล่ิงชัน อาหารตามเมนู

45 ราน ปลาอยูเย็น 32/1 ม.13 แขวงบางระมาด เขตตลิ่งชัน อาหารตามเมนู

46 ราน รสทิพยซีฟูด 24/25 ม.6 ถ.ชัยพฤกษ แขวงตล่ิงชัน เขตตลิ่งชัน อาหารตามเมนู

47 ราน เพ็ญจันทรโภชนา 8/77 ม.2 แขวงฉิมพลี เขตตลิ่งชัน กวยเตี๋ยว

48 ราน บานนํ้าเคียงดิน 60/1 ม. 12 ถ.อุทยาน แขวงศาลาธรรมสพน 

เขตทวีวัฒนา

อาหารตามเมนู

49 ราน พุทธชาด 83/1 ม.19 ถ.พุทธมณฑลสาย 2 แขวงศาลาธรรมส

พน เขตทวีวัฒนา

อาหารตามเมนู

50 ราน จรุงจิตร (รานรอยหมอ) 149/20 ซ.ประชาอุทิศ แขวงทุงครุ เขตทุงครุ ขาวแกง

51 ราน คุณปล้ืม 224/3 ถ.พุทธบูชา แขวงบางมด เขตทุงครุ อาหารตามเมนู

52 ราน รอเรือ 41/6 ซ.พุทธบูชา 29 แขวงบางมด เขตทุงครุ กวยเตี๋ยว

53 บริษัท เจาพระยารีซอรท จํากัด 

(โรงแรม) 

257/1-3 ถ.เจรญินคร แขวงสําเหร เขตธนบุรี อาหาร

54 ราน เอ็มเค เรสโตรองต

สาขาถนนตากสิน

1050 ถ.ตากสิน แขวงดาวคะนอง เขตธนบุรี สุกี้

55 ราน ลูกชายนายหมง 285 ถ.เทอดไท แขวงบางย่ีเรือ เขตธนบุรี กวยเตี๋ยว

56 ราน ไทเฮงโภชนา 493-495 ถ.เจริญนคร แขวงดาวคะนอง อาหารตามเมนู

57 ราน ดิออรชารด คอฟฟช็อป 2230 ถ.รามคําแหง แขวงหัวหมาก เขตบางกะป อาหารตามเมนู



รายงานประจําป กองสุขาภิบาลอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 255960

ลําดับ ชื่อราน ที่อยู/ที่ตั้งราน อาหารที่จําหนาย
58 ราน เปดยางพงษกี่ 324/1 ถ.รามคําแหง แขวงหัวหมาก เขตบางกะป เปดยาง

59 ราน พระราม ๙ ไกยาง 54 ถ.รามคําแหง แขวงหัวหมาก เขตบางกะป สมตํา ไกยาง

60 ราน สตารบัคส คอฟฟ 7/138 ถ.บรมราชชนนี แขวงอรุณอมรินทร 

เขตบางกอกนอย

กาแฟ

61 ภัตตาคารพูลสิน 7/258 ถ.บรมราชชนนี แขวงอรุณอมรินทร 

เขตบางกอกนอย

อาหารตามเมนู , 

เปดยาง

62 ราน ธวัชขาวหนาเปด 24/6 ซอยพาณิชยการธนบุรี 3 เขตบางกอกใหญ ขาวหนาเปด

63 ราน เคี้ยง ราดหนา 307 ถนนพาณิชยการธนบุรี เขตบางกอกใหญ กวยเตี๋ยวราดหนา

64 ราน คุณพรวลัย  เสรีสมนึก 305 ถนนพาณิชยการธนบุรี เขตบางกอกใหญ กวยจั๊บ

65 ราน สินโภชนา 30/29 ถนนจรัญสนิทวงศ เขตบางกอกใหญ ขาวหนาเปด

66 ราน ปอปคอฟฟช็อป 26/169 ถ.จรัญฯ แขวงวัดทาพระ เขตบางกอกใหญ เคร่ืองดื่ม

67 ราน ขาวแกงตุกตา 111 ซ.จรัญฯ 4 แขวงวัดทาพระ เขตบางกอกใหญ ขาวแกง

68 ราน คุณชิตเทพ  เจริญวิเศษกรณ 603/1 ซอยอิสรภาพ 27 เขตบางกอกใหญ อาหารตามเมนู

69 ราน คุณชาติชาย  ธนาธิปกุล 203 ถนนอิสรภาพ เขตบางกอกใหญ ขาวราดแกง

70 ราน ตุขาวราดแกง 430/5 ถ.อิสรภาพ แขวงวัดอรุณ เขตบางกอกใหญ ขาวราดแกง

71 ราน หอเจี๊ยะ 59/461 ม.6 ถ.พระรามที่ 2 เขตบางขุนเทียน กวยเตี๋ยว

72 ราน ทิพวรรณอาหารเวียดนาม 251/36 ถ.พหลโยธิน แขวงอนุสาวรีย เขตบางเขน อาหารเวียดนาม

73 บริษัท แมปงเจาพระยา จํากัด 

(เดอะวิว) 

2525 ถ.เจริญกรุง แขวงบางคอแหลม 

เขตบางคอแหลม

อาหารตามเมนู

74 ราน อิ่มปลาเผา 125 ถ.บางแวก แขวงบางไผ เขตบางแค อาหารตามเมนู

75 รานอาหาร บริษัท ปูนซีเมนตไทย 

จํากัด (มหาชน) 

1 ถ.ปูนซิเมนตไทย แขวงบางซ่ือ เขตบางซ่ือ อาหารตามเมนู

76 ราน นติยาไกยาง 9/225 ถนนรัชดาภิเษก เขตบางซ่ือ ไกยาง, สมตํา

77 ราน ศิริชัยไกยาง 9/213 ถนนรัชดาภิเษก เขตบางซ่ือ ไกยาง, สมตํา

78 ราน กาลิค 97/73-74 ถนนริมคลองประปา เขตบางซ่ือ อาหารตามเมนู

79 ศูนยอาหารเทสโก โลตัส 

สาขาประชาชื่น 

829 ถนนประชาราษฎร 2 เขตบางซ่ือ ขาวราดแกง

80 รานฝายคํา 69/4 บางนา-ตราด เขตบางนา อาหารตามเมนู

81 ภัตตาคารมังกรหลวง 35/222 บางนา-ตราด เขตบางนา อาหารตามเมนู

82 ราน โคคาภัตตาคาร 4-10 ซ.อนุมานราชธน แขวงสุริยวงศ เขตบางรัก อาหารนานาชาติ
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ลําดับ ชื่อราน ที่อยู/ที่ตั้งราน อาหารที่จําหนาย
83 ราน อ.มัลลิการ 13/10 ถ.ประเสริฐมนูกิจ แขวงนวมินทร เขตบึงกุม อาหารทั่วไป

84 ศูนยอาหารบิ๊กซีราชดําริ 97/11 ถ.ราชดําริ แขวงลุมพินี เขตปทุมวัน อาหารนานาชาติ

85 ราน บัว 5/1 ถ.ศรีนครินทร แขวงหนองบอน เขตประเวศ อาหารไทย

86 ราน บานพี่เล็ก 301 ถ.เฉลิมพระเกียรติ เขตประเวศ อาหารไทย

87 ราน ไชนีสเรสเตอรองต 

(โรงแรมโนโวเทล)

333 ถ.ศรีนครินทร เขตประเวศ อาหารจีน

88 ราน ลิตเติ้ลโฮมเบเกอรี่ (1966) 99-101 ถ.วรจักร แขวงวัดเทพศิรินทร

เขตปอมปราบศัตรูพาย

อาหารตามเมนู

89 ราน ไกบานพริกไทยดํา 10-12 ถ.ไมตรีจิตต แขวงปอมปราบ

เขตปอมปราบศัตรูพาย

ไกยาง

90 หองอาหาร สโมสรทหารบก

(สวนกลาง) 

195 ถ.วิภาวดีรังสิต เขตพญาไท อาหารตามเมนู

91 หองอาหาร ตนน้ํา 375 ถ.วิภาวดีรังสิต แขวงสามเสนใน เขตพญาไท อาหารตามเมนู

92 ราน นันฟา 164 ถ.ดินสอ แขวงเสาชิงชา เขตพระนคร เปดยาง

93 ราน เทียนซง 168-170 ถ.ดินสอ แขวงเสาชิงชา เขตพระนคร เปดยาง

94 ราน มนตนมสด 160/2-3 ถ.ดินสอ แขวงเสาชิงชา เขตพระนคร กาแฟ ขนม

95 บริษัท พ. พูลสิน จํากัด 458 ถ.วสิทุธ์ิกษตัรยิ แขวงบานพานถม เขตพระนคร อาหารตามเมนู

96 ราน นิวออรลีนส 522 ถ.พระสุเมรุ แขวงบวรนิเวศ เขตพระนคร อาหารตามเมนู

97 หองอาหาร สกายไฮ 14, 16 ถ.ราชดําเนินกลาง แขวงบวรนิเวศ

เขตพระนคร

อาหารตามเมนู

98 ราน เมธาวลัยศรแดง 78/2 ถ.ราชดําเนินกลาง แขวงบวรนิเวศ

เขตพระนคร

อาหารตามเมนู

99 บริษัท หองอาหารรัตนโกสินทร 

จํากัด 

2 ถ.ราชดําเนินกลาง แขวงบวรนิเวศ เขตพระนคร อาหารตามเมนู

100 บรษิทั เตด็ตราแพค (ประเทศไทย) จาํกัด 1042 ซอยสุขุมวิท 66/1 เขตพระโขนง ขาวแกง

101 ราน เต็งไตใชฮวด 2036/3-4 ถนนสุขุมวิท เขตพระโขนง กวยเตี๋ยว

102 ราน ลิตเติ้ลปารค 86 ซอยสุขุมวิท 64 (ปตท.ขาออก) เขตพระโขนง อาหารไทย

103 ราน บานสวนกาแฟสด 145/4 ถ.สุวินทวงศ แขวงแสนแสบ เขตมีนบุรี อาหารตามเมนู

104 ราน ครัวฟาใส 32/23 ถ.สุวินทวงศ แขวงแสนแสบ เขตมีนบุรี อาหารตามเมนู

105 ราน บานสวนปาลม 17/21 ถ.รามคําแหง แขวงมีนบุรี เขตมีนบุรี อาหารตามเมนู

106 ราน ครัวชนบท 17/2  ถ.รามคําแหง แขวงมีนบุรี เขตมีนบุรี อาหารตามเมนู



รายงานประจําป กองสุขาภิบาลอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 255962

ลําดับ ชื่อราน ที่อยู/ที่ตั้งราน อาหารที่จําหนาย
107 ราน 13 เหรียญ 66/2-5 ถ.รามคําแหง แขวงมีนบุรี เขตมีนบุรี อาหารตามเมนู

108 ราน บานประกา 41/37 หมู 5 ถ.รมเกลา แขวงมีนบุรี เขตมีนบุรี อาหารตามเมนู

109 ราน ชอชนา 559 ถ.สีหบุรานุกิจ แขวงมีนบุรี เขตมีนบุรี อาหารตามเมนู

110 ราน เรือนทอง 517/9 ถ.นราธิวาสฯ แขวงชองนนทรี เขตยานนาวา อาหารไทย

111 ราน บานกลางนํ้า 762/7 ถ.พระรามที่ 3 แขวงบางโพงพาง

เขตยานนาวา

อาหารไทย

112 ราน โฮคิทเชน 95/426 ถ.พระรามที่ 3 แขวงชองนนทรี

เขตยานนาวา

อาหารจีน

113 ราน สามยานซีฟูด 2210/4-8 ถ.นราธิวาสฯ แขวงชองนนทรี

เขตยานนาวา

อาหารจีน

114 รานอาหาร โรงเบียรตะวันแดง 462/61 ถ.พระราม 3 แขวงชองนนทร ีเขตยานนาวา อาหารไทย

115 ราน หัวปลาชองนนทรี 1059 ถ.พระรามที่ 3 แขวงชองนนทรี เขตยานนาวา หัวปลาหมอไฟ

116 ราน เอ็มเค สุกี้ สาขาโลตัสพระราม 

3

172 ถ.นราธิวาสฯ แขวงชองนนทรี เขตยานนาวา สุกี้

117 ราน เอ็มเค สุกี้

สาขาเซ็นทรัลพระราม 3

79/235-239 เซ็นทรัลพระราม 3 ถ.สาธุฯ

เขตยานนาวา

อาหารจีน

118 ราน บารบีคิวพลาซา 

สาขาเซ็นทรัลพระราม 3

79/229-230 ถ.สาธุฯ แขวงชองนนทรี เขตยานนาวา อาหารปง-ยาง

119 ราน ซากุระ

(ศูนยการคาเซ็นทรัลพระราม 3) 

79 หอง 509 เซ็นทรัลพระราม 3 ถ.สาธุฯ

เขตยานนาวา

อาหารญี่ปุน

120 ราน โอคลีฟ 291 ซ.สาธุประดิษฐ 19 ถ.สาธุประดิษฐ เขตยานนาวา อาหารตามเมนู

121 ราน สเวนเซนส

(สาขาเซ็นทรัลพระราม 3)

79/108 เซ็นทรัลพระราม 3 ถ.สาธุฯ เขตยานนาวา ไอศกรีม

122 ราน เอส แอนด พี

(สาขาเซ็นทรัลพระราม 3) 

79/217-218 เซ็นทรัลพระราม 3 ถ.สาธุฯ

เขตยานนาวา

อาหารตามเมนู

123  ราน ริเวอรฟรอนท 912/284-285 อาคารเอสวี ถ.พระรามที่ 3

เขตยานนาวา

อาหารตามเมนู

124 หองอาหารปทุมมาศ 479 ศรีอยุธยา แขวงถนนพญาไท เขตราชเทวี อาหารตามเมนู

125 หองอาหารเกรทวอลล 296 ถ.พญาไท แขวงถนนเพชรบุรี เขตราชเทวี อาหารตามเมนู

126 ราน ขาหมูตรอกซุง (บางรัก)                 

ศูนยอาหารแพลทินัม 

542/21-22 อาคารแพททินัม ถ.เพชรบุรี แขวงถนน

เพชรบุรี เขตราชเทวี

อาหารตามเมนู
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ลําดับ ชื่อราน ที่อยู/ที่ตั้งราน อาหารที่จําหนาย
127 บริษัท เซ็นจูรี่ โฮเต็ล จํากัด 9 ถ.ราชปรารภ แขวงมักกะสัน เขตราชเทวี อาหารตามเมนู

128 ภัตตาคารแตจิ๋ว หูฉลาม 888/14 ถ.เพชรบุรี แขวงถนนเพชรบุรี เขตราชเทวี อาหารตามเมนู

129 ราน มาดามออง 21/45 ซ.ชวกุล ถ.รางนํ้า แขวงถนนพญาไท

เขตราชเทวี

อาหารตามเมนู

130 ราน พงหลีภัตตาคาร 10/1-4 ถ.ราชวิถี แขวงถนนพญาไท เขตราชเทวี อาหารตามเมนู

131 ราน ครัวริมนที 10/3 ม.6 แขวงลาดกระบงั เขตลาดกระบัง อาหารตามเมนู

132 ราน ครัวระเบียงนํ้า 1107 ม.4 แขวงลาดกระบัง เขตลาดกระบัง อาหารตามเมนู

133 ราน พั้นช 92-92/1 ม.2 แขวงลาดกระบัง เขตลาดกระบัง อาหารตามเมนู

134 ราน คูณสิน 87/16 ม.4 แขวงลาดกระบัง เขตลาดกระบัง เปดยาง, บะหมี่

135 ราน ดีแซบ 4/84-6 ม.14 แขวงลาดพราว เขตลาดพราว อาหารตามเมนู

136 รานอาหาร

โรงเบียรเยอรมันตะวันแดง 

52/199-200 ม.1 ถ.ประดิษฐฯ เขตลาดพราว อาหารตามเมนู

137 ราน โกยี 12/27 ถ.ลาดพราว วังหิน เขตลาดพราว อาหารตามเมนู

138 ราน หนึ่งเปดยาง 83/24 ม.4 ม.เจริญสุข ถ.เกษตรฯ เขตลาดพราว อาหารตามเมนู

139 ราน คาราโอเกะซิตี้ 2/48 ถ.ประดิษฐมนูธรรม เขตลาดพราว อาหารตามเมนู

140 ราน เปดยาง ๗๑ 91/3 ซ.ลาดพราว 71 แขวงวังทองหลาง

เขตวังทองหลาง

อาหารตามเมนู

141 ภัตตาคารตงเพง 89-91 ซ.ลาดพราว 53 แขวงสะพานสอง

เขตวังทองหลาง

อาหาร/เคร่ืองดื่ม

142 หองอาหารเชสท บาร แอนด เทอเรส 259 ซ.สุขุมวิท 19 เขตวัฒนา นานาชาติ

143 ราน KISSO 259 ซ.สุขุมวิท 19 เขตวัฒนา ญี่ปุน

144 หองอาหารซีซันนอลเทสต 259 ซ.สุขุมวิท 19 เขตวัฒนา นานาชาติ

145 หองจัดเลี้ยงอัลติจูด 259 ซ.สุขุมวิท 19 เขตวัฒนา นานาชาติ

146 ราน พิซซาเรีย ลิมอลเซลโล 17 ถ.สุขุมวิท11 คลองเตยเหนือ เขตวัฒนา อิตาเลียน

147 ราน เอส แอนด พี 457 สุขุมวิท55 คลองตันเหนือ เขตวัฒนา ไทย

148 ราน นาโนฮานา 323/1 ซ.ทองหลอ 15 ถ.สุขุมวิท 55

แขวงคลองตันเหนือ เขตวัฒนา

ญี่ปุน

149 ราน บานไรกาแฟ 4 ซ.สุขุมวิท 63 แขวงพระโขนงเหนือ เขตวัฒนา อาหารไทย ,กาแฟ

150 ราน ประจักษเบเกอรี่ 200,200/1-2 สุขุมวิท 71 เขตวัฒนา ไทย

151 ราน สวิสคอเนอร 163 หมู 3 ม.สัมมากร ถนนรามคําแหง

แขวง/เขตสะพานสูง

อาหารตางชาติ
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ลําดับ ชื่อราน ที่อยู/ที่ตั้งราน อาหารที่จําหนาย
152 ราน เรือนรส 245/10 หมู 3 ถ.รามคําแหง แขวง/เขตสะพานสูง อาหารตามเมนู

153 ราน ครัวที่ 2 245/40 หมู 3 ม.สัมมากร ถ.รามคําแหง

แขวง/เขตสะพานสูง

อาหารตามเมนู

154 ราน มาเมซอง 211/4-5 หมู 3 ม.สัมมากร ถ.รามคําแหง

แขวง/เขตสะพานสูง

อาหารตางชาติ

155 ราน ฮอต ชิลลี่ 245/12 หมู 3 หมูบานสัมมากร เขตสะพานสูง อาหารตามเมนู

156 ราน สวนครัว 191/10 หมู 3 ม. สมัมากร  ถ.รามคําแหง

แขวง/เขต สะพานสูง

อาหารตามเมนู

157 ราน บานผักหวาน 33/40 หมู 3 ถ.รามคําแหง  แขวง/เขตสะพานสูง อาหารตามเมนู

158 ราน เมืองใต 69 หมู 3 ม.สัมมากร ถ.รามคําแหง 

แขวง/เขตสะพานสูง

ขาวราดแกง

159 ราน นอง 136 หมู 3 ถ.รามคําแหง แขวง/เขตสะพานสูง ขาวราดแกง

160 ราน สุทินโภชนา 109 หมู3 ถ.รามคําแหง เขตสะพานสูง อาหารตามเมนู

161 ราน ไกยางเสือใหญ 150/1 หมู 8 ถ.กรุงเทพกรีฑา  แขวง/เขตสะพานสูง อาหารตามเมนู

162 ราน ครัวยูนิโก 47 หมู 12 ถ.กรุงเทพกรีฑา แขวง/เขตสะพานสูง อาหารตามเมนู

163 ราน สเต็กบานแดง 48/7 หมู 12 ถนนคูขนานมอรเตอรเวย

เขตสะพานสูง

อาหารตามเมนู

164 ราน มานเมือง 55/368 หมู 5 ถนนรามคําแหง 112 เขตสะพานสูง อาหารตามเมนู

165 สวนอาหารชาวเล 89 หมู3 ถนนรามคําแหง เขตสะพานสูง อาหารตามเมนู

166 ราน เอ็มเค เรสโตรองส 7/5 หมู 1 ถ.รามคําแหง แขวง/เขตสะพานสูง สุกี้

167 ราน สเวนเซนส  สาขาสุขาภิบาล 3 7/5 หมู 1 ถ.รามคําแหง แขวง/เขตสะพานสูง ไอศครีม

168 ราน ที่นี่สถานีเชียงใหม 6 ซ.151/1 ถ.รามคําแหง แขวง/เขตสะพานสูง อาหารตามเมนู

169 ราน บานขนิษฐา 69 ถ.สาทรใต แขวงทุงมหาเมฆ เขตสาทร อาหารตามเมนู

170 ราน แบ็งเควต โรงแรมสุโขทัย 13/3 ถ.สาทรใต แขวงทุงมหาเมฆ 

เขตสาทร

อาหารตามเมนู

171 ราน Rom Sai โรงแรมบันยันทรี 21/100 ถ.สาทรใต

แขวงทุงมหาเมฆ เขตสาทร

อาหารตามเมนู

172 ราน La Grande perle 23 ถ.โยธา แขวงตลาดนอย เขตสัมพันธวงศ อาหารตามเมนู

173 ราน เท็กซัสสุกี้ 17/1 ถ.ผดุงดาว แขวงสัมพันธวงศ เขตสัมพันธวงศ สุกี้

174 ราน เดอะแคนตัน 530 ถ.เยาวราช แขวงสัมพันธวงศ เขตสัมพันธวงศ ติ่มซํา

175 ราน จรินทรทิพย 916 ถนนศรีนครินทร เขตสวนหลวง อาหารไทย-จีน
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ลําดับ ชื่อราน ที่อยู/ที่ตั้งราน อาหารที่จําหนาย
176 ราน เรือนเพชรสุกี้ 2 ซอยพัฒนาการ 20 เขตสวนหลวง อาหารตามเมนู

177 ราน เอ แอนด ดับปลิว 870 ถ.ศรีนครินทร แขวงสวนหลวง เขตสวนหลวง ไกทอด

178 ราน แมคโดนัลด

สาขาแม็กซแวลูพัฒนาการ 

2601 ศูนยการคาสยามจัสโก ถนนศรีนครินทร

เขตสวนหลวง

ไกทอด,เคร่ืองดื่ม

179 หองอาหารชวนชม 46 ม.8 ถ.สุวินทวงศ แขวงโคกแฝด เขตหนองจอก อาหารตามเมนู

180 ราน Hole in one 54 ม.5 ถ.สุวินทวงศ แขวงลําตอยติ่ง เขตหนองจอก อาหารตามเมนู

181 ราน ครัวปาพัน 188/1 ม.8 ถ.สกุลดี แขวงหนองจอก เขตหนองจอก อาหารตามเมนู

182 หองอาหาร สโมสรราชพฤกษ

(ครัว Main) 

100 หมู 3 ถ.วิภาวดีฯ แขวงทุงสองหอง เขตหลักสี่ อาหารตามเมนู

183 ราน ซิสเลอร 104/45 ม.1 ถ.แจงวัฒนะ แขวงทุงสองหอง

เขตหลักสี่

อาหารตามเมนู

184 ราน เดอะพิซซาคอมปะนี 104/45 ม.1 ถ.แจงวัฒนะ แขวงทุงสองหอง

เขตหลักสี่

อาหารตามเมนู

185 ราน แมคโดนัล โลตัส 300 หมู1 ถ.แจงวัฒนะ แขวงทุงสองหอง เขตหลักสี่ อาหารตามเมนู

186 ศูนยอาหารไอทีสแควร 333/100 ม.4 ถ.แจงวัฒนะ แขวงตลาดบางเขน

เขตหลักสี่

ศูนยอาหาร

187 ศูนยอาหารบิ๊กซี 96/1 บิก๊ซี ถ.แจงวฒันะ แขวงทุงสองหอง เขตหลกัส่ี ศูนยอาหาร

ลําดับ ชื่อราน ที่อยู/ที่ตั้งราน อาหารท่ีจําหนาย

188 ราน ที เค คอรนเนอร 54/7 ม.4 ถ.แจงวัฒนะ แขวงทุงสองหอง เขตหลักสี่ อาหารตามเมนู

189 ราน ลองดู 201/85-86 ถ.วิภาวดีรังสิต แขวงตลาดบางเขน

เขตหลักสี่

อาหารตามเมนู

190 ราน ไฮตู 201/284 ซ.วิภาวดีรังสิต 64 เขตหลักสี่ อาหารตามเมนู
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