
๑ 
 

 
ราง แผนปฏิบัติราชการประจําป พ.ศ. ๒๕๖๑ สํานักอนามัย  

ในสวนของกองสุขาภิบาลอาหาร 
 
ขอมูลทั่วไป/สถานการณของพื้นที่ 
 
  ปจจุบันกรุงเทพมหานครยังคงเผชิญกับสภาพปญหาความไมปลอดภัยดานอาหาร แมวา
สถานการณโดยรวมจะดีขึ้นโดยลําดับ ทั้งน้ี สืบเน่ืองจากกรุงเทพมหานครเปนแหลงศูนยรวมของวัตถุดิบอาหาร 
เปนแหลงกระจายสินคาแหลงวัตถุดิบอาหาร สวนใหญมีการนําเขามาจากตางจังหวัด ซึ่งมีอยูหลากหลายชอง
ทางการผลิตวัตถุดิบอาหารซึ่งคือตนนํ้า ขั้นตอนการผลิตบางสวนอยูนอกเหนือการควบคุม กํากับ ดูแลของ
กรุงเทพมหานคร สงผลใหแหลงจําหนายอาหารซึ่งก็คือ ปลายทางกอนที่จะถึงมือผูบริโภคในกรุงเทพมหานครยังคง
พบความเสี่ยงตอการปนเปอนดานจุลินทรีย สารเคมีอันตรายตางๆ ในวัตถุดิบอาหาร 
  จากการดําเนินการดานอาหารปลอดภัย นับต้ังแตป พ.ศ.๒๕๔๙ เปนตนมา ในภาพรวมพบวา สถานการณ
ความไมปลอดภัยดานอาหารมีแนวโนมลดลง โดยสถิติการปนเปอนสารเคมีอันตราย ในป พ.ศ.๒๕๕๗-๒๕๕๘ พบการปนเปอน
รอยละ ๑.๘๗ , ๒.๑๖  ตามลําดับ และเพ่ิมขึ้นเล็กนอยในป ๒๕๕๙ (รอยละ ๒.๒๗) เน่ืองจากในป ๒๕๕๙ มีการสุมตรวจ
คุณภาพอาหารโดยเนนที่อาหารกลุมเสี่ยงเปนหลัก และสถิติการปนเปอนเช้ือโรคที่กอใหเกิดโรคระบบทางเดินอาหาร 
ในป พ.ศ.๒๕๕๗-๒๕๕๙ พบการปนเปอนรอยละ ๒๑.๓๑ , ๒๗.๕ และ ๒๓.๗๐ ตามลําดับ  
  ตัวอยางที่ไมผานเกณฑน้ัน ตรวจพบเช้ือ Coliform มากที่สุด รองลงมา ไดแก E.coli และ 
V.parahaemolyticus แสดงใหเห็นวาสาเหตุหลักคือ การปนเปอนจุลินทรีย สอดคลองกับอัตราปวยดวยโรค
อุจจาระรวงเฉียบพลันตอแสนประชากรในกรุงเทพมหานคร ซึ่งพบวา มีแนวโนมสูงขึ้นเล็กนอย โดยในป พ.ศ.
๒๕๕๗-๒๕๕๙ ( ๖๖๘.๗๙ ,๖๗๗.๕๘ และ ๗๘๙.๓๒) โดยพบวาในชวงเวลาเดียวกันอัตราปวยดวยโรคอุจจาระ
รวงเฉียบพลันตอแสนประชากรในระดับประเทศมีแนวโนมสูงขึ้นในป พ.ศ.๒๕๕๗-๒๕๕๘ (๑,๔๗๙ /๑,๖๘๕.๖๒) 
และลดลงเล็กนอยในป พ.ศ.๒๕๕๙ (๑,๕๕๖.๔๘) 
 
 
เปาหมาย 

ดานที่ ๑ มหานครปลอดภัย 
มิติที่ ๑.๖ ปลอดโรคคนเมือง อาหารปลอดภัย 
เปาหมายที่  ๑.๖.๕ ประชาชนบริโภคอาหารที่มีความปลอดภัย ปราศจากเช้ือโรคและสาร

ปนเปอน ที่เปนอันตรายตอสุขภาพ 
เปาประสงคที ่๑.๖.๕.๑ ควบคุม กํากับ ดูแลใหสถานประกอบการอาหาร เตรียม ประกอบ

ปรุง และจําหนายอาหารถูกสุขลักษณะ   
 
 
ผลการดําเนินงานหลัก (ตัวชี้วัดตามภารกิจงานยุทธศาสตร) 

๑. รอยละของตัวอยางอาหารที่ไดรับการสุมตรวจไมพบการปนเปอนเช้ือโรค (ผลลัพธ) 
๒. รอยละของตัวอยางอาหารที่ไดรับการสุมตรวจไมพบการปนเปอนสารพิษ (ผลลัพธ) 
๓. รอยละความสําเร็จในการสงเสริมใหสถานประกอบการอาหารมีการพัฒนาผานเกณฑมาตรฐาน

อาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี (ผลลัพธ) (ตัวช้ีวัดบูรณาการ) 
 



๒ 
 

มาตรการและโครงการ/กิจกรรม 
สวนที่ ๑ การบริการสาธารณะ  
ดานที่ ๑ มหานครปลอดภัย 

มิติที่ ๑.๖ ปลอดโรคคนเมือง อาหารปลอดภัย 
   เปาหมายที่ ๑.๖.๕ ประชาชนบริโภคอาหารที่มีความปลอดภัย ปราศจากเช้ือโรคและสาร

ปนเปอน ที่เปนอันตรายตอสุขภาพ 
เปาประสงคที ่๑.๖.๕.๑ ควบคุม กํากับ ดูแลใหสถานประกอบการอาหาร เตรียม ประกอบ

ปรุง และจําหนายอาหารถูกสุขลักษณะ   
 

มาตรการ (ตามแผนปฏิบัติราชการกรุงเทพมหานคร ประจําป พ.ศ. ๒๕๖๑) ดังน้ี 
มาตรการที่ ๑ ควบคุม กํากับ ใหสถานประกอบการอาหารผานเกณฑดานสุขลักษณะทางกายภาพ

ของกรุงเทพมหานคร 
มาตรการที่ ๒ ควบคุม กํากับ ใหผูประกอบการ ผูไดรับใบอนุญาต/หนังสือรับรองการแจง ตองไมเปน

โรคติดตอ ไมเปนโรคที่สังคมรังเกียจ หรือไมเปนพาหะนําโรคติดตอ  
มาตรการที่ ๓ ควบคุม กํากับ ใหผูประกอบการ ผูไดรับใบอนุญาต/หนังสือรับรองการแจง ตองผาน

การอบรมตามหลักสูตรที่กรุงเทพมหานคร กําหนด 
มาตรการที่ ๔ ตรวจเฝาระวังคุณภาพอาหารในสถานประกอบการอาหาร 
 

โครงการยุทธศาสตร งบประมาณ (บาท) 
สวนราชการ 
รับผิดชอบ 

เชื่อมโยงกับ
มาตรการ 

โครงการกรุงเทพฯ เมืองอาหารปลอดภัย ๑๒,๙๕๔,๙๐๐.- 
(ขอบัญญัติ) 

กสอ. มาตรการที่ ๑ 
มาตรการที่ ๒ 
มาตรการที่ ๓ 
มาตรการที่ ๔ 

 
 

 



กองสุขาภิบาลอาหาร สํานักอนามัย  

แนวทางการประเมินผลการปฏิบัติราชการตามคํารับรองการปฏิบัติราชการประจําป พ.ศ. ๒๕๖๑ 
มิติที่ ๑ ประสิทธิผลตามพันธกิจ 

ตาราง ก. แสดงภารกิจงานยุทธศาสตร 
ดานที ่๑ มหานครปลอดภัย                                                                        . 
มิติที่    .๑.๖ ปลอดโรคคนเมือง อาหารปลอดภัย                                              . 
เปาประสงคที ่.๑.๖.๕ ประชาชนบริโภคอาหารที่มีความปลอดภัย ปราศจากเช้ือโรคและสารปนเปอน ที่เปนอันตรายตอสุขภาพ   
 
ลําดับที ่ ตัวช้ีวัด คาเปาหมาย 

๑ รอยละของตัวอยางอาหารที่ไดรับการสุมตรวจไมพบการปนเปอนสารพิษ (ผลลัพธ) รอยละ ๙๕ 
๒ รอยละความสําเร็จในการสงเสริมใหสถานประกอบการอาหาร มีการพัฒนาผานเกณฑมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร 

ระดับดี (ผลลัพธ) (ตัวช้ีวัดบูรณาการสํานักงานเขต) 
รอยละ ๑๐๐ 

 
มาตรการ 

(ตามแผนฯ ของหนวยงาน) 
ตัวชี้วัดมาตรการ 

(ตามแผนฯ ของหนวยงาน) 
นิยาม/คําอธิบายตัวชี้วัด โครงการ/กิจกรรม 

มาตรการท่ี ๔ ตรวจเฝาระวังคุณภาพ
อาหารในสถานประกอบการอาหาร 

 

๑. รอยละของตัวอยางอาหารที่
ไดรับการสุมตรวจไมพบการปนเปอน
สารพิษ (ผลลัพธ) 

นิยาม 
๑. ตัวอยางอาหาร คือ ตัวอยางอาหารที่ไดรับการสุมตรวจจาก   

แผงลอย ตลาด รานอาหาร ซูเปอรมารเก็ต และมินิมารท ในพ้ืนที่  
๕๐ เขต 

๒. สารพิษ คือ สารเคมี ๗ ชนิด ไดแก บอแรกซ ฟอรมาลีน สารกันรา 
สารฟอกขาว สีสังเคราะห สารโพลาร และกรดแรอิสระ โดยการสุม
ตรวจดวยชุดทดสอบเบ้ืองตน (Test-kit) 

กรณี พบการปนเปอนสารพิษใหออกคําสั่งเจาพนักงานทองถิ่น หรือ
คําแนะนําใหผูประกอบการอาหารดําเนินการปรับปรุงแกไขใหผาน
เกณฑความปลอดภัย โดยสุมตรวจวิเคราะหซ้ํา 
ผลผลิต 

จํานวนตัวอยางอาหารที่ไดรับการสุมตรวจหาการปนเปอนสารพิษ 
ผลลัพธ 

รอยละของตัวอยางอาหารที่ไดรับการสุมตรวจไมพบการปนเปอนสารพ  

โครงการกรุงเทพฯ เมืองอาหาร
ปลอดภัย  
งบประมาณ ๑๒,๙๕๔,๙๐๐.- บาท 
(ขอบัญญัติ) (ดําเนินการ) 
ประกอบดวยกิจกรรม 
กิจกรรมที่ ๑ 
เขตอาหารปลอดภัยภายใตแผน
ยุทธศาสตรกรุงเทพฯเมืองอาหาร
ปลอดภัย 
กิจกรรมที่ ๒ 
การเฝาระวังและประเมินความเสี่ยง
การระบาดของโรคและการปนเปอน
สารพิษของอาหารและนํ้า 
 



กองสุขาภิบาลอาหาร สํานักอนามัย  

มาตรการ 
(ตามแผนฯ ของหนวยงาน) 

ตัวชี้วัดมาตรการ 
(ตามแผนฯ ของหนวยงาน) 

นิยาม/คําอธิบายตัวชี้วัด โครงการ/กิจกรรม 

 ๑. รอยละของตัวอยางอาหารที่
ไดรับการสุมตรวจไมพบการปนเปอน
สารพิษ (ผลลัพธ)  
(ตอ) 

คาเปาหมาย รอยละ ๙๕ 

วิธีการคํานวณ 
จํานวนตัวอยางอาหารที่ตรวจไมพบการปนเปอนสารพิษ คูณดวย ๑๐๐ 

หารดวยจํานวนตัวอยางอาหารที่ทําการตรวจวิเคราะห 
สูตรการคํานวณ 
(จํานวนตัวอยางอาหารที่ตรวจไมพบการปนเปอนสารพิษ  x ๑๐๐) / 
จํานวนตัวอยางอาหารที่ทําการตรวจวิเคราะห 

 

มาตรการที ่๑ ควบคุม กํากับ ให
สถานประกอบการอาหารผานเกณฑ
ดานสุขลักษณะทางกายภาพของ
กรุงเทพมหานคร 
มาตรการท่ี ๒ ควบคุม กํากับ ให
ผูประกอบการ ผูไดรับใบอนุญาต/
หนังสือรับรองการแจง ตองไมเปน
โรคติดตอ ไมเปนโรคที่สังคมรังเกียจ 
หรือไมเปนพาหะนําโรคติดตอ  
มาตรการท่ี ๓ ควบคุม กํากับ ให
ผูประกอบการ ผูไดรับใบอนุญาต/
หนังสือรับรองการแจง ตองผานการอบร
ตามหลักสูตรที่กรุงเทพมหานคร กําหนด 
มาตรการท่ี ๔ ตรวจเฝาระวังคุณภาพ
อาหารในสถานประกอบการอาหาร 

๒. รอยละความสําเร็จในการสงเสริม
ใหสถานประกอบการอาหาร มีการ
พัฒนาผานเกณฑมาตรฐานอาหาร
ปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร  
ระดับดี (ผลลัพธ)  
(ตัวช้ีวัดบูรณาการสํานักงานเขต) 

นิยาม 

๑. สถานประกอบการอาหาร หมายถึง สถานที่จําหนายอาหาร แผงลอย
จําหนายอาหาร ตลาด ซูเปอรมารเก็ต และมินิมารท ในพ้ืนที่ ๕๐ เขต  
ที่ไดรับใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจง ตามกฎหมายวาดวยการ
สาธารณสุข 

๒. เกณฑมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี 
หมายถึง เกณฑที่ใชตรวจประเมินสถานประกอบการอาหารเพ่ือขอรับ
ปายรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี 
ประกอบดวย ๓ องคประกอบหลัก ไดแก ดานอาคารสถานที่ ดานอาหาร 
และดานบุคลากรผูสัมผัสอาหาร ดังน้ี 

(๑) สถานประกอบการอาหารผานเกณฑสุขลักษณะ  
(๒) อาหารและวัตถุดิบผานเกณฑดานความปลอดภัย โดยสุมตรวจ

ดวยชุดทดสอบเบ้ืองตน (Test-kit)  ไมพบสารเคมีอันตราย ๔ ชนิด คือ  
สารบอแรกซ สารฟอกขาว กรดซาลิซิลิค สารฟอรมาลีน และพบการปนเปอน 
โคลิฟอรมแบคทีเรีย ไมเกิน รอยละ ๑๐ 
กรณี พบการปนเปอนสารเคมีอันตราย หรือ โคลิฟอรมแบคทีเรีย ให
ออกคําสั่งเจาพนักงานทองถิ่น หรือคําแนะนําใหผูประกอบการอาหาร 
ดําเนินการปรับปรุงแกไขใหผานเกณฑความปลอดภัย โดยสุมตรวจ
วิเคราะหซ้ํา 

โครงการกรุงเทพฯ เมืองอาหาร
ปลอดภัย  
งบประมาณ ๑๒,๙๕๔,๙๐๐.- บาท 
(ขอบัญญัติ) (ดําเนินการ) 
ประกอบดวยกิจกรรม  
กิจกรรมที่ ๑ 
เขตอาหารปลอดภัยภายใตแผน
ยุทธศาสตรกรุงเทพฯเมืองอาหาร
ปลอดภัย 
กิจกรรมที่ ๒ 
การเฝาระวังและประเมินความเสี่ยง
การระบาดของโรคและการปนเปอน
สารพิษของอาหารและนํ้า 
กิจกรรมที่ ๓ 
การรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัย 
กิจกรรมที ่๔ 
การดําเนินงานยานอาหาร
ปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร 



กองสุขาภิบาลอาหาร สํานักอนามัย  

มาตรการ 
(ตามแผนฯ ของหนวยงาน) 

ตัวชี้วัดมาตรการ 
(ตามแผนฯ ของหนวยงาน) 

นิยาม/คําอธิบายตัวชี้วัด โครงการ/กิจกรรม 

 ๒. รอยละความสําเร็จในการสงเสริม
ใหสถานประกอบการอาหาร มี   
การพัฒนาผานเกณฑมาตรฐานอาหาร
ปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร  
ระดับดี (ผลลัพธ)  
(ตัวช้ีวัดบูรณาการสํานักงานเขต) 
(ตอ) 

(๓) บุคลากรผูสัมผัสอาหาร ตองผานการอบรมหรือการเรียนรูดวย
ตนเอง ตามหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหารของกรุงเทพมหานคร และผาน
การทดสอบความรู โดยไดรับหนังสือรับรองและบัตรประจําตัวผูสัมผัส
อาหาร 
๓. รอยละความสําเร็จในการสงเสริมใหสถานประกอบการอาหารฯ 
หมายถึง รอยละความสําเร็จในการสงเสริมสนับสนุนใหสถานประกอบกา
อาหารสามารถพัฒนาเพ่ือยกระดับมาตรฐานสถานประกอบการอาหาร
ใหไดตามเกณฑมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี  

ผลผลิต 
จํานวนสถานประกอบการอาหารที่ไดรับการสงเสริมใหมีการพัฒนา

ตามเกณฑมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี 
ผลลัพธ 
รอยละสถานประกอบการอาหารที่ผานเกณฑมาตรฐานอาหาร

ปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี 
วิธีการคํานวณ 
จํานวนสถานประกอบการอาหารที่ผานเกณฑมาตรฐานอาหาร
ปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี คูณดวย ๑๐๐ หารดวยจํานวน
สถานประกอบการอาหารทั้งหมดในพ้ืนที่เขต 
สูตรการคํานวณ 
จํานวนสถานประกอบการอาหารที่ผานเกณฑมาตรฐานอาหารปลอดภัย
ของกรุงเทพมหานคร ระดับดี x ๑๐๐ /จํานวนสถานประกอบการอาหาร
ทั้งหมดในพ้ืนที่เขต 
 
 
 
 

กิจกรรมที ่๕ 
การพัฒนาสุขาภิบาลอาหารในตลาด 
กิจกรรมที่ ๖  
การพัฒนาสุขาภิบาลอาหารใน
สถานที่สะสมอาหาร 
กิจกรรมที่ ๗ 
การสุขาภิบาลอาหารในโรงเรียน 
กิจกรรมที่ ๘ 
การสงเสริมความรูดานการสุขาภิบาล
อาหาร แกผูสัมผัสอาหารตาม
หลักสูตรการสุขาภิบาลอาหารของ
กรุงเทพมหานคร 
กิจกรรมที่ ๙ 
การประชาสัมพันธ 
กิจกรรมที ่๑๐  
การควบคุมและจําหนายกระเชา
ของขวัญปใหมในชวงเทศกาล     
ปใหม 

 



กองสุขาภิบาลอาหาร สํานักอนามัย  

ตาราง ข. แสดงภารกิจงานประจํา   
ดานที ่๑ มหานครปลอดภัย                                                                        . 
มิติที่    .๑.๖ ปลอดโรคคนเมือง อาหารปลอดภัย                                              . 
เปาประสงคที ่.๑.๖.๕ ประชาชนบริโภคอาหารที่มีความปลอดภัย ปราศจากเช้ือโรคและสารปนเปอน ที่เปนอันตรายตอสุขภาพ   
 

ลําดับที ่ ตัวช้ีวัด คาเปาหมาย 
๑ รอยละความสําเร็จของการควบคุมกํากับการจัดอบรม และประเมินผลความรูผูประกอบการผูสัมผัสอาหารตามหลักสูตรการสุขาภิบาล

อาหารของกรุงเทพมหานคร (ผลผลิต) 
รอยละ ๑๐๐ 

๒ รอยละของผูประกอบการ ผูสัมผัสอาหารทีผ่านการทดสอบความรู ตามหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหารของกรุงเทพมหานคร (ผลลัพธ) รอยละ ๗๐ 
 

มาตรการ 
(ตามแผนฯ ของหนวยงาน) 

ตัวชี้วัดมาตรการ 
(ตามแผนฯ ของหนวยงาน) 

นิยาม/คําอธิบายตัวชี้วัด โครงการ/กิจกรรม 

มาตรการที่ ๓ ควบคุม กํากับ ให
ผูประกอบการ ผูไดรับใบอนุญาต/หนังสือ
รับรองการแจง ตองผานการอบรมตาม
หลักสูตรที่กรุงเทพมหานคร กําหนด 

๑.รอยละความสําเร็จของการควบคุม
กํากับการจัดอบรม และประเมินผล
ความรูผูประกอบการผูสัมผัสอาหาร
ตามหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร
ของกรุงเทพมหานคร (ผลผลิต) 

นิยาม 
๑. การจัดอบรมและประเมินผลความรู หมายถึง 
การอบรมใหความรูตามหลักสูตรการสุขาภิบาล
อาหารของกรุงเทพมหานคร ในกลุมผูประกอบการ 
ผูสัมผัสอาหาร จากสถานประกอบการประเภท 
แผงลอย ตลาด รานอาหาร ซูเปอรมารเก็ต และ  
มินิมารท ในพ้ืนที่ ๕๐ เขต 
๒. รอยละความสําเร็จของการควบคุม กํากับ   
การจัดอบรม และประเมินผลความรูผูประกอบการ  
ผูสัมผัสอาหารตามหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร
ของกรุงเทพมหานคร หมายถึง การจัดอบรม และ
ประเมินผลความรูผูประกอบการ ผูสัมผัสอาหาร 
จํานวน ๕๐ รุน ใน ๓ ขั้นตอนหลัก ไดครบถวน คือ 
การจัดทําแผน การดําเนินการตามแผน และ     
การประเมินผล ดังน้ี 

 
 

โครงการกรุงเทพฯ เมืองอาหารปลอดภัย  
งบประมาณ ๑๒,๙๕๔,๙๐๐.- บาท (ขอบัญญัติ) 
(ดําเนินการ) 
ประกอบดวยกิจกรรม 
กิจกรรมที่ ๘ 
การสงเสริมความรูดานการสุขาภิบาลอาหาร แกผู
สัมผัสอาหารตามหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร
ของกรุงเทพมหานคร 
 



กองสุขาภิบาลอาหาร สํานักอนามัย  

มาตรการ 
(ตามแผนฯ ของหนวยงาน) 

ตัวชี้วัดมาตรการ 
(ตามแผนฯ ของหนวยงาน) 

นิยาม/คําอธิบายตัวชี้วัด โครงการ/กิจกรรม 

 ๑.รอยละความสําเร็จของการควบคุม
กํากับการจัดอบรม และประเมินผล
ความรูผูประกอบการผูสัมผัสอาหาร
ตามหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร
ของกรุงเทพมหานคร (ผลผลิต) 
(ตอ) 

    ขั้นตอนที่ ๑ การจัดทําแผน ประกอบดวย การ
จัดทํางบประมาณ และแผนการดําเนินงาน เทากับ
รอยละ ๒๐ 
    ขั้นตอนที่ ๒ การดําเนินการตามแผน 
ประกอบดวย การควบคุม กํากับ การจัดอบรมตาม
แผนที่กําหนดใหแลวเสร็จ เทากับรอยละ ๔๐ 
    ขั้นตอนที่ ๓ การประเมินผล ประกอบดวย 
การจัดทําทะเบียนรายช่ือผูที่ผานการประเมินผล 
การจัดทําหนังสือรับรอง และบัตรประจําตัว 
ผูสัมผัสอาหาร  เทากับรอยละ ๔๐ 

คาเปาหมาย 
รอยละ ๑๐๐ 

วิธีการคํานวณ  
คํานวณคาคะแนนความสําเร็จของการจัดอบรม 
และประเมินผลความรูผูประกอบการ ผูสัมผัส
อาหารตามหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหารของ
กรุงเทพมหานคร จําแนกตามขั้นตอนของ        
การบริหารจัดการฯ ดังน้ี 
ดําเนินการขั้นตอนที่ ๑ เทากับรอยละ ๒๐ 
ดําเนินการขั้นตอนที่ ๒ แลวเสร็จภายใน 
- วันที่ ๑๕ กันยายน ๒๕๖๑ เทากับรอยละ ๔๐ 
- วันที่ ๓๑ สิงหาคม ๒๕๖๑ เทากับรอยละ ๕๐ 
- วันที่ ๑๕ สิงหาคม ๒๕๖๑ เทากับรอยละ ๖๐ 
- กอนวันที่ ๑ สิงหาคม ๒๕๖๑ เทากับรอยละ ๗๐ 
ดําเนินการขั้นตอนที่ ๓ เทากับรอยละ ๔๐ 
 
 
 

 



กองสุขาภิบาลอาหาร สํานักอนามัย  

มาตรการ 
(ตามแผนฯ ของหนวยงาน) 

ตัวชี้วัดมาตรการ 
(ตามแผนฯ ของหนวยงาน) 

นิยาม/คําอธิบายตัวชี้วัด โครงการ/กิจกรรม 

 ๒.รอยละของผูประกอบการ ผูสัมผัส
อาหารทีผ่านการทดสอบความรู ตาม
หลักสูตรการสุขาภิบาลอาหารของ
กรุงเทพมหานคร (ผลลัพธ) 

นิยาม 
ผูประกอบการ ผูสัมผัสอาหารทีผ่านการทดสอบ
ความรู ตามหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหารของ
กรุงเทพมหานคร หมายถึง ผูประกอบการ ผูสัมผัส
อาหาร ในกลุมสถานประกอบการประเภท แผงลอย 
ตลาด รานอาหาร ซูเปอรมารเก็ต และมินิมารท ใน
พ้ืนที่ ๕๐ เขต ที่เขารับการอบรมและสอบผานการ
ประเมินผลความรู ตามเกณฑที่กําหนด 
 
คาเปาหมาย 
รอยละ ๗๐ 
 
วิธีการคํานวณ  
จํานวนผูประกอบการ ผูสัมผัสอาหาร ที่ผาน   
การประเมินผลความรู คูณดวย ๑๐๐ หารดวย 
จํานวนผูประกอบการ ผูสัมผัสอาหาร ที่เขารับ 
การอบรมหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหารของ
กรุงเทพมหานครทั้งหมด 
 

 

 



กองสุขาภิบาลอาหาร สํานักอนามัย  

ตาราง ค. แสดงตัวชี้วัดและภารกิจจากการเจรจาตกลงการประเมินผลการปฏิบัติราชการประจําป พ.ศ. ๒๕๖๑ 
ดานที ่๑ มหานครปลอดภัย                                                                        . 
มิติที่    .๑.๖ ปลอดโรคคนเมือง อาหารปลอดภัย                                              . 
เปาประสงคที ่.๑.๖.๕ ประชาชนบริโภคอาหารที่มีความปลอดภัย ปราศจากเช้ือโรคและสารปนเปอน ที่เปนอันตรายตอสุขภาพ   

ตัวชี้วัด คาเปาหมาย นิยามและวิธีการคํานวณ เชื่อมโยงกับมาตรการ โครงการ/กิจกรรม 
สวนราชการ/ 

ฝายที่รับผิดชอบ 
๑. รอยละของตัวอยาง
อาหารที่ไดรับการสุมตรวจ
ไมพบการปนเปอนเช้ือโรค 
(ผลลัพธ) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รอยละ ๗๘ นิยาม 
๑. ตัวอยางอาหาร คือ ตัวอยางอาหารที่ไดรับการสุม

ตรวจจากแผงลอย ตลาด รานอาหาร ซูเปอรมารเก็ต 
และมินิมารท ในพ้ืนที่ ๕๐ เขต 

๒. ไมพบการปนเปอนเช้ือโรค คือ ไมพบการปนเปอน
เช้ือโรคเกินเกณฑคุณภาพทางจุลชีววิทยาตาม
ประกาศกรมวิทยาศาสตรการแพทยฉบับลาสุด 

๓. เช้ือโรค คือ เช้ือโรคที่เปนอันตรายในระบบ
ทางเดินอาหาร ๔ ชนิด ไดแก Salmonella, E.coli, 
S. aruers และ V. cholera  

   กรณี พบการปนเปอนเช้ือโรคใหออกคําสั่ง      
เจาพนักงานทองถิ่นหรือคําแนะนําใหผูประกอบการ
อาหาร ดําเนินการปรับปรุงแกไขใหผานเกณฑ  
ความปลอดภัย โดยสุมตรวจวิเคราะหซ้ํา 
ผลผลิต  จํานวนตัวอยางอาหารที่ไดรับการสุมตรวจหา
การปนเปอนเช้ือโรค 
ผลลัพธ  รอยละของตัวอยางอาหารที่ไดรับการสุมตรวจ
ไมพบการปนเปอนเช้ือโรค 
วิธีการคํานวณ 

จํานวนตัวอยางอาหารที่ตรวจไมพบการปนเปอน
เช้ือโรค คูณดวย ๑๐๐ หารดวยจํานวนตัวอยาง
อาหารที่ทําการตรวจวิเคราะห 
สูตรการคํานวณ 
(จํานวนตัวอยางอาหารที่ตรวจไมพบการปนเปอนเช้ือโร  
x ๑๐๐) / จํานวนตัวอยางอาหารที่ทําการตรวจวิเคราะ 

มาตรการที ่๔  
ตรวจเฝาระวังคุณภาพอาหาร
ในสถานประกอบการอาหาร 

โครงการกรุงเทพฯ เมืองอาหาร
ปลอดภัย  
งบประมาณ ๑๒,๙๕๔,๙๐๐.- บาท 
(ขอบัญญัติ) (ดําเนินการ) 
ประกอบดวยกิจกรรม 
กิจกรรมที่ ๑ 
เขตอาหารปลอดภัยภายใตแผน
ยุทธศาสตรกรุงเทพฯเมือง
อาหารปลอดภัย 
กิจกรรมที่ ๒ 
การเฝาระวังและประเมินความเสี่ย
การระบาดของโรคและการปนเปอ
สารพิษของอาหารและนํ้า 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กสอ. 



               

ขั้นตอนการปฏิบัติงานของโครงการ/กิจกรรม (เฉพาะภารกิจเชิงยุทธศาสตร) 
ช่ือตัวช้ีวัดที่ ๑    รอยละของตัวอยางอาหารที่ไดรับการสุมตรวจไมพบการปนเปอนสารพิษ (ผลลัพธ) 
ช่ือโครงการ/กิจกรรม   โครงการกรุงเทพฯเมืองอาหารปลอดภัย  (กสอ.)  

       (กิจกรรมที่ ๑ เขตอาหารปลอดภัยภายใตแผนยุทธศาสตรกรุงเทพฯเมืองอาหารปลอดภัย และ 
       กิจกรรมที่ ๒ การเฝาระวังและประเมินความเสี่ยงการระบาดของโรคและการปนเปอนสารพิษของอาหารและนํ้า) 

 
 

ขั้นตอนการปฏิบัติงานของโครงการ 
เน้ืองานของ

ขั้นตอน 
(รอยละ) 

คิดความกาวหนา
โครงการ 
(รอยละ) 

ระยะเวลาดําเนินการ (พ.ศ.๒๕๖๐-๒๕๖๑) 

ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

๑. จัดทําแผนและขออนุมัติดําเนินโครงการ ๕ ๕             
๒. ดําเนินการจัดหาชุดทดสอบเบ้ืองตนสําหรับ
ตรวจวิเคราะหสารปนเปอนในอาหารและนํ้า 

๑๕ ๒๐ 
            

๓. ดําเนินการจัดสรรชุดทดสอบเบ้ืองตน
ใหแกสํานักงานเขต 

๒๐ ๔๐ 
    

 
       

๔. สํานักงานเขตดําเนินการตรวจเฝาระวัง
คุณภาพอาหาร โดยใชชุดทดสอบเบ้ืองตนที่
ไดรับการสนับสนุนจากกองสุขาภิบาลอาหาร 
และรายงานผลการดําเนินงานมายังกอง
สุขาภิบาลอาหารเปนประจําทุกเดือน 

๓๐ ๗๐ 

    

 

       

๕. รวบรวบรายงาน ประเมินผล และสรุปผล
การดําเนินงานเสนอผูบริหาร 

๓๐ ๑๐๐ 
           

 

รวม ๕ ขั้นตอน คิดเปนรอยละ ๑๐๐ 
 

๑๐๐ ๑๐๐             

 
 



               

 
ช่ือตัวช้ีวัดที่ ๒    รอยละความสําเร็จในการสงเสริมใหสถานประกอบการอาหาร มีการพัฒนาผานเกณฑมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี (ผลลัพธ)  

  (ตัวช้ีวัดบูรณาการสํานักงานเขต) 
ช่ือโครงการ/กิจกรรม   โครงการกรุงเทพฯเมืองอาหารปลอดภัย  (กสอ.)  (กิจกรรมที่ ๓ การรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัย) 
 

ขั้นตอนการปฏิบัติงานของโครงการ 
เน้ืองานของ

ขั้นตอน 
(รอยละ) 

คิดความกาวหนา
โครงการ 
(รอยละ) 

ระยะเวลาดําเนินการ (พ.ศ.๒๕๖๐-๒๕๖๑) 

ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

๑. จัดทําแผนและขออนุมัติดําเนินโครงการ 
 

๕ ๕  
           

๒. ประสานสํานักงานเขต เพ่ือแจงเกณฑ แนว
ทางการดําเนินการรับรองมาตรฐานอาหาร
ปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี และ
ขอใหตรวจสอบขอมูลสถานประกอบการ 
 

๑๐ ๑๕  

           

๓. สํานักงานเขตสํารวจจํานวนสถานประกอบการ
อาหารในพ้ืนที่สงใหสํานักอนามัยจัดทําฐานขอมูล 
 

๕ ๒๐  
           

๔. ใหการสนับสนุนการดําเนินการของสํานักงาน
เขต ในการสงเสริมใหสถานประกอบการอาหาร
ในพ้ืนที่มีการพัฒนาผานเกณฑมาตรฐานอาหาร
ปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี  เชน 
สนับสนุนสื่อประชาสัมพันธเผยแพรความรูดาน
อาหารปลอดภัยใหแกผูประกอบการและ
ผูบริโภค สนับสนุนชุดทดสอบดานความปลอดภัย
ของอาหารเบ้ืองตน (Test-kit) การอบรมผูสัมผัส
อาหาร เปนตน 
 

๑๕ ๓๕  

           



               

ขั้นตอนการปฏิบัติงานของโครงการ 
เน้ืองานของ

ขั้นตอน 
(รอยละ) 

คิดความกาวหนา
โครงการ 
(รอยละ) 

ระยะเวลาดําเนินการ (พ.ศ.๒๕๕๙-๒๕๖๐) 

ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

๕. สํานักงานเขตตรวจประเมินสถานประกอบการ
อาหาร และสงรายช่ือสถานประกอบการอาหารที่
ผานเกณฑมาตรฐานอาหารปลอดภัยของ
กรุงเทพมหานคร ระดับดี ใหสํานักอนามัย  
รวบรวมรายช่ือสถานประกอบการที่ผานเกณฑ
มาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร 
ระดับดี และตรวจสอบความครบถวนถูกตองของ
ขอมูล 
 

๒๕ ๖๐  

           

๖. สํานักอนามัยใหการรับรองมาตรฐานอาหาร
ปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร ระดับดี  โดย
จัดทําปายรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของ
กรุงเทพมหานคร ระดับดี แลวสงใหสํานักงานเขต 
เพ่ือมอบใหสถานประกอบการที่ผานเกณฑใน
พ้ืนที่เขต พรอมทั้ง ใหมีการติดตาม กํากับ 
สถานประกอบการที่ไดรับปายรับรองฯ ใหม ี
การรักษาคุณภาพมาตรฐานอยางสม่ําเสมอ 
 

๒๕ ๘๕  

           

๗. จัดทําฐานขอมูล ประเมินผล และสรุปผลการ
ดําเนินงานเสนอผูบริหาร 
 

๑๕ ๑๐๐ 
          

 
 

รวม ๗ ขั้นตอน คิดเปนรอยละ 100 
 

๑๐๐ ๑๐๐ 
            

 
 


	แนวทางการประเมินผลการปฏิบัติราชการตามคำรับรองการปฏิบัติราชการประจำปี พ.ศ. ๒๕๖๑

