
ทาํความสะอาดตูก้ดนํ�าดื�ม งา่ยๆ 8 ขั�นตอน

Clip VDO การบาํรงุรกัษา
เครื�องกรองนํ�า ตูก้ดนํ�าดื�ม 

และถังสํารองนํ�าดื�ม

ถอดถาดรองนํ�าออก
และถอดฝาครอบ
ตูก้ดนํ�าดื�มออก

ทาํความสะอาด
ภาย�นและภายนอก

        ตูก้ดนํ�าดื�มดว้ยฟองนํ�า
  ชบุนํ�ายาล้างจาน จากนั�น�ชน้ํ�า

ลา้งทาํความสะอาดจนหมดฟอง 

เตรยีมสารละลายคลอรนี�นถัง
โดยผสมผงปูนคลอรนี 60 %

อตัราส่วน 1 ชอ้นชา 
ตอ่นํ�า 20 ลติร 

(ความเข้มข้น 100 พพีเีอม็)

http://foodsanitation.bangkok.go.th

ดว้ยความหว่ง�ยจาก กรงุเทพมหานคร

นํ�าดื�มสะอาด ปลอดภยั มั�น�จ�ด้

เรยีบเรยีง�ดย นางสาวสุดารตัน ์ สุวรรณวงศ ์นกัวชิาการสุขาภบิาลปฏิบตักิาร

กองสุขาภบิาลอาหาร 
สํานักอนามยั
กรงุเทพมหานคร

ที�มา : สํานกัสุขาภบิาลอาหารและนํ�า กรมอนามยั. (2564). การบาํรงุรกัษาเครื�องกรองนํ�า ตูก้ดนํ�าดื�ม และถังสํารองนํ�าดื�ม
         [Video]. คน้จาก https://youtu.be/7FdyTOZIRV4 

สถานศกึษาควรลา้งทาํความสะอาด
ตูก้ดนํ�าดื�ม อย่างน้อยเดอืนละ 1 ครั�ง

ระบายนํ�าที�อยูใ่นตูก้ดนํ�าดื�ม
ออก�หห้มดถอดปลั�กตูก้ดนํ�าดื�ม

ปลอ่ยนํ�าทิ�งออก�หห้มด

เตมิสารละลายคลอรนี
ลง�ปในตูก้ดนํ�าดื�ม และ

แชท่ิ�ง�ว ้2 - 3 นาที

กดนํ�าที�ใส่สารละลาย
คลอรนีออก 

โดยทาํดว้ยความระมดัระวงั
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