
2. เลขสารบบอาหาร(อย)2. เลขสารบบอาหาร(อย)

3. ชื่อและที่ตั้งของผู้ผลิต 
   ผู้แบ่งบรรจุหรือผู้นำเข้า
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5. ปริมาณสุทธิของอาหาร5. ปริมาณสุทธิของอาหาร

*** ฉลากของอาหารทุกประเภทที่ขายในประเทศไทย ต้องแสดงข้ อความเป็นภาษาไทย ****** ฉลากของอาหารทุกประเภทที่ขายในประเทศไทย ต้องแสดงข้ อความเป็นภาษาไทย ***

7. ข้อมูลสำหรับผู้แพ้อาหาร7. ข้อมูลสำหรับผู้แพ้อาหาร

8. วันหมดอายุ /
   ควรบริโภคก่อน
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10. วิธีการรับประทาน10. วิธีการรับประทาน

11. คำเตือน11. คำเตือน

ตั วอย่ างฉลากอาหารตั วอย่ างฉลากอาหาร

#ด้วยความห่วงใยจาก กรุงเทพมหานคร#ด้วยความห่วงใยจาก กรุงเทพมหานคร

เรียบเรียงโดย นางสาวปิยะมาศ   คงมั่น  ตำแหน่ง นักวิชาการสุขาภิบาลชำนาญการ
ออกแบบโดย  นางสาวพรสุดา  ล่อกิม  ตำแหน่ง  พนักงานช่วยงานด้านสาธารณสุข
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ต้องแสดงข้อมูลอะไรบ้าง???ต้องแสดงข้อมูลอะไรบ้าง???

บนฉลากอาหารบนฉลากอาหาร

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข  เรื่ อง การแสดงฉลากของอาหารในภาชนะบรร﻿จุประกาศกระทรวงสาธารณสุข  เรื่ อง การแสดงฉลากของอาหารในภาชนะบรร﻿จุ
1.  (ฉบั บที่ 367﻿) พ.ศ. 2557    2. (ฉ﻿บั บที่ 383) พ.ศ. 2560
3. (ฉบั บที่ 401) พ.ศ. ﻿2562     4. (ฉบั บที่ 410) พ﻿.ศ. 2562 
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3. (ฉบั บที่ 401) พ.ศ. ﻿2562     4. (ฉบั บที่ 410) พ﻿.ศ. 2562 
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 ฉลากอาหารต้องมีข้อมูลอะไรบ้าง. (ออนไลน์). เข้าถึงได้จาก : https://old.elearning.yru.ac.th/course/view.php?id=204222..
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 โทษตาม พ.ร.บ. อาหาร 2522  ฝ่าฝืนมาตรา 6(10) โทษตามมาตรา 51 
ปรั บไม่เกิน   30,000  บาท
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