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เก็บกวาดมูลฝอย
ดูแลความสะอาดของบ่อดักไขมัน 
ระบบบําบัดนํ�าเสีย หรือนํ�าทิ�ง
ทางระบายนํ�า เป�นประจําทุกวัน

ล้างทําความสะอาดตลาดเป�นประจําทุกวัน
(ล้างตลาดตามหลักการสุขาภิบาล กําจัดสัตว์
หรือแมลงนําโรค อย่างน้อยเดือนละ 1 ครั�ง)

   Foodsanitation BMA       http://foodsanitation.bangkok.go.th/        กองสุขาภิบาลอาหาร สํานักอนามัย กรุงเทพมหานคร

ไม่ปล่อยนํ�าหรือของเหลว
ไหลจากแผงลงสู่พื�นตลาด

ไม่จําหน่ายอาหารที�ไม่สะอาดหรือไม่ปลอดภัย
ไม่นําสัตว์ทุกชนิดเข้าไปในตลาด เว้นแต่สัตว์ที�ขังไว้เพื�อจําหน่าย
ไม่ฆ่าหรือชําแหละสัตว์ใหญ่ หรือสัตว์ป�กในตลาด
ไม่สะสมหรือหมักหมมสิ�งหนึ�งสิ�งใดจนทําให้ตลาดสกปรก รกรุงรัง
ไม่ทิ�งมูลฝอยหรือสิ�งปฏิกูลในที�อื�นใด นอกจากที�ซึ�งจัดไว้สําหรับรองรับมูลฝอยหรือสิ�งปฏิกูล
ไม่ทําให้นํ�าใช้ในตลาดเกิดความสกปรกจนเป�นเหตุให้เป�น หรืออาจเป�นอันตรายต่อสุขภาพ
ไม่ก่อหรือจุดไฟไว้ในลักษณะซึ�งอาจเป�นที�เดือดร้อนหรือเกิดอันตรายแก่ผู้อื�น
ไม่ใช้ตลาดเป�นที�พักอาศัยหรือเป�นที�พักค้างคืน
ไม่กระทําการอื�นใดที�อาจก่อให้เกิดเหตุรําคาญ มลพิษ หรือการระบาดของโรคติดต่อ 

ดูแลห้องส้วม ที�ป�สสาวะ และอ่างล้างมือ
ให้สะอาด ใช้การได้ดี

และเป�ดให้ใช้ตลอดเวลาที�เป�ดตลาด

จัดทําโดย นางสาวนวลพรรณ กายากุล นักวิชาการสุขาภิบาลปฏิบัติการ กองสุขาภิบาลอาหาร

จัดวางสินค้าให้เป�นหมวดหมู่

 อ่านเพิ�มเติมได้ที� : 
   กฎกระทรวงว่าด้วยสุขลักษณะของตลาด พ.ศ. 2551

ต้องปฏิบัติอย่างไ
รบ้าง??

#ด้วยความห่วงใยจากกรุงเทพมหานคร

market


