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สืบคน้จาก www.gracz.co.th (วนัที ่16 ตุลาคม 2566)

กองสุขาภิบาลอาหาร สํานกัอนามยั
กรุงเทพมหานคร เลขที ่10 อาคารสํานกังาน

เขตราชเทว ีช ั้น 8 ถนนพญาไท แขวงทุ่งพญาไท
เขตราชเทว ีกรุงเทพฯ 10400 

โทรศพัท์: 0 2035 1861-2
โทรสาร: 0 2035 1861-2 ต่อ 5

@foodsanitation

Food Sanitation Division
Health Department BAM

เรยีบเรยีงโดย : นางวไิลรตัน์ เชีย่วชาญ นกัวชิาการสุขาภิบาลชํานาญการ
ออกแบบโดย : นางสาวตวงพร ทดักิง่ พนกังานชว่ยงานด้านสาธารณสุข 

http://www.thaihealth.or.th/
http://www.gracz.co.th/

