
สรุปผลการตรวจติดตามกํากับมาตรฐานอาหารปลอดภัย

ของกรุงเทพมหานคร  ในสถานที�จําหน่ายอาหารและ

เครื�องดื�ม จํานวน          แหง่          สาํนักงานเขต
(ระหวา่งวนัที� 2 กมุภาพนัธ ์ถึง 30 มนีาคม 2566)

ผา่นเกณฑม์าตรฐานฯ ระดบัด/ีเกรด C

 (3 ดาว) จาํนวน 23 แหง่ 

ผลการตรวจประเมินสถานประกอบการอาหาร
ตามเกณฑ์มาตรฐานอาหารปลอดภัยของ

กรงุเทพมหานคร 
ผ่านเกณฑ์ฯ จาํนวน 48 แห่ง 

(48.49%)

ผา่นเกณฑม์าตรฐานฯ ระดบัดมีาก/เกรด B 

(4 ดาว/Green Service) จาํนวน 25 แหง่

ตรวจหาสารบอแรกซ ์ฟอรม์าลนิ สารกนัรา และ

สารฟอกขาว จาํนวน 146 ตวัอยา่ง  

ไมพ่บการปนเป��อนทกุตวัอยา่ง

   อาหารพรอ้มบรโิภค 
  จาํนวน 14 ตัวอย่าง 

ไม่พบการปนเป��อน

ตรวจหายาฆา่แมลง จาํนวน 199 ตวัอยา่ง 

      พบวา่อยูใ่นเกณฑม์าตรฐานทกุตวัอยา่ง

ภาชนะอปุกรณ ์จาํนวน 485 ตวัอย่าง 

   ผา่น 440 ตวัอยา่ง (90.72%)

ผลการตรวจมาตรการป�องกัน�รค�ควดิ 19 ตามมาตรการ
ของกระทรวงสาธารณสุข พบวา่สถานประกอบการอาหาร

มีการปฏิบัตติามมาตรการครบทกุราย   

2099

 ผลการตรวจคณุภาพอาหารทางดา้นเคม ี

โดย�ชช้ดุทดสอบเบื�องตน้ (test kit)  

ผลการตรวจดา้นความสะอาดของภาชนะ

อปุกรณ ์และมอืผูสั้มผสัอาหาร 

โดย�ชช้ดุทดสอบหาเชื�อ

โคลฟิอรม์แบคทเีรยีเบื�องตน้ (SI 2) 
มือผู้สัมผัสอาหาร จาํนวน 246 ตัวอย่าง 

ผ่าน 201 ตัวอย่าง (81.71%) 

"ด้วยความห่วงใย"
จากกรุงเทพมหานคร

 ผลการตรวจคณุภาพอาหารทางดา้น

จลุนิทรยี ์โดย�ชช้ดุทดสอบหาเชื�อ

โคลฟิอรม์แบคทเีรยีเบื�องตน้ (SI 2) 

อา้งองิ : เกณฑม์าตรฐานอาหารปลอดภัยของกรงุเทพมหานคร และ

มาตรการป�องกนั�รค�ควดิ 19 ของกระทรวงสาธารณสุข

สํานกัอนามัย กรงุเทพมหานคร

Foodsantitation Foodsantitation Devision Health Department BMA

เรยีบเรยีง�ดย นางวไิลรตัน ์เชี�ยวชาญ  นกัวชิาการสุขาภบิาลชาํนาญการ

ออกแบบ�ดย นางสาวปรญิเพชร โชตเินตร พนักงานชว่ยงานดา้นสาธารณสุข

-กองสุขาภบิาลอาหาร�หค้าํแนะนาํกบัสถานประกอบการ
เพื�อ�หป้ฏิบตัใิหถู้กตอ้ง�นวนัที�ทาํการตรวจประเมนิ            
-สํานกังานเขตดาํเนนิการตรวจตดิตาม กวดขนั �หส้ถาน
ประกอบการปฏิบตัติามมาตรฐานอาหารปลอดภยัฯ

กรณพีบขอ้บกพรอ่ง


