
ชี�วิธใีช ้"เมลามีน" ให้ปลอดภัย
และใชอ้ย่างไรให้อยู่ทน !

ควรเลือกใชภ้าชนะเมลามนีที�ได้รบัมาตรฐาน
มอก. (มาตรฐานผลิตภณัฑอุ์ตสาหกรรม) 

ไม่ควรใช้ภาชนะเมลามีนอุ่นอาหารร้อน
ในเตาไมโครเวฟ

    ภาชนะเมลามีน จัดเป�นภาชนะอีกประเภทหนึ�งที�มีความนิยม
ใชกั้นแพรห่ลายในป�จจุบัน เนื�องจากมีน�าหนักเบา มีความทนทาน 
มีลวดลายสวยงาม และราคาไม่สูงมาก

ไม่ควรใชอุ้ปกรณ์ที�มีลักษณะแข็ง เชน่ 
ใยเหล็ก แปรงขัด ในการทาํความสะอาด
เพื�อป�องกันการเกิดรอยขีดข่วน

ห้ามใชบ้รรจุอาหารที�มีอุณหภูมิสูงกว่า 100 °C
เนื�องจากจะมีการแพรก่ระจายของสาร 
ฟอรม์าดีไฮด์ออกมาเป�นอันตรายต่อสุขภาพ 

สํานักอนามัย กรุงเทพมหานคร @FOODSANITATION
Food Sanitation Division Health Department BMA

 

แหล่งข้อมูล : อันตรายจากการใช ้“ภาชนะเมลามีน” ที�ผดิวิธ ี(ออนไลน์).(2562). สืบค้นจาก https://mgronline.com (23 มี.ค.64)
สารเคมีในชวีิตประจําวัน (ออนไลน์). สืบค้นจาก http://oldweb.pharm.su.ac.th/chemistry-in-life/d024.html (23 มี.ค.64)

เรยีบเรยีงโดย นางสาวยวุดี บุญชยัวัฒนา นักวิชาการสุขาภบิาลปฏิบัติการ
ออกแบบโดย นางสาวป�ทมวรรณ อินทะวี พนักงานชว่ยงานด้านสาธารณสุข

https://mgronline.com/
http://oldweb.pharm.su.ac.th/chemistry-in-life/d024.html%20(23

