
กรณพีืน้ทีต่ามขอ 1 และ 2 ตองมทีี่

ครอบทีส่ามารถทําความสะอาดได 

เพือ่ปองกนัอบุตัเิหตุ

เมือ่หลอดไฟชํารดุ ซึง่อาจเกดิ

อนัตรายตอผูสมัผสัอาหารหรอื

ปนเปอนลงสูอาหารได

 

หากฝ�าฝ�นต้องระวางโทษปรบัไมเ่กิน

บริเวณพื้นที่ปฏิบัติงานเตรียมวัตถุดิบ 

ปรุงประกอบอาหาร ตองมีแสงสวาง
ไมนอยกวา 300 ลักซ (lux) 

บริเวณพ้ืนท่ีจําหนายอาหาร 
จัดวางอาหารแบบบริการตนเอง หรือบุฟเฟต 

ตองมีแสงสวางไมนอยกวา 215 ลักซ (lux)

บริเวณพ้ืนท่ีทําการลาง 
และเก็บภาชนะอุปกรณ 

ตองมีแสงสวางไมนอยกวา 300 ลักซ (lux)

หองแชเย็น และหองเก็บอาหารแหง 
ตองมีแสงสวางไมนอยกวา 100 ลักซ (lux)

หองสวม ตองมีแสงสวาง
ไมนอยกวา 100 ลักซ  (lux)

** ”ความเขมของแสงสวาง” หมายความวา ปริมาณแสงท่ีตกกระทบตอหน่ึงหนวยตารางเมตร

ใชหนวยความเขมของแสงสวางเปน ลักซ (lux) เคร่ืองมือท่ีใชในการตรวจความเขมของแสงสวาง

คือเคร่ืองวัดแสง (Lux meter หรือ Light meter)

 ประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง กําหนดคาความเขมของแสงสวาง
ในสถานที่จําหนายอาหาร พ.ศ. ๒๕๖๑
ประกาศกรมสวัสดิการและคุมครองแรงงาน เรื่อง มาตรฐานความเขม
ของแสงสวาง พ.ศ. ๒๕๖๑
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เรียบเรียงโดย นางสาววัชราภรณ เอกทวีกูล นักวิชาการสุขาภิบาลปฎิบัติการ

ดูรายละเอียดขอมูลเพิ่มเติมไดที่ สํานักอนามัยกรุงเทพมหานคร

@Foodsanitation

ออกแบบโดย นางสาวปริญเพชร โชติเนตร พนักงานชวยงานดานสาธารณสุข


