
ดูรายละเอียดข้อมูล

เพิ่มเตมิได้ที่

กฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จ าหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 และ 

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง หลักเกณฑ์ และวิธีการจัดการอบรม

ผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร พ.ศ. 2561 ตาม QR Code

Food Sanitation Division Health Department BMA@Foodsanitationส านกัอนามยักรงุเทพมหานคร

ใครบ้างที่ต้องอบรม
ไม่รู้หรือ หลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร

หลักการสุขาภิบาลอาหาร

มาตรฐานการสุขาภิบาลอาหาร

สุขวิทยาส่วนบุคคลของผู้สัมผัสอาหาร

กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับ

ผู้ประกอบกิจการด้านอาหาร

การบริหารจัดการสถานประกอบกิจการ

การสาธิตและฝึกปฏิบัติ

เรียบเรียงโดยโดย  นางสาววันทนา ณะกองโย

นักวิชาการสุขาภิบาลปฏิบัติการ

หลักการและมาตรฐาน

การสุขาภิบาลอาหาร

สุขวิทยาส่วนบุคคล

ของผู้สัมผัสอาหาร

กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับ

ผู้สัมผัสอาหาร

การสาธิตและฝึกปฏิบัติ

หากฝ่าฝนืไม่เข้ารับการอบรมจะต้องระวางโทษปรับไม่เกนิ 50,000 บาท

ผู้ประกอบกจิการ ผู้สัมผัสอาหาร

ผู้จัดการร้าน

เจ้าของรา้น

ผู้ท่ีได้รับ

มอบหมายให้

ควบคุมก ากับ

ดูแลร้าน

ผู้สัมผสัอาหาร
แม่ครัว

พ่อครวั

พนักงาน

เสิร์ฟ ผู้จ าหนา่ยอาหาร

พนักงานล าเลยีง 

หรือพนกังาน

ขนส่งอาหาร

พนักงาน

ท าความสะอาด 

ภาชนะ

อุปกรณ์

ใครบ้างท่ีต้องอบรมหลักสตูรการสขุาภิบาลอาหาร ??

ต้องอบรมเร่ืองอะไรบ้าง ??


