
• ผ่านการอบรม
ตามหลกัสูตร
การสุขาภบิาล
อาหาร

• ผ่านการตรวจ
สุขภาพ 9 โรค

• ผ่านเกณฑ์
สุขลักษณะ

• ผ่านเกณฑด์า้น
อาหารปลอดภยั

• ผู้สัมผัสอาหาร
ผ่านการอบรม
และตรวจสุขภาพ

• สุ่มเก็บ
ตัวอย่างอาหาร
ตรวจหาการ
ปนเป้ือน
สารเคม ีและ
เชื้อโรค

• ตรวจสุขลักษณะ
แผงลอยจ าหน่าย
อาหารริมบาทวถิี

ด้าน
สุขลกัษณะ
ของสถานที่
จ าหน่าย
อาหาร 

ด้านคณุภาพ
อาหาร

ด้าน
ผู้ประกอบการ 
ผู้สัมผสัอาหาร

การออก
ปา้ยรบัรอง
มาตรฐาน
อาหาร
ปลอดภยั
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@foodsanitationส านักอนามัย กรุงเทพมหานคร
เรียบเรียงและจัดท าโดย...
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